
Anc. FUGGER-BERG
Berg Marc s.à.r.l
Depuis 50 ans

Nos Suggestions - Au Fil des Saisons
* Mir schwätzen Lëtzebuergesch, Wir sprechen Deutsch,

We speak English, Nous parlons Français *

Cuisine ouverte de 11h30 à 14h30 et de 18h00 à 21h50
Bistrot-Café ouvert de 9h30 à 23h00

Küche geöffnet von 11h30 bis 14h30 und von 18h00 bis 21h50
Bistro-Café geöffnet von 9h30 bis 23h00

Ragoût de Marcassin au vieux Bordeaux 
avec Spetzli, chou rouge et pommes dauphines

Wildschweinragout in Bordeausoße mit Spätzli, Rothkohl und Kroketten

24,50.-

Ragoût de Chevreuil à l’ancienne 
avec Spetzli, chou rouge et pommes dauphines

Rehragout mit Spetzli, Rotkohl und Kroketten

25,50.-

La Choucroute Garnie avec Pommes au Lard
Schlachtplatte mit Sauerkraut und Speckkartoffeln

25,00.-

Träipen - Boudins noir  avec pommes de terre et compote de pommes

Blutwurst mit Kartoffeln und Apfelmuss

19,50.-

Burrata luxembourgeoise et son jambon cru du pays
Burrata mit geräuchertem Schinken fein garniert 

21,50.-

Carpaccio de Bœuf au basilic et vieux parmesan
Carpaccio vom Rind mit Basilikum und reifem Parmesan

18,50.-

Hierken - Filet de harengs avec pommes de terre en robe des champs

Heringsfilet mit Pellkartoffeln

16,00.-

Kniddelen mat Speck 
Kniddelen (Luxemburgische Mehlknödel) mit feinem Speck

17,00.-

VIANDE CERTIFIEE LUXEMOURGEOISE - LËTZEBUERGER FLEESCH      

Ouvert le Dimanche midi ~ Fermé le Dimanche soir et Lundi soir
Sonntagmittags geöffnet ~ Sonntagabend und Montagabend geschlossen

www.umdierfgen.lu
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