
Les Entrées Allergènes

La César Salad - petite  / grande 1-3-7-10

Salade Asiatique, Filet Poulet Mariné 1-5-6-8-10 

Carpaccio de Boeuf classique 1-7

Carpaccio de Thon Rouge Citron Vert Basilic - petite  / grande 4

Tartare de Thon Rouge Passion Gingembre - petite / grande 4

Tartare aux deux Saumon - petite  / grande 2-4

Buffala et Pata negra 7

Plats 

Viandes

Filet de Boeuf «les larmes du Tigre» (Viande Angus) 5-6-8

Châteaubriand (500 g), frites pour 2 personnes (Viande Angus)  3-7-12

Tagliata de Boeuf, Rucola, Parmesan (Viande Angus) 3-7-12

Burger «Z» aux parfums de truffes (Viande Luxembourgeoise) 1-3-7-11

Entrecôte  Maitre d’hotel (350 g) (Viande d’aubrac)  7

Côte de Veau Flambée au Calvados (Veau de lait) 7-12

Fajitas Poulet et sa garniture 1-7

Fajitas Boeuf Black Angus et sa garniture 1-7

Fajitas Mixte Boeuf Black Angus et Poulet et sa garniture 1-7

Escalope de Poulet Roulée aux Asperges Vertes et coulis de Framboise 

Risotto crémeux, parmesan, Pata Negra  7

 Poissons 
1-3-7

Filet de Turbot rôti à l’huile d’olive noire 4-7

Micuit de Saumon au Pavot 4

Aller-Retour de Thon au Sésame 4-11

 Plat Végétariens

Linguine aux tomates, mozzarella et parmesan  1-3-7

Linguine façon Alfredo crème, ail, parmesan 1-3-7

Wok de légumes Pad Thaï 1-6      

Desserts

Mousse chocolat blanc  1--6-7-8

La Fine aux pommes (15Min) 1-3-7-8

Coulant chocolat 1-3-6-7-8

Dessert de la semaine 1-3-7-8

Baba au Rhum                1-3-7-12 

Café Gourmand 1-3-7-8

L’assiette du fromager 7

Prix en Euros, taxes et service inclus

Tous nos plats sont «faits maison», ils sont élaborés sur place,
par notre chef, à partir de produits bruts.


