
Propositions pour Groupes
(à partir de Janvier 2016)

Plats en Combination avec dessert *
Jambon, Frites, Salades  19.50 €

Assortiment Luxembourgeois (Choucroute et Fèves)  21.20 €

Plats en combination Entrée / Plat Principal / Dessert *

Entrées *
Velouté de Potiron au Foie Gras Poêlé et Eclats de Marron  10.20 €

Assiette de Saumon Fumé sur Duo de Blinis  14.20 €
Salade Riche et Nems de Légumes  12.10 €

Feuilleté aux Champignons et Herbes Frits au Basilic   12.20 €
Salade de Caille Rôtie, Raison Noir et cerneaux de Noix au Miel  15.80 €

Saint Jacques Poêlées Terre et Mer, Chips de Céleri  16.80 €
Carpaccio de Bœuf  15.20 €

Carpaccio de Saumon  15.20 €

Plats *
Bouchée à la Reine  15.20 €

Collet Fumé aux Fèves  16.60 €
Galette de Tofu Poêlé, Bouquet de Légumes aux Herbes  16.20 €

Suprême de Pintade aux Morilles et ses Légumes d’Hiver  20.80 €
Grenadin de Veau et Foie Gras aux Truffes, Jus Perlé  25.80 €

Souris d’Agneau au Vin Rouge, Purée de P.d.T. au Cerfeuil  22.80 €
Filet de Cabillaud à la Niçoise, Risotto à la Crème de Chorizo  20.80 €

Dos de Lotte Rôtie, Tartare d’Avocats aux Scampi, Tuile de Tapenade   26.80 €

Desserts *
Parfait Grand Marnier  5.20 €

Tarte Fine aux Pommes, Glace Vanille  5.40 €
Crème Brûlée à la Vanille  5.20 €

Mille-Feuilles aux Fruits Rouges  6.80 €

* Les prix pour les différents plats sont seulement valables en combinaison (Entrée, Plat, Dessert)
Pour le choix d’un Plat Unique + Dessert un supplément de 4.80 sera facturé



Récepetion / Cocktail / Fingerfood

Canapés

(0.95 € Pièce)

Toast au Saumon Mariné

Toast au Fromage de Chèvre

Toast au Pâté de Campagne

Toast au Fromage et Raisin

Toast aux Crevettes et Concombre

Toast au ;agret de Canard Fumé et Oeuf de Caille

Grisini au Jambon

Divers

(0.95 Pièce)

Feuilleté aux Olives

Mini Nems aux légumes

Pruneaux au Bacon

Brochettes de Légumes

Cake au Thon

(1.20 € Pièce)

Mini Hamburger  Mozarella Pané

Beignets de Saumon Fumé

Brochettes Yakatori

Ailerons de Volaille Retroussés


