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LES COMBOS
SUShI APPELIZEN ...... ... cvmsin st evasimm s s mn st s sxm R am s baden soss s oo b e daiate 11.00
SasShimi @PPELIZEN ...t e e et e e e es 12.00
SUSHI COMDO........ oo cunssiisbine s sonsnisasiiios svmsssssstsiasimsssns ssssonsssgn covsmensss sxanebsomimns o BRI . 19.00
Sashimicombo............................ PR R AR I oD e . 20.00
Sushi-sashimi-maki COMDBO................ooiiiieeeeeeee ettt 24.00
Veggy sushi - maki COMDBO ..............c.oooiiiie e 17.00
Chirashi SAUMON ...... ...t 17.00
Chirashi mariné ... e 19.00

( tartare de saumon,thon,concombre,coriandre et sauce vinaigré épicé )

NIGRI
(POISSON SUR RiZ) 2 pieces
S 1) ] s ... SRS .. . 3.50
RO i o DM o e R e ST ... 4.00
(O30T (10100 L o R, St s - T e S k- A 4.00
Tamago.fomelette) o ... i sssits e T 3.50
B = - ik ALt seciin s s e am s ma s« s s e wws ot s A s TR e e s VG ..., 3.50
g o], 4,4 o [-1 [T S ST 4.50
Anguille ... B o e s e <o 5.00
Gunkan SAUMON SPICY ...........vveerrerreibbis it iadona st o htvaneen o 4.50
GUuNkan thon SPICY ... oot s e B BE 5.00
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CALIFORNIA

(maki inversé avec riz a I'éxterieur ) 6 piéces

Saumon avocat / CONCOMDIE ...............coviiiiiiiiai e ot S 4.50
S 10004 Lol g IT o113 VA eZo] o [odo] 1 4] o] =X 5.00
IO VRN L s i nn il s i i 5 2w A s b e omm e i e SR 5.00
ERON CUIE BVOBAL .. .. s wsnsnwsns xifont ns bt gunsis gsss et ks oo o e b swes STt cu bl v oo 5.00
thon spiCy CONCOMDIE ... e e 5.50
SUNIMI BVOCAE. ot oot o ismn s i AP RR s s 6w vsas wanwnvs eHnRarsBENRILAAARENE s s s wis s 4.50
Fried ChiCKeN ... e e e 5.00
Crevettes avoCat .......... ..o e e e 5.50
Crevettes fagon thal...............cccooi e 6.00

TEOMPUIA ... e e e e e e e e e e aaaaaaaaaaaaaeaees 6.00

SPRING ROLLS

(riz et poisson enroulés dans une feuille de riz et de laituen) 6 piéces

SAINON L cmmmes - v < IO e o e s S5 msimes v s swviaonge s g gamiohakise S ..., o 5.50
SAUMONISDICY R e ... . 5o it o R s ks 5wy RTINS o e s AR W nacm s v s 5.50
L e e IS S OO W L O 6.00
thoncuit avocat......i..... e . . e s RO e 6.00
e e S NI T RO U o L o 6.00

V7o (or 1 o1 g (=1 - 1o - SR e . . e 5.00

CONCOMBIEE GBS O . v eresresseenessesssastheaeesenae e e 5.00

VEGOLArion .........ccocconvenicinnmnnanaiiit e CEIE  Eeeeeas 5.00
o] (=YL= 1 = e 6.00

e gV o] (T o] [T SUR—— DR T R 6.00
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E MAKI e
E ( riz et poisson enroulés dans une feuille d'algue ) 6 piéces
E Saumon..........ccceeeeeenenn. s s besanasbes sunbEs Ao SRS R A B v L .. v wwmn 4.00
E Tartare de SaUMON SPICY ..ot e e e e s e e e e e e e e e 4.50
2] BT, TR . PWTES, SD YT et 4.50
E CONCOMMDBIE SESAME............oviiiiiiaieiiceeeeeeeee et e e e e e eae e ene 3.50
E AVOCAL. e oo e s T e TR ULl s i s mi s i mn MBS S e e RARA e st st s s 3.50
E ChEESE CONCOMDBIE...........oooeeoeeeeeee e et e e e e e 3.50
o TULIPES .

E 3 pieces
E tulipe tartare de SAUMON .............ccooiiiiiiiii e 6.50
E (tartare de saumon enrobé de lamelles d'avocat et riz )

E LT o T U - R 6.50
E ( oeufs de saumon enrobés d'une tranche de saumon et riz)

E tulipe coNcomMbre SAUMON ... 6.50
E ( saumon enrobé de lamelles de concombre et riz)

E TEMAKI

E SAUMOMANBERAL............. . oo cee e creecmneaamaeamsumanaansm s snnss i st 4.50
E thonavocat ......... ... L ... oeeeeeecean e e n e e r s 5.00
E tartare de SAUMON SPICY ........o oo L e eines 5.00
E -1 Te [1]] ] [ THARMANUSURSPS—————r SRR 5.50
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POTAGES
01  SOUPE MISO ......ciiiiiiiie ittt isie et e s s s st s e s ab s s a s e an e s 3.50
02 Bouillon de poulet aux vermicelles et champignons.................cccccccoie 3.90
03 Potage au vinaigre piquant ...............coceeeiiii 3.90
04 Créme d'asperge au crabe ................ccccoiiinmimiiiicmnmiosin e e s 3.90
05 Potage aux raviolis ChiNOIS .............ccoooiiiii 410
06 Potage aux boulettes de poiSSONS ..o 410

08 Soupethaipiquant...............ccoooiiii 5.10

Jp[dpldp[dp[dp[dpdpdp|dpjdpldpldpjdejdpjdpjdejdejdpjdplodpidpjodpfodplopjo oo B

ENTREES
15 Croquettes de printemps...........cccoooiiiiiiiii i 3.90
AGE NEINS. .. oo e R I . oo oo v s Sy o s e wnnnnns R S5 5 4.50
17 Tofu mariné a |2 SAUCE A SOJA .........-cc-ccrirnmss cons soomsiifi Ammmstinessatnsrs s venesssassssonns 4.50
18  Brochettes de POFC...........ccoolfiteii i iiasunrnnessniasssonssnsasansBbighess « HRaSARA 41 4 ne = nn i 4.50
19 Brochettes de SCaAMPIS ...........cccciiiiiiiiiriiiiiii e 6.90
SI0 e G T SIS S SRR 7.00
21 Millefeuille aux scampis croustillants....................cccoo 7.90
22 Ailes de poulet farcies frits ..............cccccoiiiii i 5.20
23 Toasts de langustines auX SESAMES ..............cccooiiiiiiiiiiiiiini 6.20
24 Gyoza (raviolis japonais grillés ) ..........cccccvrviiieiiii 5.00
25 Cuisses de grenouilles al'ail .............ccccooiiiiiiiiiii 8.10
26 Horsdoeuvrevariéduchef............. i 8.50

N UGG A L L U LU U LA U G A O A LA LA U LA GO GO LA LG

Z2ap

Zpldpdp[Jdp[Jdp[dp|dp|dpjdp|dp{dpjopfopfop o p ol ool RN




27
28
29
30
31
32

33
34
35
36
37

38
39
40
41
42
43
44
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EbDi tempuUra... ... 11.50
Tempura VEGetarien ..o 8.90
MIXEE tEMPUIA ... e e e s e e e e s 11.50
TALAMNT SAUMVOIN 55 v o s SmnmenaimsnsmasmnssBasnsianns snes diomia smsn G s i s S 8 s «.0n. 12,00
TREEMU RO ..... ..o o g s smestom s DrbihaThas s s s u AR s immec SRS - — 13.00
Tartare de saumon et avocat........................iiiiiii 12.00
A LA VAPEUR
Raviolis de crevettes...............cooooii i 5.20
Bouchées de porc et SCamMPIS...............ooooiiiiiiiiii e 5.20
Brioche Chinois .............c.cooiiiiiii e 490
Coquilles SANT-JACUES ..............ccoovieieeeee ettt e, 7.50
Assortiment @ 1a VaPOUT...............oooiviiiiiiiie e 8.20
SALADES
Salade fermier ... 5. ..ot B i e e e S RO .. eaiBpnerens 7.80
s te [T | RS e O — 8.20
Salade thailandaise................c...cccc i e s 8.50
Salade mixte végetarienne ..................ooooiiiiiii i 6.80
Salade sojaau Poulet ..o 5.50
Salade d'algues JapONAISES................oooiiiiiiiiiiiiiiii e 4.50
Salade de choux................o. bl vl i e s 3.50
Salade de CONCOMBIE ....c.occmmiimms trde i e i B s 4.00
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b POULE

o 5
E 46 Blanc de poulet sauté au chop Choy..............oooooiiiiiiiiiiiiicceeceee e, 10.20 E
E 47 Blanc de poulet aux légumes Variés ...............cccccceeeiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee e, 10.20 E
E 48 Beignet de poulet frit a la sauce aigre-douce.....................coooorririiiiiiiiiiinnnn. 10.20 E
E 49 Escalope de pouletgrillé au Curry..................coooiiiiiiiiiii 12.50 5
E 50 Filet de poulet sauté al'ailauplanchard .................ccccoeiiiiiiiiiie. 10.50 E
E 51 Rouleaux de poulet aux légumes .............ccccceeeiiiiiiiiiiiiiie e 12.50 E
E 52 Filet de poulet sauté au basilic thai.........................ooooviiiiiii, 13.50 E
E 53 Poulet caramélisé etpiquant ........................cooiiiiiii 12.50 E
E 54 Blanc de poulet GonéBao .................................................................................. 10.50 E
G v
o 5
: PORC g
G 5
G v
E 55 Lamelles de porc caramélisé etpiquant......................c..occooiiiiiiiiiiieie e, 12.50 E
E 56 Travers de porc aux épices d'orient....................cccccieiiieiiiiee e 10.60 E
E 57 Emincé de porc sauté au chop choy...............cccoooiiiei i 10.20 E
E 58 Marmitte de boulettes de porc aux cheveux d'ange..............cccccocecvvveennnnn.... 12.50 E
B 5
B 0
E BOEUF E
G | 5
E 59 Filet de boeuf sauté au chop choy .............ccccocociiiiii i, 10.50 E
E 60 Filet de boeuf piquant au planchard......................cccccoooiiiiiiiii e 11.90 E
E 61 Emincé de boeuf aux oignons ........ e L 10.90 E
E 62 Boeuf cocotte au basilic thaietaucurry................cccooocooiiiiiiiiiiie 13.90 E

63 Filet de boeuf sauté a I'ail et haricot noir....................c.cccooiiiiiiiiiii, 10.90
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64 Emincé de boeufau poivre et sel ..., 12.90

E 65 Steak de boeuf flambé au saké servie sur le planchard................................. 13.90 E
E 66 Allumettes de boeuf caramélisés et piquantes..................cccooooiiiiiiininnnnnnne. 12.90 E
E CANARD E
E 67  Canard 1aqUE de PEKIN................co.ooeoeeeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeee e ees s 13.90 E
E 68  Canard laqué CaNtONNALS ...............ccoooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 13.50 E
E 69 Canard al'orange au planchard.....................ccoooueoeeoeeeeeeee e, 13.50 E
E 70 Canard al'ananas au planchard...................cccocooeoieiiiiecciecceece e 13.50 E
E 71  Canard parfumé au basilic thaietaucurry ...............oooooiiii, 14.50 E
E 72 Magret de canard grillé fagon "6 zen™.................n 15.50 E
E AGNEAU E
E 73  Cotelettes d'agneau poélées aux épices d'asie ...........ccceeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiininnnns 16.90 E
E CRUSTACES E
E 74 Chop choy sauté auX SCAMPIS..........uuuuuiiiieiaeare e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeerneerennenns 13.20 E
E 75 Scampis sautés auX lEQUMES ...............cccocooveueuiieieicteeeeeieeeeeeee e eee s 13.50 E
E 76  Scampis grillés au poivre et Sel ...............oooeveeieieeeieeeeeeeeeee e 13.90 E
E 77 Scampis cocotte au curyy etau basilicthai.................ccoooooiii 14.90 E
E 78 Scampis sautés a l'ail et haricot NOIr ............. ... 13.50 E

79 Scampis MingXia au planchard .............ccccooiiiiiiii 15.30
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EI 80 Gambas grillés et flambés au saké servie sur le planchard ........................... 16.90 e
E 81 Sole meuniéregrillée al'ail ..............ccemiiii 22.00 E
E 82 Sole aux gingembreset petits oignons a la vapeur ...................coccciinnnnnne, 22.00 5
E 83 Marmitte de fruits de mer aux légumes chinois...................ccccevviiiiiiiiiiiiinnnnes 15.50 E
E 84 Coquilles saint-jacques au poivre etsel....................ccoiiiii 16.90 E
E 85 Planchard de calamar aux légumes piquant.................ccccciinnn 14.50 E
E 86 Calamar grillé au poivre et sel ...............cooiiiiin i i i e 14.50 5
E 87 Planchard de cuisses de grenouilles a la sauce piquante............................. 14. 50 5
E 88 Cuisses de grenouilles al'ail................ooeiiiiiiiii i 14.50 5
G 5
G 5
E VEGETARIEN E
E 89 ChOP ChOY SAULES ..........ooiiiiiiiii e 7.90 5
E 90 Marmitte de tofu aux cheveux d'ange ..............cccooooei 9.90 5
E 91 Assortiment de léegumes sautés au planchard........................... 8.90 E
E 92 Brocolis sautés au poivre et sel...............c.oooiiiiiiiiiiiiii 9.30 E
G 5
o 5
E NOUILLES ET RIZ E
E 935 Riz sautéau poulal 1. ...l i, oot o sennesenmmeens B 9.50 E
E 94 RIZ SAULE QU BOBUF . ...........coimuessinensseioeissitssssnssmmennssmss s tissneseassnbsssssas ussihnssns sessaasees 9.90 5
E 95  RIZ SAULE AUX SCAMIPIS ....v.vovreeieeeeereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseseseseeeeeeteseseannanenesessnsesenaseeens 11.90 E
E 96 Riz sauté 2 1a CANtONMAISE .../ it siererninsssses cansnesnsasssssssssia e saan s seeneseares 10.20 E
E 97 Riz sauté thailandais.................ccccoiiiiiii 12.30 E
E 98 Nouilles sautées au poulet..................ooiiiiiiiiii 9.50 E
E 99 Nouilles sautées au boeuf ..., 9.90 E
E 100 Nouilles sautées aUX SCAMPIS ........uuuuumuumiuiiiiiiiiiiiar e e s e erreeaaen 11.90 E
E 101 Bouillon de nouilles aux fruits de mer...............cccccoeiiiiiiii 12.80 EII
102 Nouilles sautées. thailandaises ...l i wn it B i s el 12.30
ammmmmmmmmmmmmmmmmmmms
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Menu enfant a 9.20 €

CI7

A

Mini croquettes
Nouilles sautées au poulet

coupe glace

B

Mini croquettes
Fricadelles avec ses frites

coupe glace

Menu bienvenue a 15.80 €

Bouillon de poulet aux vermicelles et champignons
Croquettes printaniéres
Plat au choix
-nouilles sautées au boeuf
-riz sauté au poulet
-émincé de boeuf aux oignons
-poulet au curry

Lychees

Menu simple a 19.80 €

Potage au vinaigre piquant
nems

Plat au choix
-beignet de poulet a I'aigre-douce
-carré de pors sauce piquante
-boeuf sauté a I'ail et haricot noir
-scampis sautés aux soja

(Ipldpldp|dpjdpjdpldpdpldpjdepldpjdejdepldejdepjdejdejdejdpidpidpjdeidpljdpjodpiodpfoeg

Lychees ou dame blanche
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Menu self a 24.80 €

Potage au choix
Hors d'oeuvre varié
Plat au choix

Lychees ou dame blanche

Menu dégustation a 24.80 €

(minimun 2 personnes,prix par personne)

Potage aux raviolis chinois
Hors d'oeuvre varié

Plateau composé de 5 spécialités:
-boeuf sauce piquante
-poulet a I'aigre-douce

-scampis aux légumes de saison
-canard laqué croustillant
-riz sauté a la cantonnaise

Lychees ou dame blanche

Menu gourmand a 28.80 €

(minimun 2 personnes,prix par personnne)

Salade de soja au poulet
Potage aux boulettes de poissons
Assortiment a la vapeur

Plateau composeé:
-boeuf sauce barbecue
-calamar au poivre et sel
-canard laqué croustillant
-scampis sauce piquante
-riz sauté a la cantonnaise

Lychees ou dame blanche
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Menu fruits de mer a 32.80 €

(minimun 2 personnes,prix par personne)

Potage aux fruits de mer
Gambas grillés du chef
Plats composés de:
-marmitte de fruits de mer
-Scampis mingxia au planchard

-cuisses de grenouilles a I'ail

Dessert au choix

Menu fondue chinoise a 25.80 €

(minimun 2 personnes,prix par personne)

Entrée: croquettes printemps

Fondue composée de:
-assortiment de viandes
-assortiment de fruits de mer
-assortiment de légumes

-des nouilles et des vermicelles

Lychees ou dame blanche

Cous nos plats sont accompagnés de riz blanc

En supplément de iz sauté,nouilles sautées ou irites

2.50€
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Menu decouverte d'asie a 49.00 €

(minimum 4 personnes,prix par personne)

Salade japonaise

Créme de langustines
Gyoza
Millefeuille aux scampis croustillants thai
Sushi-maki-sashimi
Trou normand
Coquilles saint-jacques a la vapeur

Canard laqué de pékin
Scampis au basilic thai
Boeuf au poivre et sel

Dessert au choix

Café ou thé

Zenp

Jp[dp[dp[dp[dp[dp[dpdpjdpjdpjdpldpldpldpldpldplidpldpldpjdeidpjdpljodpjodpjopjoipjop] by

LR L[qL[qL[qLqL[ql[qhiqbiqlbiqbigbiqbiqbiqbiqbiqbiqbiqUiqUiqUiqUiqlialiqligljgljgl

4rd

Apdp[dp[dp|dpldpdpjdpldpldpljdpjdpjdpldpidpjdpjopiopjeipigl




