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POULE

46 Blanc de poulet sauté au chop choy....... ..........10.2C

47 Blanc de poulet aux légumes variés .1O.2î"

48 Beignet de poulet frit à la sauce aigre-douce............ .......10.2C

49 Escalope de poulet grillé au curry.. ...12.5Q

50 Filet de poulet sauté à l'ail au planchard.......... 10.50

51 Rouleaux de poulet aux légumes........... -..........12.50

52 Filet de poulet sauté au basilic thai.......... .........13.50

53 Poulet caramélisé et piquant............ .12.50
t

54 Blanc de poulet GongBao ..10.50

PORC

55 Lamelles de porc caramélisé et piquant............ ...............12.50

56 Travers de porc aux épices d'orient ..10.60

,7 Emincé de porc sauté au chop choy....... ..........10.20

58 Marmitte de boulettes de porc aux cheveux d'ange ........12.50

BOEUF

t9 Filet de boeuf sauté au chop choy ....10.50

i0 Filet de boeuf piquant au planchard.......... ........11.90

tl Emincé de boeuf aux oignons ........... 10.90

i2 Boeuf cocotte au basilic thaT et au curry ..........13.90

i3 Filet de boeuf sauté à l'ail et haricot noir......... .10.90
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Menu en q"nt à 9.2-o €

A
Mini croquettes

Nouilles sautées au poulet

coupe glace

B
Mini croquettes

Fricadelles avec ses frites

coupe glace

Menu bienvenue à 15.80 €

Bouillon de poulet aux vermicelles et champignons

Croquettes printanières

Plat au choix
-nouilles sautées au boeuf

-riz sauté au poulet
-émincé de boeuf aux oignons

-poulet au curry

Lychees

lWemu çimple â :1 .80 €

Potage au vinaigre piquant

nems

Plat au choix
-beignet de poulet à I'aigre-douce

-carré de pors sauce piquante
-boeuf sauté à l'ail et haricot noir

-scampis sautés aux soja

Lychees ou dame blanche



l\$enr.r self à 24"8S €

Potage au choix

Hors d'oeuvre varié

Plat au choix

Lychees ou dame blanche

Potage aux raviolis chinois

Hors d'oeuvre varié

Plateau composé de 5 spécialités:
-boeuf sauce piquante
-poulet à I'aigre-douce

-scampis aux légr.rmes de sâison
-canard laqué croustillant
-riz sauté à la cantonnaise

Lychees ou dame blanche

lWen&l Esq{r{??amd à -X&,&8 €
{nnlnimr,ln 2 pensonnes,priN pâr persennrxe}

Salade de soja au poulet

Potage aux boulettes de poissons

Assortiment à la vapeur

Plateau composé:
-boeuf sauce barbecue

-calamar au poivre et sel
-canard laqué croustillant
-scampis sauce piquante

-riz sauté à la cantonnaise

Lychees ou dame blanche

f\ffiænu dé ustatlom à â4.80 €
{rninlmun 2 personnes,pnix par pensonne}
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Menu fruits de mer à 32.80 €
(minimun 2 personnes,prix par personne)

Potage aux fruits de mer

@ambas grillés du chef

Plats composés de:

-marmitte de fruits dê mer

-Scampis mingxia au planchard

-cuisses de grenouilles à I'ail

Dessert au choix

Menu fondue chinoise à 25.80 €
{minimun 2 personnes,prix par personnc}

Entrée: croquettes printemps

Fondue composée de:

-assortiment de viandes

-assortiment de fruits de mer

-assortiment de légumes

-des nouilles et des vermicelles

Lychees ou dame blanche

Cous nos plats sont rccomnagné,s ûe rtzù|.nnc

tn sunnlément ile rtz snuté,nouilles snutées ou trites
.l:::; r'r

2,50€,
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Menu decouverte d'asie à 49.00 €
(minimum 4 personnes,prix par personne)

Salade iaponaise

Grème de langustines

Gyoza

Millefeuille aux scampis croustillants thai

Sushi-maki-sashimi

Trou normand

Goquilles saint-jacques à la vapeur

Ganard laqué de pékin

Scampis au basilic thaÏ

Boeuf au poivre et sel

Dessert au choix

Café ou thé


