Eutnées. ..

gréme de Légumes aux croiutons 825

emdioeent it Zrnachon

?oie gras maison petit gateau aux Pommes fruits

Gnseleberntoriine mct « pfelbranocse » 21.50

7errine de Lapereau agrémentée de sa Gelée au Porto blanc

accompagnée d’une salade aux saveurs campagnardes

Raninchentorine mit Salatbouguet 18.50

garpaccio de Filet de Boeuf au Parmesan

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan 19.90

péclinaison autour du Saumon :

Tartare de Saumon frais et mariné
Darne de Saumon poélé sauce a l'orange
Saumon fumé de notre fumoir

Drecerlec vom Lacks met blecnem Salat  21.00/ 24.50

Saumon fumé de notre fumoir

Fawsgeriuctienter Lache und Lackotartar 19.50

Salade de Scampis aux Lamelles de Saumon fumé
Salat mct Scampie wnd genduchentem Lacke 19.50

Eaviolis maison farcis au Ricotta 17.50/23.50Plat

Pesto au Basilic, Pignons de Pin, Rucola et Tomates Cerise

Fausgemachte Ravioli gefolls mit Ricotta Kise, ganniont met Pincentoerne, Rucola and Kinschtomaten

Je Carpaccio de Thon sauce aux agrumes 24.00/29.50 Plat

et les Gambas poélés sur lit d’'une salade a 'orge perlé



Pocssons

@os de Cabillaud poélé

beurre aux tomates cerises et Pignons de Pin 29.25
Pommes de Terre purées

Rabeljaujiler gebraten mct Rirsclitomaten und Pinienternen, Rartoffelpince

Supréme de Turbot sur lit de Girolles
Purée de Pommes de terre et chou-fleur 29.75

Stecnbats Filer mit Piffenlingen and einem Rartoffel - Blumentoohil Piinee

7ilet de Sandre poélé sur sa peau

Sauce au Champagne infusée a la moutarde,
Rondelle de pomme de terre, Choucroute

Zanderfilet auf der Faut gebraten, Leichte Seaf- Champaguersosse,
Rartoffelocheiben and Saunertnaut  29.75

Scampis croustillants dans leur habit de Kadaif
sur une Salade d’Aspergesvertes 28.90

Scampis im Radaifmantel, Spargeloatar

Deats

zapin a la Luxembourgeoise
sauce a la créeme, a la Moutarde et au vin blanc 27.50

Raninchen nacth .é’«xem%mgm bt mit Bandnadeln  1.7.0.12

7ournedos de Filet de Boeuf au poivre vert
Pommes Croquettes et Variation de légumes 31.00

Rinderfilet mit grinem Pleffer — Ruoketten and Gemdise
ehateaubriand « Charolais » servi a Passiette

Sauce Béarnaise / pour deux personnes 36.50 p.p.
Pommes croquettes et bouquetiere de légumes

Rinderfdlet « (Chiteaubniand » {irn 2 Personen
J’Eventail de Magret de Canard des Landes
réduction aux Griottes 28.50
Entenbrust mit Rirschen
eételette d’Agneau poélées aux herbes

Ratatouille a la Méditerranéenne et Lentilles de Puys et Pommes grenailles

Gegrilltes Lammbaree mit Linsen and Ratatouille met bleinen Rarteffeln 31.00



