
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

LES ENTREES 

ŒUF PARFAIT 

Topinambour, Noisette 

Aussi en version végane 

16,50 € 

GRAVLAX DE SAUMON 

Betterave, Agrumes 
21,50 € 

CARPACCIO DE GAMBA ROJA EN 
TEXTURES 

Avocat, Wasabi 

27,50 € 

FOIE GRAS DE CANARD MAISON 
GEWURZTRAMINER LUXEMBOURGEOIS 

Noix de Macadamia, Pain d’épices 

23,50 € 

TATAKI DE THON 

Ail blanc, Raisin Vert 

 

24,50 € 

 

   

    

 MENU 

 Mardi au Samedi 
 12h00 à 14h00 
 19h00 à 21h30 
 Fermé Dimanche et Lundi 
 

 

 

LES PLATS 

SAINT-JACQUES RÔTIES FACON CEVICHE 

Patate douce, Légumes Croquants 
32,00 € 

MAGRET DE CANARD 

Légumes racines, Polenta 
24,50 € 

COCHON IBERICO 

Choux Fleur Décliné 
24,00 € 

PECHE DU JOUR 

Salsifis 
26,50 € 

CAROTTES DE SABLE (plat végan) 

Quinoa et Amarante des Andes, Kimchi 
22,50 € 

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU 

Pommes de terre Ratte  

 

25,00 € 

LE GRILL AU CHOIX  

VIANDES 

Filet de Bœuf luxembourgeois +/- 175gr 

Entrecôte Black Angus +/- 300gr 

Côte de Bœuf Salers pour Deux +/- 800gr 

 

28,50 € 

35,00 € 

  75,00 € 

ACCOMPAGNEMENT 

Purée de Pommes de Terres 

Pommes de terre Ratte 

Déclinaison de Légumes de Saison 

3,00 € 

SAUCES 

Jus de Bœuf 

Sauce Béarnaise 

Sauce Poivre 

 

 
2,50 € 

2,00 € 

2,00 € 

LES DESSERTS 
 

LE CHOCOLAT GRAND CRU 

En textures 
12,00 € 

ALLIANCE DE NOISETTE ET AGRUMES 

Dans un Paris Brest déstructuré 
12,00 € 

L’EXOTISME 

Aux saveurs d’Asie 
10,00 € 

LA POMME CONFITE AU CIDRE 

Dans l’esprit d’une Tarte Tatin 

 

10,00 € 

Une carte des allergènes est disponible à la demande 

 


