
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        
 
 

 

    
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

En cas d’allergie ou d’intolérance à certains produits, n’hésitez pas à nous 
demander notre carte spéciale avec les allergènes. 

 
 
 
 
 
 
 

 

Carte 



 

Nos entrées 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nos risottos 

Risotto aux champignons, tuile de pain et copeaux de parmesan 

 

 
 

14.00€ 

Risotto aux petits légumes de saison, tuile de pain et copeaux de parmesan  13.00€ 

    

Nos pommes de terre gratinées 

Pommes de terre au four « Vosgienne », crème lard oignon fromage servi avec salade  

 
 

13.50€ 

Pommes de terre au four « Reblochon », servi avec charcuterie et salade  13.50€ 

  Pommes de terre au four « Nordique » servi avec saumon fumé, crème de ciboulette et 
salade 

15.50€ 

  

 
Soupe du jour (allergènes sur demande) 

 

6.00€ 

 

Les escargots en cassolette au beurre d’ail et persil  12.00€ 
 

« Gromper Kichelcher » et Saumon fumé, chantilly au piment d’Espelette  13.00€  

Tartine forestière  10.50€  

Feierstengszalot  10.00€ 
 

Tombé d’encornet, tomate confite - Brunoise de chorizo, salade  
 

14.00€  

 



 

 

Nos poissons 

Roulade de sole farcie aux crevettes grises, bouillon crémé aux fruits de mer  

 

 

     22.00€ 

Pavé de cabillaud poêlé, sauce champagne, risotto et légumes de saison       22.00€ 

Poêlé de scampis à l’ail, dôme de riz et légumes de saison       19.50€ 

 

 

 

 

 
 

Nos viandes 

Traditionnelle bouchée à la reine, frites et salade  

 

 

     17.00€ 

Tartare de boeuf, frites et salade       19.00€ 

Entrecôte, sauce poivre ou Roquefort, frites et salade       22.00€ 

Filet de bœuf, sauce aux morilles, gratin de pommes de terre et légumes  

 

     26.00€ 

Wäinzoossiss sauce moutarde, purée et légumes       17.00€ 

Cordon bleu de volaille, crème champignons, frites et légumes       18.50€ 

Côtes de veau, sauce camembert ou sauce dijonnaise, pommes de terre rôties et 
légumes de saison  

Noisette d’agneau en croûte d’herbes, jus corsé à l’estragon, pommes de terre rôties 
et mini ratatouille  

     24.00€ 

 

     27.00€ 



  

Menu enfant 
 

Nuggets de poulet « fait maison » avec frites  
 
Friture de poisson maison avec frites  

 

Pendant que nous préparons ton plat,  
tu peux t’amuser à colorier :) 

  7.00€ 
 

  8.00€

 

 
 
 

 



  

 

Nos desserts 

 

 

 
 

 Chaud froid d’abricots et sa boule de glace vanille        7.00€ 

Véritable Dame Blanche        7.00€ 

Moelleux aux 2 chocolats et sa boule de glace vanille        8.00€ 

Crème brûlée à la vanille  

 

 

      7.00€ 

 Café Gourmand (allergènes sur demande)       9.00€ 

Coupe de champagne gourmande (allergènes sur demande)     14.00€ 

Nougat glacé         7.00€ 

Tiramisu        7.00€ 

  

  

  

  

  

 


