
 

 

 

Bienvenue au 

Restaurant 

Espace Gourmand 

 
 

 

 



 

 

 

 
 
 

 

 
 
 

Entrées 
(Une entrée est servie uniquement suivie d’un plat principal) 

 
 
 

Salade terre et mer 
16,90€ 

*** 
 

Toasts de chavignol, lardons et salade 
15,90€ 

 
Foie gras Monbazillac, compote de figues et pain d’épices 

19,90€ 
*** 

 
Tarte fine aux Noix Saint-Jacques et salade 

18,90€ 
*** 

 
Soupe du Chef 

8,90€ 
*** 

 

 

Bonne dégustation 
(Si vous souffrez d’allergies, n’hésitez pas de nous demander conseil) 



 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

Pâtes et Risotto 
 
 
 

Ravioles aux truffes et fromage  
19,90€ 

*** 
 

Tagliatelles aux scampis à la crème basilic 
18,90€ 

*** 
 

Risotto aux légumes 
17,90€ 

*** 
 
 

Bonne dégustation 
(Si vous souffrez d’allergies, n’hésitez pas de nous demander conseil) 

 
 
 



 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Poissons 
 
 
 

Hamburger au saumon, frites maison et sauce curry 
17,90€ 

*** 
 

Noix Saint-Jacques poêlées, risotto aux légumes et une tuile de parmesan 
28,90€ 

*** 
 

Filet de turbot, pommes de terre anna, espuma hollandaise et légumes 
26,90€ 

*** 
 
 

Bonne dégustation 
(Si vous souffrez d’allergies, n’hésitez pas de nous demander conseil) 

 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Viandes 
 
 
 

Hamburger du Chef, frites maison et sauce barbecue 
18,90€ 

***  
 

Magret de canard, polenta crémeuse légumes et sauce au miel 
26,90€ 

*** 
 

Suprême de pintade, écrasée de pommes de terre, légumes et crème aux truffes 
26,90€ 

*** 
 

Filet de bœuf, sauce aux échalotes, légumes et frites maison 
29,90€ 

*** 
 

 

Bonne dégustation 
(Si vous souffrez d’allergies, n’hésitez pas de nous demander conseil) 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Desserts 
 
 
 

Café gourmand 
8,90€ 
*** 

 
Moelleux au chocolat et sa glace vanille 

8.90€ 
*** 

 
Tartelette aux fruits de passion et une mousse au chocolat blanc 

8.90€ 
*** 

 
Crème brûlée flambé 

8,90€ 
*** 

 
Assortiments de fromages affinés 

12€ 
*** 

 
  



 

 

Bonne dégustation 
(Si vous souffrez d’allergies, n’hésitez pas de nous demander conseil) 

  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Apéritifs 
 
Apéritif Maison --- 5,90€ 
Coupe de Crément --- 5,90€ 
Coupe de Champagne --- 7,90€ 
Kir Crément --- 6,90€ 
Kir Royal --- 8,90€ 
Kir Vin Blanc ---  5,90€ 

Porto Blanc/Rouge --- 5,90€ 
Martini Blanc/Rouge --- 5,90€ 
Gin Tonic --- 7,90€ 
Aperol Spritz --- 7,90€ 
Campari --- 5,90€ 
Campari Soda --- 7,90€ 
Amber Picon --- 5,90€ 
Ricard --- 5,90€ 
 
 
 
Soft 
 
Eau minérale 50cl --- 3,90€ 
Eau gazeuse 50cl --- 3,90€ 
Tonic --- 2,90€ 
Bitter Lemon --- 2,90€ 
Jus Orange, Pomme, Ananas, Tomate  
--- 2,90€ 
Ice Tea --- 2,90€ 
Coca Cola, Coca Cola Light --- 2,90€ 
Sprite --- 2,90€ 
 
 

Battin Blanche --- 3,90€ 
Bofferding --- 3,50€ 
Jack Daniels ou Grants --- 6,90€ 
Chivas --- 7,90€ 
Vodka Orange --- 7,90€ 
 
 
Grappas 
 
Grappa --- 5,90€ 
Poire Williams --- 6,90€ 
Mirabelle --- 6,90€ 

 
Digestifs 
 
Licor Beirao --- 5,90€ 
Ginja --- 5,90€ 
Cognac --- 5,90€ 
Sambuca --- 5,90€ 
Amaretto --- 5,90€ 
Cointreau --- 5,90€ 
 
 
 



 

 

 
 
 
Cafés & Thés 
 
Expresso --- 2,50€ 
Expresso Déco --- 2,50€ 
Double Expresso --- 3,20€ 
Double Expresso Déca --- 3,20€ 

Café --- 2,60€ 
Café Déca --- 2,60€ 
Cappuccino --- 3,20€ 
Chocolat Chaud --- 3,50€ 
Latte Macchiato --- 2,70€ 
 
Thés Divers Sortes --- 2,90€ 
 
 

Bailey’s --- 5,90€ 
Limoncello --- 5,90€ 
 
 

 
 
 
 
 

Menu Gourmand 
(Uniquement servis le soir et dimanche midi) 

 
 
 

Installez-vous confortablement et laissez-vous tenter par ce menu surprise, concocté par 
notre Chef à base de produits de saison.  

 
 
 

Différents choix s’offrent à vous : 
 
 

Menu 3 Services  
39€ 
*** 

 
Menu 4 Services 

59€ 
*** 

 
 



 

 

*Supplément Assortiment de Fromages Affinés Hervé Mons 
12€ 

 
 

Bonne dégustation 
(Si vous souffrez d’allergies, n’hésitez pas de nous demander conseil) 

 

 

 
 

 


