
 

 

MENU A 37€ 

 

Tranche de Terrine de Foie de Canard,  

Chutney Mangue, Gelée de Vin Doux, Brioche Grillée  

(1,3,7,12) 

 

Ou  

 

Tartare en Trilogie de Filet de Bar/Veau mi-cuit/Scampis Pochés, 

Basilic, Parmesan, Sauce Espagnole  

(1,2,4,7,12) 

 

*****  

Suprême de Poulet Noir Label Rouge Rôti au Four, Sauce Veloutée 

de Homard, Risotto aux Champignons Sauvages  

(1,2,7) 

 

Ou  

 

Saltimbocca de Filet de Dorade au Pata Negra, Aubergine 

Tranchées façon Beignet  

(1,3,4,7) 

 

*****  

Pain de Gène Accompagné d’une Glace Cheese-Cake et Caramel au 

Beurre Salé  

(1,3,7,8) 

 

Ou  

 

Gâteau Quatre-Quarts Américain aux Carottes, Chocolat Chaud, 

Glace Pralinée  

(1,3,7,8)  

 

 

 

Bon Appétit !!! 

 

 


