
Menu de Noël

Les 25 et 26 Décembre 2018

Mise en Bouche 

****

Terrine de Faisan Maison, 

Chutney aux Fruits Rouges, 

Pain Maison aux Noix

Ou

Tartare de saumon Ecossais et 

Homard Mariné à la Céviche, 

Gaspacho Queen Mary

****

Filet de Biche en Croûte d’Epices Hivernale, 

Sauce Grand Veneur, 

Mousseline de Panais, 

Tatin de Chou Rouge

Ou

Duo de Lotte Mariné au Safran et 

au Porto Rosé, 

Sauce Bourguignonne, 

Pommes de terre Fondantes

****

Desserts Délices de Noël

****

Café et Mignardises

60€ hors boissons

Chers Clients,

Pour fêter en famille ou entre amis Noël et 

Nouvel An dans notre Brasserie, notre chef vous 

propose deux menus au choix.

Si vous êtes intéressés, n’hésitez plus, réservez 

par mail  au info@brasseriedesjardins.lu ou 

par téléphone au 26 25 93 48.

Bien entendu, notre carte reste à votre 

disposition.

Nous vous informons que notre brasserie sera 

fermée les 24 et 31 Décembre 2018 au soir.

Toute l’équipe de la Brasserie des Jardins vous 

souhaite de très bonnes fêtes de fin d’année.

Brasserie des Jardins

27b boulevard Marcel Cahen

L-1311 Luxembourg Merl

Menu de Nouvel An

Les 01 et 02 Janvier 2019

Mise en Bouche 

****

Escalopes de Foie Gras de Canard Poêlées, 

Friands au Marron, Griotte Confite, 

Sauce Tonka

Ou

Salade de Homard Décortiqué, 

Tartare de Légumes du Soleil, 

Mayonnaise aux Fruits de la Passion, 

Artichaut Bouton

****

Mignon de Veau aux Morilles, 

Gratin Dauphinois du Périgord, 

Chicon Braisé

Ou

Dos de Cabillaud aux Saveurs de Cabosse, 

Mousseline de Potiron, 

Pommes de Terre Ecrasées au Pata Negra

****

Omelette Norvégienne, 

Flambée en Salle, 

Petite Fusée à Partager

****

Café et Mignardises

60€ hors boissons

mailto:info@brasseriedesjardins.lu

