
 Mardi 25 et Mercredi 26 Décembre

Menu de Noël
ENTREES 

Cassolette de scampis à la crème d’ail 
Julienne de légumes et riz Pilaf 

ou 

Trilogie de foies gras 
Coings confits et toasts briochés 

PLATS 

Médaillon de lotte au beurre blanc 
Fondue de poireaux et risotto crémeux  

ou 

Médaillon de veau périgourdine 
Poêlée de légumes et galettes de pommes de terre 

DESSERT 

Duo de bûches 
Mousse et crème au beurre

65 €


