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Geschicht vum Haus

Dat geneet Grénnungsjoer vun der E'slecker
Stuff ass onbekannt. No e puer Recherché
konnte mir awer e béssche Liicht an

Donkelt bréngen a schatze Grénnungsjoer

op ongeféier 1863. Eng Tatsaach déi mir
awer bestatege kennen ass dat sait dem
Grénnungsjoer “Dikrecher” Béier gezaapt gétt
an domat gehéiert Haus och zu deenen eelste
Caféen aus dem Land.

Sou huet 1984, E'slecker Stuff zesumme

mat der Brauerei sain 100 jahregt Jubilaum
gefeiert. Am Laf vun de Joren huet sech

de Betrib, deen Ufanks vun der Koppel
David-Michels gegrénnt gouf, vun enger
einfacher klenger Wiertschaft mat Epicerie an
zousatzlech engem klenge Bauerebetrib, zu
engem Café Restaurant entwéckelt.

Aus dem klénge Familljebetrib, deen an 100
Joer iwwer Generatiounen David-Michels,
Wollf-Michels a Serres-Wolff an de Besetz vun
der Famill Hahn-Serres komm ass, huet den

deemolegen Architekt Albert Hahn duerch

ee groussaartegen an aussergewéinlechen
Embau e Lokal geschaaft, dat sech séier an
eisem Land an iwwer Grenz eraus een Numm
gemaach huet.

Vum Eiergiiz ugedriwwen, grénnt den Albert
Hahn zesumme mat sengem Bouf, dem
Armand, 1986 “Auberge Aal Veinen” zu Veinen,
déi bis haut nach am Besetz vun der Famill
ass. Seng Fra Berthe, ville Léit besser bekannt
énnert dem Numm “Bertchen”, huet och nom
Doud vun hirem Mann, bis an d "nonzeger
Joren de Betrib erfollegraich weider geleet. No
hirem Doud 1992, iwwerhélt hire Bouf, den
Armand Hahn zesumme mat senger Fra Aline
Geschafter.

Haut setzt de Restaurant sai Schwéierpunkt op
Fleesch vum Grill an op eng gutt traditionell
Kichen a gétt sait 2019, a sechster Generatioun
vum Steve Martellini weider gefouert.
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flus der & slecker Stuff gétt Beim Bertchen

Déi schwéier Decisioun feiert zeréck a d " Joer
2013. No dem onerwaarten Doud vum
Proprietdr Armand Hahn, iwwerhélt a

leet seng Fra Aline Hahn zesumme mat
hirem Eedem déi 2 Geschafter. No désem
schwéiere Schlag goufen déi 2 Restauranten
zu Wuelessen a Veianen énnert den Numm
“BeimHunn” gesat, a sollen och esou
weiderhin hire Client”s weisen dat déi 2
Betriber am Besetz vun der Famill bleiwen.

5 Joer méi spéit an am Wandel vun den néien
Technologien an dem Zaitalter vun dem
Internet an Handyen, ginn déi 2 Restaurant
émmer méi oft bei Reservéierunge matenee
verwiesselt.

Fir an Zukunft esou Verwiesslungen ze
verhénneren hunn mir eis dofir entscheet
den “Hunn am Kuerf” ze loossen, an de Betrib

zu Veinen och weiderhin als Gedenken un

de verstuerwene Besétzer Armand Hahn
“Beim Hunn” ze nennen. Eise Restaurant zu
Wouelessen soll dogéint als Erénnerung un
seng laangjareg Besétzerin, Berthe gedenken a
gétt a “Beim Bertchen” gedeeft.

Esou sinn “Beim Hunn"” an “Beim Bertchen”
och weiderhin duerch Traditioun an un en
eenzegaartegt Konzept matenee verbonnen.

Mir freeén eis op dre Besuch a wénschen lech
e puer flotter Stonne bei eis.

Tlego Evolution

Aus “Beim Hunn" gétt “Beim Bertchen”

‘Beim Bertchen
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Op Wonsch kritt dir vun eisem Personal Kaart mat den Allergenen
Auf Wunsch reicht lhnen unser Servicepersonal gerne die Allergienkarte.

Sur demande, notre personnel de service se fera un plaisir de vous remettre la
carte d'allergéne.

Eis Bio Produkter Bertchens Choice Eis vegetaresch Produkter
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fApéroa (5cl)

Aperol Sprizz 7,50€

Virgin Sprizz 5,50€
Hugo 8,00€

Coupe Crémant
6,50€

Kir Royal

8,00€
Kir Vin blanc 5,50€
Martini rouge / blanc 4,00€

Porto rouge ruby
4,00€

Porto rouge tawny
4,00€

Porto rouge« 10 ans »
6,50€

Porto rouge« 20 ans »
10,50€

Porto blanc

Campari sec

Campari Soda / Orange
Campari Tonic

Ricard

Crodino sec

Crodino Soda / Orange
Sanbitter sec
Sanbitter Soda / Orange
Amer Picon sec

Amer Picon biére
Cynar sec

Cynar-biére

Finley Mojito

Gin Gordon’s London
Dry Gin & Schweppes Tonic

Gin Copperhead & Fever Tree
Elderflower
14,80€

Gin Bombay Sapphire & Fever Tree
Indian Tonic

9,00€
Gin Hendricks & Fever Tree Indian Tonic

11,00€

Beim Bertchen

Gin Mare & Fever tree
mediterranean

Gin Ginix & Schweppes Tonic
12,00€
Gin Monkey 47 & Schweppes Tonic
11,50€

Gin Wilderen Double You & Fever tree
elderflower
12,00€




Ferdinand’s Saar Dry Gin & Fever tree Siegfried Rheinland Dry Gin & Fever
mediterranean Tree Indian Tonic
13,50€ 12,00€

Mombasa Club Gin & Schweppes Opyus Luxembourg Dry Gin & Fever
Tonic tree mediterranean

8,50€
13,50€
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énirées

Zopp vum Dag

Zopp vum Homard

Krevettencocktail

Hausmaacher Paté

« Feiersténgszalot »

15,00€

Réi Ham aus dem Raacherhaischen

13,00€

Carpaccio vum Rand

17,50€

Stecker vum Parmesan - Olivenueleg - Balsamicoesseg
Copeaux de parmesan - huile d'olive - vinaigre de balsamique
Gehobelter Parmesan - Olivendl - Balsamicoessig

Hallef Dosen Schlécken
11,00€
Hausmaacher Quiche (saisona) &
9,00€
Scampis am Knuewelek ()
16,50€

Fraschenhamen am Knuewelek

17,50€

Haapiplals

Gemeéschten Ham mat Fritten an Zalot

18,50€

Hausgemaachten Paschtéit

Scampis am Knuewelek (72

Panéierten Schnitzel
17,00€
Schnitzel mat Champignonszooss

18,50€

Beim Bertchen

Panéierten Cordon-bleu
20,50€
Cordon bleu mat Champignonsauce
22,00€
Réppercher vum Schwain (Spareribs) @
23,00€

Hausgemaachten Hamburger vum
Rand

17,50€

Hausgemaachten Cheeseburger vum
Rand

18,50€




&is Zaloten

Bauerenzalot Scampis - Zalot

16,50€
Geméschten Zalot - gebroden Speckgromperen - Geméschten Zalot - gebroden Scampis
Spigelee - Croutons - Knuewelek Salade mixte - scampis sautés
Salade mixte - pommes de terre aux lardons - Gemischter Salat - gebratene Garnelen
oeuf plat - crodtons - ail

Gemsichter Salat - Bratkartoffeln mit Speck - B z "
Spiegelei- Crodtons - Knoblauch " Felerstengsza lot

Zalot ,,Beim Bertchen ”

22.00€
Geméschten Zalot - Emincé vum Rand mat Kraider - Ee
Salade mixte - Emincé de boeuf aux épices - oeuf
Gemischter Salat - Geschnezeltes vom Rind - Ei

\ 4
Fajitas mat Poulet Fajitas geméscht

Rand an Poulet
.. boeuf & poulet
Fa_] itas vum Rand Rind und Hédhnchen

Fajitas Land an Mier

Fajitas mat Scampis poulet & scampis

Hédhnchen mit Scampis

Fajitas mat Geméis

hannerkaart

« Lightening Mc Queen » « Bugs Bunny »

« Mickey Mouse » « Asterix »

Fir eis Végetarier, froot no eisen Suggestiounen.
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Vum Grill

Eat beef

because the west was not won on salad

Schwéngskotlett vum Grill 450 gr Rib-eye vum Rand 500 gr @

19,50€ 33,00€
Filet vum Rand 300 ¢ Kallefskotlett +- 500 gr

34,00€ 32,00€
Fauxfilet vum Rand 350 Spiess vum Rand 350¢

29,00€ 29,00€
Cote a I'Os vum Rand 700 gr Paerdssteak 2505r

36,00€ 36,00€
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Spezialitéiten

// 2
Tomahawk vum Rand 7,2« @ T-Bone vum Rand soogr

55,00€ 79,00€

Jee no Disponibilitéit Jee no Disponibilitéit

Zoosen an &itra
\ 4
Kraider Botter Peffer Zooss Bearnaise Zooss
Provencale Zooss Champignon Zooss
All eis Plat’s gi zerwéiert mat Fritten oder Extra:

enger Gromper am Uewen an Zalot.
3,00€
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Eis Klassiker

Glace mat waarmen Hambier

Dame blanche

€is Glacen

1 Boule Glace

2 Boule Glace

Coupe mixte

Glace 3 boules au choix
3 Kugeln eis nach Wah!

Beim Bertchen

Café Glacé

1 Boule Sorbet

2 Boule Sorbet

Coupe Sorbet

Sorbet 3 boules au choix
3 Kugeln Sorbet nach Wahl




is hausgemaachien Desserlen

Hausgemaachten Aapelstrudel
Hausgemaachten « Créme brilée »

6,50€

Hausgemaachten Parfait mat <
Grand-marnier « Moelleux » mat Schockela

7,50€

Hausgemaachten Schockelasmousse Kaffi « Gourmand »

6,50€

Beim Bertchen




Café
Espresso
Double Espresso

Decafiné / Café ou
Espresso

Cappuccino Italien
Cappuccino Chantilly

Lait Russe

2,50€
2,50€

4,00€

3,00€
3,00€

3,50€

4,00€

Chocolat Chaud

Infusion:

Irish Coffee

French Coffee

Averna

Baileys
Amaretto
Sambucca
Grand-Marnier

Buff

Noa Digestifs (ocl)

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
5,00€

4,00€

Beim Bertchen

Maciera Brandy
1920 Brandy
Cointreau
Fernet Branca
Beirao Liqueur

Vielle Prune « Louis Roque »

4,00€
4,00€
4,00€
4,50€
4,00€

12,00€




Whiskey (5cl)

Johnie WALKER Red Label

Jack Daniels Old NO. 7

J&B RARE

Bushmills Original

Glenkinchie12 Years

Clynelish 14 Years

Caol lla 12 Years

4,00€

8,50€

4,00€

4,50€

8,50€

13,00€

11,00€

Talisker 10 Years
9,00€

Oban 14 Years
11,00€

Glendalough SM Mizunara Oak Finish
13 Years
19,50€

Ardbeg Ten
12,00€

Lagavulin 16 Years
15,50€

Dalwhinnie 15 Years
9,50€

Royal Lochnager 12 Years @
10,00€

Cola / Cola zero
Cola light

Fanta / Sprite

Rosport blue

Gerolsteiner Medium

Viva

Rosport Classic

Ice Tea / Ice Tea Péche

Soft Drinks

2,30€

2,30€

3,50€

7,00€

2,20€
3,50€
7,00€
2,50€

2,50€

Ice Tea Green

Looza jus d “orange
Looza jus de pomme
Looza jus de tomate
Looza jus d’ananas
Looza jus multi

Looza Ace Green
Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Tonic

Gerolsteiner Apfelschorle
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Diekirch au fat:

2,20€

2,70€

Bouteilles

Franziskaner Weissbier Leffe Blonde / Brune
4,80€
Diekirch Radler Citron (aikonoifrei
Franziskaner Weissbier (ikonolfrei
4,80€
Diekirch Grand-Cru
Franziskaner Blutorange (aikonoifrei)

4,00€ Hoegaarden Rosé

Franziskaner Zitrone @ikoholfrei Ramborn Cidre
4,00€
Liefmanns Fruitée
Becks Blue ikoholfrei)

3,80€ Corona
longdrinks
W

Batita De Coco Ananas 5,50€ Vodka Orange

Pisang Orange 6,00€ Passoa Orange
Baccardi Cola 5,30€ Martini-Biére

Vodka Lemon 6,40€ Cola Vin

Beim Bertchen




Rhums (5¢l)

Rhum Abuelo 7 Ans & Rhum Diplomatico Mantuano
6,50€ 9,00€

Rhum black Sheriff A.O.C Rhum Diplomatic Reserva

American Barrel Exclusiva 12 Ans
7.50€

Eau-de-vie Pitz Schweitzer (5cl)

E'slecker Droepp
2,50€

Poire Noesdroepp
2,50€

Mirabelle Néssliqueur
3,00€

Quetsch
3,00€

Eau-de-vie la Finesse (5cl)

Mirabelle ,La Finesse" Framboise , La Finesse”
4,00€

Poire Williams ,,La Finesse”
4,00€

Cau-de-vie Hagmeyer (dcl)

Mirabelled'Alsace 6,50€ Framboise d’'Alsace

Poire Williams d'Alsace 6,50€

Grappa Villa de Varda (5cl)

Grappa Moscato Grappa Moscato Riserva @
7,00€ 8,00€
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/egg&/zcg Nico Lenertz griindete die Firma Freelance Vins Fins, die heute ihren

%’ g Sitz in seinem Heimatort Bech hat, bereits 1987. Heute beschaftigen er
723 e72d und sein Sohn Alain Lenertz 4 Mitarbeiter. ,Freelance” galt
urspriinglich als Topadresse fiir hochwertige Weine aus dem Burgund. Heute verwalten sie ein
Sortiment mit ber 100.000 Flaschen renommierter Winzer aus allen Regionen Frankreichs und der
ganzen Welt sowie eine exklusive Auswahl hochwertiger Spirituosen.

Zu den jahrlichen Highlights bei Freelance Vins Fins gehdren die
.Dégustationen” zu denen alle bestehenden Kunden im Mé&rz und
im Oktober nach Bech eingeladen werden.

www.freelance-vins.lu

DOMAINES

LE DOMAINE

Le Domaine Ott commence lorsque Marcel Ott, jeune ingénieur
agronome, achete différents domaines en Provence.
Il entreprend une reconstruction vinicole de ces domaines qui
ont été touchés par le phylloxera. Aujourd’hui, ce sont toujours
ses descendants qui gérent les trois domaines : Le Clos Mireille,
Chateau de Selle et Chateau Romassan.

BY OTT

By Ott - Rosé est un assemblage de grappes provenant du
Chateau de Selle et du Clos Mireille. By Ott - Rosé est une
nouveauté du Domaine Ott et est élaboré dans la cave du
Chateau de Selle.

LA DEGUSTATION

Une robe rose pale cristalline aux reflets orangés. Nez fin et
fruité aux notes de péche blanche et d’abricot, mélées de fruit de
la passion et de mangue. Bouche fraiche et croquante avec une
belle amplitude, on retrouve les caracteres fruités avec en plus
le zeste d’agrumes et les épices douces (cannelle, cardamome].
La grande tradition des rosés des Domaines Ott* au service d'un
vin jovial et élégant.
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De Clos Mon Vieux Moulin ass zenter 1689 Synonym fir
héichwerteg Wainer. D‘Cousins Luc a Frank Duhr féiern de
moderne Famillje-Betrieb an der 11. Generatioun.

Nohalteg, 6kologesch a responsabel Schaffen steht op
eise 14 Hektar Wéngerten un éischter Stell. Haaptsorten
sin de Riesling, de Pinot Gris an de Pinot Noir. D‘'Drauwen

25, rue de Niederdonven L-5401 AHN
Tél: +352 76 07 46

aus den optimal besonnte Laagen Ahn Palmberg an Ahn
Gollebour stamen &us Wéngerte vun iwwer 40 Joér. Vill
Wainer gin am Holzfaass an a klenge Barriquen dusgebaut

Als Gréndungs-Mitglied vun der Organisatioun ,Domaine
et Tradition” steht Clos Mon Vieux Moulin bei Wain a
Crémant konsequent fir Qualitéit.

www.domaine-et-tradition.lu
www.duhrfreres.lu
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{étzebuerger Mousel

DEFI « CREMANT PRESTIGE »

59,00€

Assemblage harmonieux de Pinot noir et de Chardonnay, les deux
partiellement élevés sous-bois pendant 1 an. Ensuite, le temps
compléte | “ouvrage pour un passage sur lattes de 50 mois.

CREMANT BRUT « MONMOULIN »
38,00€

CHARDONNAY « ELEVE EN BARRIQUE »
44,00€

PINOT GRIS « DOMAINE ET TRADITION »

42,00€

RIESLING « AHN PALMBERG »
36,00€
PINOT GRIS « AHN GOLLEBOUR »
36,00€
PINOT NOIR « AHN GOLLEBOUR »

39,00€

Yins blancs

France
Chardonnay, Pays d’'Oc IGP

Saint Veran

Ttalie

Tiare Sauvignon DOC Collio

38,00€
Cépage : 100% Sauvignon blanc

flustralie

Muscat « Late Harvest »

Cépage : 100% Muscat d’Alexandrie

Beim Bertchen

Macon-Vergisson

flulriche

Chardonnay Alto Adige

Portugal

Quinta de Cidrd, Chardonnay




France

Cuvée Elegance Rosé

26,00
Cépage : 70% Syrah, 20% Grenache, 10% Cinsault

Les Croisiéres « Lighthouse Special

Réserve »

24,00€
Cépage : 70% Cabernet, 30% Carignan

Domaine Houchart

Ttalie

Dama, Montepulciano d’Abruzzo
24,00€

7lllemagne

Spatburgunder Weissherbst
26,00€

Beim Bertchen

« By OTT » Rosé
39,50€

Domaine du Tariquet Rosé de Pressée

23,00€

Tavel « La Comballe »
38,00€

éspagne

Baltasar Gracian Rosé




Vins rouges

France

Pinot Noir Léon Beyer
47,00€

Moulin a vent
45,50€

Morgon
41,00€

Vacqueyras « Domaine des Genéts »
45,00€

Gigondas
49,00€

Chateau Montaiguillon
49,00€

Tialie

Chianti Classico
37,00€

Rosso di Montalcino Tirso
52,00€

Cépage : 100% Sangiovese grosso

Papale Linea Oro, Primitivo di @
Manduria
34,00€

Cépage : 100% Primitivo di Manduria

Nero d “Avola Lorlando IGT

Cépage : 100% Nero d Avola

Chile

Cabernet Sauvignon Colchagua

43,00€

Beim Bertchen

Cotes du Rhone « Saint-Esprit »
26,50€

Chateauneuf-du-Pape
52,00€

Harmonie

49,00€
Cépage : 85% Syrah, 15% Grenache

Chiroubles
39,00€

Pas de I'Ane, Saint Emilion Grand Cru

39,00€
Cépage : 55% Merlot, 45% Cabernet franc

Valpolicella Classico Superiore Ripasso
34,00€

Cépage: 80% Corvina Veronese et Corvinone, 20% Rondinella

Amarone della Valpolicella Classico @
59,00€

Cépage: 80% Corvina Veronese et Corvinone, 20% Rondinella
James Suckling : 95/100 Points

Brunello di Montalcino

Cépage 100% Sangiovese grosso




&pagne

Muga Reserva Condado de Haza
R. Parker : 91/100 Points Cépage : Tempranillo

Muga Reserva « Magnum » Pesquera Tinto @

Cépage : Tempranillo / Tinto Fino

Orben Flor de Vetus

R. Parker : 90/100 Points
Cépage : 100% Tinto de Toro

Portugal

) Azamor « Petit Verdot »
Duas Quintas Douro
Cépage : Petit Verdot

Azamor Quinta dos Aciprestes @

Parker : 89/100 Points

firgentin

Alta Vista « Terroir Selection »

. e ) j
Fabre Montmayou Patagonia Gran @ R. Parker : 92/100 Points
Reserva

Malbec Reserva

59,00€
Cépage : 100% Malbec

flustralie Californie

Zinfandel Rancho Zabaco Sonoma
Shiraz Ten Acres Heritage

45,50€
Cépage : 100% Syrah

Afrique du sud

Cabernet Sauvignon « Allesverloren »
46,50€

Cépage : 100% Cabernet Sauvignon
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Yins cuverts

Cuvée du Patron rouge ou rosé :

24,50€
16,50€
8,50€
5,50€

Cuvée M (Pinot Gris & Auxerrois)

Im Wein steckt die Wahrheit

Rivaner (Duhr & Freéres)
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