


Amaretto di Saronno    € 6,00
Baileys      € 6,00
Calvados     € 6,00
Cointreau     € 6,00
Eau de vie framboise    € 6,00
Poire Williams     € 6,00
Sambucca     € 6,00
Tia Maria     € 6,00
Grappa       € 6,00
Limoncello     € 6,00
Licor 43      € 6,00
Ramazotti     € 6,00
Cognac Remy Martin VSOP   € 6,00

DIGESTIFS
DIGESTIVES



Café  coffee     € 2,75
Espresso     € 2,75
Decafé • decaffeinated coffee   € 2,75
Double espresso     € 4,25
Latte macchiato     € 4,25
Cappuccino     € 3,50
Lait Russe • coffee with hot milk   € 3,50
Thé  tea      € 2,25
(English Breakfast, Earl Grey, Lemon Fresh, Fruity Camomille, 
Green Dragon Lung Ching, Refreshing Mint, Sweet Berries, Jas-
mine Gold)

BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS

Italian Coffee (Amaretto)    € 7,00
Irish Coffee (Jameson Whiskey)   € 7,00
French Coffee (Cointreau)    € 7,00
Coffee 43 (Licor 43)    € 7,00
“Grand French” Coffee (Grand Marnier)  € 7,00
Rhino Special Coffee (Amaretto, Baileys, Cointreau) € 8,00

CAFÉ +
COFFEE +

Demandez pour notre carte à vins ou découvrez notre sélection VINS PROMO 
dans notre coin à vin
Ask for our wine menu or discover our PROMO WINES in our wine corner. 

FuzeTea  Pétillant - Plat - Mango  (25 cl)     € 2,75 



Soupe de tomates fraîches à l’origan € 6,50
Fresh tomato soup with oregano

Potage aux légumes du jour € 6,00
Soup of the day

Feierstengzalot € 12,00 
Une spécialité: luxembourgeoise Bœuf cuit aux condiments façon 

terroir, pommes de terre, sauce tartare à la sarriette 
A local specialty: Cooked beef in a salad with potatoes, local 

condiments and tartar sauce with savory

Gâteau de feta € 12,00
olives en tapenade et tartare de tomates

Feta cake, olive tapenade and tomato tartar 

Croquettes de crevettes artisanales € 12,50 
et sauce cocktail

Artisan shrimp croquettes, side salad, cocktail sauce

Salade de bœuf grillé € 11,00 / € 14,00
aux pignons de pin et vinaigrette à l’huile fumée  

Salad with grilled beef, pine nuts and smoked oil vinaigrette

Salade de poulet pané € 10,00 / € 13,00
aux œufs, chapelure de pain et des noisettes en poudre, aux cubes 

de pommes vertes
Salad with breaded chicken hazelnuts and cubes of green apples

Salade de filet de rouget € 11,00 / € 14,00
au pesto, haricots verts et poivrons confits 

Salad with fillet of red mullet, pesto, green beans and 
candied peppers

Salade d’asperges vertes 11,00 / € 14,00 
œufs pochés et dés de saumon fumé

Salad of green asparagus, poached eggs and diced smoked salmon

Salade paysanne à l’ancienne € 10,0 / € 13,00
oeuf dur, lardons, pommes de terre 

Farmer’s salad old school style  boiled egg, bacon, potatoes

Carpaccio de tomates € 10,00/ € 13,00
billes de mozzarella et basilic

Carpaccio of tomatoes with mini mozzarellas and basil

Carpaccio de bœuf € 13,00/ € 16,00  
roquette et graine de tournesols torréfiés

Beef carpaccio with arugula and roasted sunflower seeds

Carpaccio de bœuf € 13,00/ € 16,00
à la moutarde luxembourgeoise et cubes de cornichons

Beef carpaccio with Luxembourg mustard and gherkin cubes

Carpaccio de bœuf € 13,00/ € 16,00
à la crème de truffes et au parmesan

Beef carpaccio with truffle cream and Parmesan cheese

Carpaccio de bœuf, soja sauce et gingembre € 13,00/ € 16,00
Beef carpaccio with soy sauce and ginger

Carpaccio de bœuf, € 13,00/ € 16,00
tapenade d’olives et de tomates

Beef carpaccio with olive and tomato tapenade

Carpaccio de bœuf au poivre de sechouan € 13,00/ € 16,00
Beef carpaccio with sechouan pepper 

Carpaccio de thon au poivre citronné  € 14,00/ € 18,00
Tuna carpaccio with lemon pepper

La planche du poissonnier € 13,00 
Saumon fumé, saumon frais, ton frais, crevettes roses 

The Fisherman’s board
Smoked salmon, fresh salmon, fresh tuna, pink shrimps

La planche du boucher € 12,50
Jambon cru, jambon cuit, saucisson, pâté, fromage

Raw ham, cooked ham, sausage, pâté, cheese

Rhino Mega Combo € 14,00
Rondelles d’oignons, scampis panées, ailerons de poulet marinés, 

mozzarella sticks, mini épée de rumpsteak,  
guacamole et sauce cocktail 

Onion rings, breaded scampi, marinated chicken wings,  
mozzarella sticks, grilled beef on a skewer, cocktail sauce,  

guacamole

Scampi mijotés à l’ail € 24,00
persil et petits légumes de printemps 

Scampi stewed with garlic, parsley and spring vegetables

Filet de sandre cuit sur peau € 23,00 
beurre d’oignons rouges et étuvée de poireaux

Filet of pikeperch cooked on its skin with red onion 
butter and parboiled leeks

Souris d’agneau en cuisson lente € 26,00
carottes au romarin et jus tomaté

Slow roasted lamb shank 
rosemary carrots and tomato jus

Poussin rôti au thym frais € 25,00 
échalotes et grenailles au beurre demi sel
Roasted spring chicken with fresh thyme 

shallots and slightly salted butter

Cordon bleu de dinde au jambon paysan € 21,00
et gouda vieux, sauce champignons

Turkey cordon bleu stuffed with local ham  
and aged Gouda cheese, served with mushroom sauce

Dos de saumon frais € 23,00
en croûte parmentière citronnée 

Fillet of salmon  
with a parmentier-lemon crust 

Poêlée de légumes à l’ail doux € 15,00
Pan-fried seasonal vegetables with mild garlic

Linguines à la crème de truffes et parmesan € 15,00
Linguine with truffle cream and parmesan

PLATS
MAIN COURSES

RHINO-PACCIO TIME

Disponible en entree ou en plat ( avec frites et salade) 
Available as starter or as main course ( with fries and salad)



RHINO
STEAK

Le Spring Burger € 18,00 
mayonnaise de basilic, tomates séchées, émincé d’oignons 

nouveaux, mozzarella
basil mayonnaise, dried tomatoes, sliced spring onions and 

mozzarella





Fromage frais sucré à la purée de coing € 7,50
Cream cheese sweetened with quince puree

Tarte de prunes au crumble € 6,50
Plum tart with crumble

Poire belle Hélène toute en glace € 7,50
Pear « belle Hélène » in ice cream 

Cassis et framboises en sorbet et coulis € 6,50
Sorbets of blackcurrant and raspberry 



www.rhino-steakhouse.com


