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APERITIFS IN THE MIX >

APERITIF Bacardi @
Campari

Amaro Averna (5cl) €500 Cynar

Apéritif maison « Crémant 43 » (10cl) €6,50 Passoa

Aperitivo Gancia (5cl) €500 Pisang Ambon

Aperol Spritz AL €750 Whisky Johnnie Walker

Crémant de Luxembourg (10cl) €6,00 Vodka Absolut

Bernard Massard, Cuvée de I'Ecusson sec / on the rocks (5 cl) €550

Champagne (10cl) €12,50 +juice, soft €750

Hugo XL € 7,50

Kir Royal (10c) €6,00 DIGESTIFS

Kir au vin blanc (15¢cl) €5,00

Martini blanc (5cl) €500 DIGESTIVES

Martini rouge (5c) €500 Amaretto di Saronno €6,00

Picon biére (30cl) €350 Baileys £6,00

Picon vin blanc (15¢cl) €5,00 Calvados £6,00

Porto blanc (5c) €500 Cointreau £6,00

Porto rouge (5c) €500 Fau de vie framboise €6,00

Porto reserva 10 ans (5c) €600 Poire Williams £6,00

Pineau des Charentes (5c) €550 Sambucca £6,00

Pastis Ricard (5c) €550 Tia Maria £6,00
Grappa €6,00

NOS GINS & TONIC Limoncello €6,00

Choisissez votre gin Licor 43 €6,00

GIN & TONIC MENU Ramazotti . €6,00

Choose your gin Cognac Remy Martin VSOP €6,00

Gordon’s London Dry Gin == 375% (5c) €500

Garniture: citron | Garnish: slices of lemon

Go(t: doux, agrumes | Taste: sweet, citrus

Tonic recommandeé | recommended tonic: Schweppes Original

Hendricks Gin [>< 414% (5c) €750

Garniture: concombre | Garnish: cucumber

Godt: épicé | Taste: spicy

Tonic recommandé | recommended tonic: Schweppes Premium Mixer Original

Gin Mare . 42,7% (5c) €750

Garniture: romarin et orange | Garnish: rosemary and peel of orange

Go(t: agrumes | Taste: citrus

Tonic recommandé | recommended tonic: Fever Tree Mediterranean

G'vine Nouaison (N | 439% (5c) €850

Garniture: raisins | Garnish: grapes

Godt: floral | Taste: floral

Tonic recommandé | recommended tonic: Schweppes Premium Mixer Original

Bombay Sapphire Gin == 40% (5c) €6,00

Garniture: citron vert | Garnish: slice of lime

Go(t: doux, agrumes | Taste: sweet, citrus

Tonic recommandé | recommended tonic: Fever Tree Indian

Bosford Pink Gin == 375% (5c) €650

Garniture: fruits rouges | Garnish: red fruit

Godt: floral | Taste: floral

Tonic recommandé | recommended tonic: Schweppes Premium Mixer Hibiscus

Choisissez votre tonic | Choose your tonic:

Schweppes Original +€2,75

Schweppes Premium Mixer Original +€ 4,50

Schweppes Premium Mixer Hibiscus +€ 4,50

FeverTree Indian +€3,75

FeverTree Mediterranean +€ 3,75



BIERES VINS @"
BEERS WINES
Au fait / draft beers VINS BLANCS verre 15 cl pichet 50 cl bt. 75 cl

| itch bottl
Diekirch (LU) (48% (30c) €350  WHITEWINES pese PR e
Diekirch (LU) L8% (50c) €5,50 R|Aesllng Domglnhesl_Vmsrréoselle €4,50 €15,00
Lupulus Triple (BE) (85% (25cl) €4,00 ng;/s Sieegienrglc » Luxembourg
En bouteille / bottled beers . Tenuta Caparzo Chardonnay IGT €500 €16,75 €22,50
Duvel (BE) (8,0% (33cl) €450 Toscane, Italie
La Chouffe (BE) (85%) (33cl) €450 100% Chardonnay
Leffe Blonde (BE) (6,6%) (33cl) €450
Leffe Brune (BE) (6,5%) (33cl) €4,50 Auxerrois Premier Cru €525 €17,50 €2350
Chimay Bleue (BE) (9.0%) (33cl) €4,75 Clos des Eglantiers, Luxembourg
Franziskaner (DE) (5.0%) (50cl) €6,00 100% Auxerrois
Hoegaarden Roseée (BE) (3.0%  (25¢) €350 Pinot Blanc Thills Grand Premier Cru €5,50 € 18,25 € 24,75
Diekirch Grand Cru (LU) (5,1%) (33cl) €550 Coteaux de Schengen, Luxembourg
Dekich Redier omonLUl (17%) (30d) eag0 'OCHPMrBANC
iekirch Radler Lemon 1% C ,
Becks S.A. (DE) (0.0%) (33cl) €350 VIN ROSE
ROSE WINE
Domaine Viticole Cep d'Or Rosé €4,50 €1500 € 21,00
Stadtbredimus, Luxembourg
BOISSONS SANS ALCOOL
VINS R E
NON-ALCOHOLIC BEVERAGES yinls RODCES
. Castillo de Jumilla, Bodegas Bleda €4,50 €1500 € 21,00
Coca Cola Regular - Light - Zero (20cl) €2,75 jumilla, Espagne &
Fanta 220 CI; €275 Monastrell, Tempranillo
Sprite 20cl) €275
Gerolsteiner Apfelschorle (25cl) €275 Caiado Vinho Tinto Adega Mayor €500 €16,75 €2250
FuzeTea Pétillant - Plat - Mango (25cl) €275 Alenteiano, Portugal . .
Schweppes Tonic - Bitter Lemon (25c) €275 Castelao, Aragonez, Trincadeira,
Vaihinger Jus d'orange - Jus de pomme  (20cl) €275 Alicante Bouschet
Vaihinger Jus multivitamines (20c) €275 Montepulciano d’Abruzzo Filos Rosso €5,25 €17,50 € 23,50
Crodino (5cl) €350 Abruzzo. ltalie
100% Montepulciano
Chateau Couronneau Bordeaux €6,00 €20,00 €27,00
EAUX Supérieur (BIO)
WATERS Bordeaux, France
Cabernet Sauvignon, cabernet franc, merlot
Gerolste!ner Naturell - MEd!um (25c) €275 Demandez pour notre carte a vins ou découvrez notre sélection VINS PROMO
Gerolsteiner Naturell - Medium (50cl) €375 dans notre coin 3 vin
Gerolsteiner Naturell - Medium (100 ¢cl) €5,75 Ask for our wine menu or discover our PROMO WINES in our wine corner.
BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS CAFE +
Café coffee €2,75 COFFEE +
Espresso €275 ltalian Coffee (Amaretto) €7,00
Decafé = decaffeinated coffee €275 allan Lofree tamarettor !
Irish Coffee (Jameson Whiskey) €7,00
Double espresso € 4,25 .
- French Coffee (Cointreau) €7,00
Latte macchiato € 4,25 ,

- Coffee 43 (Licor 43) €7,00
Cappuccino €350 Grand French" Coffee (Grand Marnier) €7,00
Lait Russe = coffee with hot milk €3,50 fand rrench’ Lotree thrand viarnier . '
Thé tea €225 Rhino Special Coffee (Amaretto, Baileys, Cointreau) € 8,00

(English Breakfast, Earl Grey, Lemon Fresh, Fruity Camomille,
Green Dragon Lung Ching, Refreshing Mint, Sweet Berries, Jas-
mine Gold)



POTAGES & ENTREES
SOUPS AND FIRST COURSES

RHINO-PACCIO TIME

@ Soupe de tomates fraiches a I'origan € 6,50
@ Potage aux légumes du jour € 6,00

Feierstengzalot € 12,00
Une spécialité: luxembourgeoise Boeuf cuit aux condiments facon
terroir, pommes de terre, sauce tartare a la sarriette

Gateau de feta € 12,00
@ olives en tapenade et tartare de tomates

Croquettes de crevettes artisanales € 12,50
et sauce cocktail

SALADES

SALADS

Salade de beeuf grillé € 11,00 / € 14,00
aux pignons de pin et vinaigrette a I'huile fumée

Salade de poulet pané € 10,00 / € 13,00
aux ceufs, chapelure de pain et des noisettes en poudre, aux cubes
de pommes vertes

Salade de filet de rouget € 11,00 / € 14,00
au pesto, haricots verts et poivrons confits

Salade d'asperges vertes 11,00 / € 14,00
ceufs pochés et dés de saumon fumé

Salade paysanne a I'ancienne € 10,0 / € 13,00
oeuf dur, lardons, pommes de terre

NOS ASSIETTES A PARTAGER

prix par personne | minimum 2 personnes

RHINO’S SHARING PLATES

price per person | minimum 2 persons

La planche du poissonnier € 13,00
Saumon fumé, saumon frais, ton frais, crevettes roses
The Fisherman's board
Smoked salmon, fresh salmon, fresh tuna, pink shrimps

La planche du boucher € 12,50
Jambon cru, jambon cuit, saucisson, paté, fromage
Raw ham, cooked ham, sausage, paté, cheese

Rhino Mega Combo € 14,00
Rondelles d'oignons, scampis panées, ailerons de poulet marinés,
mozzarella sticks, mini épée de rumpsteak,
guacamole et sauce cocktail
Onion rings, breaded scampi, marinated chicken wings,
mozzarella sticks, grilled beef on a skewer, cocktail sauce,
guacamole

Disponible en entree ou en plat ( avec frites et salade)

@ Carpaccio de tomates € 10,00/ € 13,00
billes de mozzarella et basilic

Carpaccio de beeuf € 13,00/ € 16,00
roquette et graine de tournesols torréfiés

Carpaccio de beeuf € 13,00/ € 16,00
a la moutarde luxembourgeoise et cubes de cornichons

Carpaccio de beeuf € 13,00/ € 16,00
a la creme de truffes et au parmesan

Carpaccio de beeuf, soja sauce et gingembre € 13,00/ € 16,00

Carpaccio de beeuf, € 13,00/ € 16,00
tapenade d'olives et de tomates

Carpaccio de boeuf au poivre de sechouan € 13,00/ € 16,00

Carpaccio de thon au poivre citronné € 14,00/ € 18,00

PLATS

MAIN COURSES

Scampi mijotés a I'ail € 24,00
persil et petits légumes de printemps

Filet de sandre cuit sur peau € 23,00
beurre d'oignons rouges et étuvée de poireaux

Souris d'agneau en cuisson lente € 26,00
carottes au romarin et jus tomatée

Poussin roti au thym frais € 25,00
échalotes et grenailles au beurre demi sel

Cordon bleu de dinde au jambon paysan € 21,00
et gouda vieux, sauce champignons

Dos de saumon frais € 23,00
en cro(te parmentiére citronnée

@ Poélée de légumes a I'ail doux € 15,00

@ Linguines a la créme de truffes et parmesan € 15,00



BURGER TIME

(tous les burgers 200 grammes 100% pur boeuf luxembourgeois)

(all burgers are 200 grammes of 100% Luxemburgish beef)

Classic Burger € 17,00
Beeuf haché, salade, tomates, mayonnaise

Clubhouse Burger € 18,00
Filet de poulet grillé, ceuf dur, lard grillg, salade, tomates,
mayonnaise

Pulled Pork Burger € 18,00
Porc effiloché, salade, tomates, oignons

Rhino’s Lux-en-Burger € 22,00
Boeuf haché, foie gras de canard, tomates

Veggie Burger € 17,00
Burger de legumes, salade, tomates, mayonnaise

Le Spring Burger € 18,00
mayonnaise de basilic, tomates séchées, émincé d'oignons
nouveaux, mozzarella

Composez votre burger:
Build-Your-Own-Burger:
Extra cheddar + € 1,-
Extra bacon + € 1,-
Extra ananas + € 1,-
MAXX: double viande | double the meat + € 5,-

STEAKS DE BOEUF

Grillé sur pierre de lave

Grilled on lava stones

. Rumsteak € 26,00 )
250 gr.

. Faux-filet | €2700 =

. 200 gr.

. Entrecéte | €2900 [

. 300 gr.

: Filet pur (Simmental) | o

. 200 gr. € 29,00

300 gr. € 37,00

Triple steak € 25,00

. Rumsteak, faux-filet et filet pur

) 3x 100 gr.

. Cotealos| €2950 WO
. 500 gr.

. Rhino special: Y-Bone € 36,00 =4
. Faux-filet a I'os de longue maturation

) 300 gr.

ACCOMPAGNEMENTS

Pour les burgers, steaks & plats:

GARNISH

For all burgers, steaks and main courses :

Garnitures (inclus prix)
Side dishes (included in the price)

Pommes frites | French fries
ou|or
Frites de patates douces | Sweet potato fries
ou|or
Pomme de terre au four au fromage
Philadelphia et cerfeuil frais
Oven-baked potato with Philadelphia cream
cheese and chervil
ou|or
Riz basmati | Basmati rice

Sauces
(+ € 1,50)

Beurre maitre d'hétel | Herb butter
Sauce bbg | BBQ sauce
Mayonnaise a la truffe | Truffle mayonnaise
Sauce Riesling | White wine sauce
Sauce a la moutarde | Mustard sauce

(+€2,50)

Sauce aux champignons | Mushroom sauce
Sauce poivre vert | Green pepper sauce
Sauce porto | Port sauce
Sauce béarnaise | Béarnaise sauce




€ 11,00
Mozzarella et sauce tomate

€ 13,00
Sauce tomate, anchois, capres et olives

€ 13,00
Mozzarella et sauce tomate, jambon cuit, artichauts,
champignons et olives

€ 13,00
Mozzarella et sauce tomate, champignons

€ 13,00
Mozzarella et sauce tomate, jambon cuit

€ 13,00
Mozzarella et sauce tomate, salami piquant

€ 13,00
Mozzarella et sauce tomate, jambon cuit et ananas

€ 13,00
Mozzarella et sauce tomate, taleggio, gorgonzola, emmental,
parmesan, basilic

€ 14,00
Mozzarella et sauce tomate, salami, olives, artichauts,
poivrons et champignons

€ 13,00
Mozzarella et sauce tomate, thon et cignons

€ 13,00
Mozzarella et sauce tomate, aubergines, courgettes et poivrons

€ 13,00
Mozzarella et sauce tomate, salami piquant et gorgonzola

€ 14,00
Mozzarella et sauce tomate, salami, jambon, ricotta et poivre noir

PIZZAS « SPEZIALE »

BUFALINA € 15,00
Mozzarella de bufflonne, sauce tomate, parmesan
Buffalo mozzarella, tomato sauce and parmesan

CILIEGINA € 15,00
Mozzarella de bufflonne, tomates cerise, basilic
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes and basil

ITALIA € 15,00
3 golits en 1 pizza:

Sauce tomate, scampi & roquette
Sauce tomate, mozzarella & artichauts
Tomates cerises & ail
3 Tastes in1 Pizza:

Tomato sauce, scampi & rocket
Tomato sauce, mozzarella & artichokes
Cherry tomatoes & garlic

HOT BBQ CHICKEN € 15,00
Mozzarella et sauce tomate, filet de poulet maring, sauce
barbecue épicée, piment et ceuf
Mozzarella and tomato sauce, marinated chicken fillet, spicy
BBQ sauce, chiliand egg

PARMA € 15,00
Mozzarella et sauce tomate, jambon de Parme, roquette,
tomates cerise et parmesan
Mozzarella and tomato sauce, raw Parmaham, rocket, cherry
tomatoes and parmesan

PULLED PORK € 15,00
Mozzarella, porc effiloché, oignons et lard fumé
Mozzarella, pulled pork, onions and bacon




MEAT LOVER € 16,00
Mozzarella et sauce tomate, salami, jambon cuit,
saucisse, filet de poulet mariné

FISH LOVER € 16,00
Mozzarella, thon, saumon fumé, scampi et moules

ROBERTO € 15,00
Double tomates, salami piquant, huile a I'ail, origan, roquette

SAPORITA € 16,00
Salami douy, artichauts, champignons, mozzarella de
bufflonne, parmesan et gorgonzola

RUSTICA € 15,00
Pommes de terre au four, ricotta, lard fumé,
thym et huile a I'ail

BIANCA NERE € 15,00
Courgettes, bacon cuit, poivrons, ricotta

LUSSEMBURGHESE € 15,00
Poivrans, pommes de terre au four, salami piquant, origan,
huile a I'ail

DESSERTS N\
Mousse au chocolat noir maison € 8,00 @

Homemade dark chocolate mousse

Mousse au chocolat blanc maison € 8,00
Homemade white chocolate mousse

Créme brilée maison € 8,00

Dame noire € 7,50
3 Boules de glace au chocolat, sauce au chocolat
belge chaud, chantilly
3 scoops of chocolate ice cream, warm Belgian
chocolate sauce, whipped cream

Dame blanche € 7,50
3 Boules de glace a la vanille, sauce au chocolat belge
chaud, chantilly
3 scoops of vanilla ice cream, warm Belgian chocolate
sauce, whipped cream

Rhino Freakshake € 8,50
Pas d'explications, il faut juste I'essayer!
No explications, you just have to try it !

Fromage frais sucré a la purée de coing € 7,50
Cream cheese sweetened with quince puree

Tarte de prunes au crumble € 6,50
Plum tart with crumble

Poire belle Héléne toute en glace € 7,50
Pear « belle Héléne » in ice cream

Cassis et framboises en sorbet et coulis € 6,50
Sorbets of blackcurrant and raspberry







