
Zopp Potage 
 
Geméiszopp frësch vum Maart  6,50 
Crème de légumes du marché 
 
Kal Tomatenzopp mat gebranntem séissem Speck 8,75 
Gaspacho de tomates avec brochette de chamollows fondants 

 

Entrée Entrée 
 
Cocktail mat groe Krevetten, Pampelmuss a Guacamole 20,75 
Cocktail de crevettes grises, pamplemousse et guacamole 
 
Vollkarbrout mat gereechertem Salem a séiss Moschterzooss  18,75  
Smorrebrod au saumon fumé et aigrelettes sucrée 
 
Meloun mat réier lëtzebuerger Lisanto Ham  14,75 
Melon et chiffonnade de jambon luxembourgeois Lisanto 
 
Hauchdënn geschniddent Rëndflesch mat Parmesan   22,50 
Carpaccio de boeuf au Parmesan 
 
Tartar vu gemëschte Tomaten mat Pesto a Mozzarella ** 9,50 
Tartare de tomates d’antan, pesto et mozzarella 
 
Am Deeg gebaacke déck Krevette mat Curryzooss 20,00 
Tempura de gambas et sauce curry 
 
Ravioli mat wäisser Trüffel **                            15,75 
Ravioles à la truffe blanche                            
 
 
 
 
 
 

 

 



Zalot Salade 
 
 Als Entrée Als,Plat 

Zalot mat gereecherter Intebroscht 
an Orangen 16,50 20,50  
Salade de canard fumé à l’orange 
 
Nicer Zalot mat Tomaten, gringe Bounen, 14,00 18,00 
Gromperen, Oliven an Anchois     
Salade Niçoise avec tomates, haricots verts, pommes de terre, 
olives et anchois 
 
Grieschech Nuddelszalot **   12,50 16,50  
Salade de pâtes à la Grècque  
 

 

 

Fësch                   Poisson 
 

Pliesträifen an der Friteuse geback a Tartarzooss 23,75 
Goujonnettes de plie et sauce Tartare 
 

Cabillaudsréck mat enger Zooss aus Olivenueleg, Kräider 
a mediterranem Geméis  24,50  
Dos de cabillaud et sauce vierge 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



Haaptplat                  Plat principal 
 
Rëndsfilet aus der Regioun mat gréngem Peffer 32,50 
Filet de bœuf du terroir et sauce aux poivres verts 
 
Gewürztenen Rëndstartar mat Kruditéiten  25,75 
Tartare de boeuf condiment et cruditées 
 
Zürecher Kallefsgeschnëtzeltes  24,25 
Emincé de veau à la Zurichoise 
 
Kallefséiercher mat Moschterzooss vu Meaux 24,75 
Rognons de veau à la moutarde de Meaux 
 
Gegrillten Pärelhongsbröschtchen, Muertenzooss an Hunneg 21,75 
Suprême de pintade grillé, sauce carotène et miel 

Schoofscarré mat Olivekuuscht a Salbeizooss  30,50 
Carré d’agneau en croûte d’olives et sauce à la sauge 
 

 

Fir d’Kanner (bis 12 Joer) Pour les enfants (jusqu’à 12 ans) 

 
Paschtéitche mat Fritten an Zalot, eng Iwwerraschungsglace 12,75 
Bouchée à la reine avec pommes frites et salade, glace surprise 

 
Fëschstäbercher mat Räis, eng Iwwerraschungsglace 10,00 
Fish-sticks et riz créole, glace surprise 
 

**Vegetaresch / Végétarien 
Och als Plat méiglech / Aussi en tant que plat 

 

 

 

 



Sou schmaacht Lëtzebuerg  

Spécialités Luxembourgeoises 
 

 Als Entrée Als,Plat 

Ei’slecker Zalot 17,25  20,25 
Salade ardennaise 
(Salade, lardons, pommes de terre, œuf dur, croûtons, french dressing) 
 
Judd mat Gaardebounen, Gromperen mat Gréiwen 20,00 
Collet de porc fumé, fèves de marais, pommes au lard 
 
Choucroute garnie mat 6 Zorte Fleesch, 
Gromperen mat Gréiwen  24,00 
Choucroute garnie, pommes au lard 
 
Réi a gekachten Haam, Fritten an Zalot  20,50 
Jambon cru et cuit, pommes frites et salade 
 
Paschtéitchen mat Fritten an Zalot  19,75 
Bouchée à la Reine, pommes frites et salade 
 
Rëndszong mat Madèrezooss a Püree  19,50 
Langue de bœuf, sauce madère, pommes purée 
 
Hausgemaachte panéierte Cordon bleu mat roude Bouf, 
Champignonszooss  24,00 
Cordon bleu pané maison au fromage roude Bouf, sauce champignons  
 
 

 

 

 

 

 

 



Schneekegkeet Dessert 
 

 
Äerdbier natur / mat geklapptem Schmant  7,25 / 7,75 
Fraises natur / chantilly 
 
Äerdbier Melba  8,75 
Fraises Melba 

Äerdbier mat Likör a Vanillesglace  9,25 
Fraises liqueur et glace vanille 
 
Äerdbiertartar mat Pistache an enger halwer Schokelasbull 8,75 
Tartare de fraises aux pistaches en coupelle à croquer  
 
Gebrannte Crème mat Barbe à Papa  8,25 
Crème brûlée à la barbe à papa 
 
Gefruerene Nougat mat roudem Coulis  9,25  
Nougat glacé au coulis rouge 
 
Mousse mat schwaarzem Schokela  7,25 
Mousse au chocolat noir 
 
Mandelcreme mat Äerdbier op engem Mierfdeegkichelchen 9,25 
Sablé breton avec crème d’amande et fraises  
 
Äiskale Kaffi  7,25  
Café glacé 
 
Dame blanche mat waarmem Schokela  7,25  
Dame blanche 
 
Dräi verschidden Zorten Sorbet  6,50 
Trilogie de sorbet 
 
Dräi Bulle Glace mat geklapptem Schmant  6,50 
Coupe glacée aux trois parfums, chantilly 
 
Vanillsglace mat Nëss a Karamell  7,25 
Coupe Brésilienne, caramel au beurre salé 
 
Vanillsglace mat wodelechen Hambier  9,00 
Glace vanille aux framboises tièdes 


