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Les Entées froides

La Meni- Realade de Filet de Poalet Label nouge an Carny. Poivrons
Jaunes, Thym et salade de Micthe, Pocrean et Jeanes Epinarnds 12,90 €

Le Mesclun de Jeancs - Pousses an Fromage de Chewe, Pommes Grany
Swith et Cemeaur de Hoix caramelives 14,20 €

Le Canpaccio de Bredf « salé-fumé » en Crodte de Poiune noin, Roguctte,
Piguons de Pin, et Spama de Moggarelle de Lact de Bufflonne de
Campanie 14,90 €

La Verine de Thon a ' Fauile d Olive cuct d basse Temperatune, petits
Légumes maninés et Pain 4 (' Euene de Seicte 16,20 €

La Salade d Ananas, Scampi et Aspenges ventes, Tid de Spaghette de
Farine de iz et Reduction de de Balsamigue aigne-doay 17,90 €

La Lame de Glace aux trocs Cradités de la Wer, Tartare de Sawmon

Célenc-elon et Reduction de Porto nouge, Lamelles de Saiut lacques

marinées & la Yandle et Yuzu, Tantane de Thon nouge d la Pomme verte,
Miel et Sésame nocn 21, 90 €
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Les Eutiées chaudes

Le Burger Vegan de Tofu et sa Déclinaison de Pocurons et Grains de
ZLuinoa 12, 90 €

La Caprese liguide de Mozganelle de Lact de Bufflonne anx Tomates
Cencses confites et Tudle croustillante au Pain & sHtamuna 12,90 €

Les Mini- Cannellonis auy dear Feadlletés fancis avee Reicotta
ecctronnée et Saumon Label rouge et Creme souple de (oangertes et
Amandes 15,90 €

Les Cubes de Thon mariné an Soja avee Sauce 4 la TNoiv de (oce et
Fudle essenticlle de Bergamotte 17,90 €

La « Promenade » aux 2 Asperges avec Toix de Saiut Hacques
poélées, tuile vanillée et Spuma d Aspenges Uanchies 18,90 €

Les Gambas farcis aux « Cime dé Rape » et « Canestrate » en
Croiite de Pacn d { Encne de Seiche avec Creme de (eleni Wane
15,90 €
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Les Pites et Bisottss Entvée | Plar

Les Tubettonis sautés 4 la Tapenade et Chapelune de Pain parfume
avee «Cime di Rape » et Boalettes de Poisson Uen 11, 50 €[15. 90 €

Les Guocehis d (' Enene de Seiche avee Tartare de Thon nouge, Fraises et
Dudne de Biglisse 11,90 € | 15,90 €

Les Spaghettio all Amatriciana nevisité au Lard de (olonnata ef
Peste leger de Romarin 12,80 € [ 16,90 €

Les « Bottouc » fancies a la Mozzanelle de Lact de Bufflonne.
Tomates Cenises Piguons de Pin nitie et Pesto léger de Roguette
2, 850¢ | 16, 90¢

Les Fettuccine erémenr an Filet de Beeny et Baces noses 14,50 € [ 19,60 €

Le « Risotte Aequencllo » au Thé vert, Gambas et Sacnt Jacgues
avee Tujuscon de Gingembrne et Citron 14,90 € [ 19,90 €
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Les Veandes

Le Sapréme de Poalet Label rouge mariné auy Fenbies des Prés et
Vinaigre balsamigue de Modene en (Croite de Feuilleté accompagué de
Zoote de Lentilles et Sauces aur Cerisesm Timbale de Pommes
Goldlen au Prosecco et #uie 17,90 €

Le Jambon frace de Porcelet cuit an Lact & basse Températune et
parfumé a la Traffe. Pommes Grenailles du Teroin 22, 90 €

Le « Seottadits d Hgnelle » @ites d Hynean au Lawier et Figues
24,90 €

Le Magret de Canard pigué an Romarin et caramélisé 4. la Pomme
wente et (alvados, Pomme de Tee Willimas an Topinambar 25,70 €

Les Mignons de Vean aunx Fenbes, Aubengines a la Pagliese, Filets
de Tomates a ( Origan fracs, Pommes de Teme Ratte auw Fenoud

sauvage 8, 90 €

Le Tantarne de Beeuf neviscte, couppé au (outean, Pommes rites Facites
acson 28,90 €



Les Spaghettis d la (Canbonara ou 4 la Bologuaise 15,60 €

L Escalope deVean & la WMilanaise £3,10 €

Le Cordon Blew deVean 25,60 €

L' Escalope de Vean 4 la Sauce Créme Champignons 25,60 €

Le Filet de Baewf Sauce Béarnaise ou Poiune Yent 29,850 €

La Tagliata de Filet de Beewf, Tomates Cenive confites, Roguctte d
la Réduction de Vinaigne Balosamigue de Modene et Grana Padans.
Pommes au four an Denouil saunvage 29,90 €

Le Filet de Phesal & la Fagon du Chef 30,50 €




