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NOS VINS DU MOMENT
	BLANCS
	
	75cl
     €
	15cl
 €

	Luxembourg
	
	
	

	Riesling - Remerschen Hiischebierg - Sunnen Hoffmann
	2018
	40
	9

	Pinot Gris Schmit-Fohl
Muscat Ottonel - Cep d’Or
Bourgogne
	2018
2018

	48
48
	10
10

	Givry 1er cru – Mademoiselle – Joblot
Beaujolais
Coteaux du Lyonnais – L’hecto – Guillaume Clusel
Rhône
	2017

2018
	82

56
	

12

	St Joseph - Mairlant - François Villard
Loire
	2017
	65
	

	Pouilly Fumé - La Demoiselle - Henri Bourgeois
Côteaux de l’Aubance -  Montgilet (Moelleux)
Espagne
	2017
2017
	74
50
	15
11

	Rias Baixas - Albamar - Freddi Torres 
	2018
	58
	12

	
ROUGES
	
	

75cl
     €
	

15cl
  €

	Luxembourg
	
	
	

	Pinot Noir - Stadtbredimus - Cep d'Or
Bordeaux
	2017
	45
	9,5

	Saint-Emilion Grand Cru - Château Queyron
	2016
	68
	14

	St Estèphe - Château Cossieu Coutelin - Cru Bourgeois
	2015
	82
	

	Pauillac - Château Tour Pibran
	2014
	86
	

	Margaux – Château Siran
Rhône
	2014
	94
	

	Crozes Hermitage – David Reynaud
	2018
	58
	12

	Cornas - Chante Perdrix - Delas
	2015
	120
	

	Côte Rôtie - Les Méandres - Guy Bernard
Vacqueyras – Domaine les Ondines – Jérémy Onde
Languedoc
	2013
2015
	94
68
	
14

	Corbières Boutenac – L’indécent – Domaine Bouysse
	2014
	90
	

	Côteaux du Languedoc – Mas du novi
	2012
	58
	12

	VP Hérault - Les Gamines - Bio - Domaine Marfée
	2015
	48
	

	Loire

	Sancerre – Raimbault Pineau
	2017

	58
	12

	
ROSES

	Côte de Provence
	
	75cl
     €
	15cl
    €

	M de Minuty
Bandol – Domaine de l’Olivette 
	2018
2017
	43
52
	9
11
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