


Du lundi 4 novembre au samedi 23 novembre 2019

Pâtisserie
Tartes          Indiv.       Moyenne   Grande
Royal chocolat          5,50€            22,00€               -
Tarte citron meringue          4,00€                   -               -
Tarte framboise chiboust         4,70€            19,00€     29,00€
Tarte fine aux pommes         4,00€            14,00€               -
Tarte fine poire chocolat         4,00€            14,00€               -
Tarte amandine poire         4,20€            15,00€               -       
Tarte feuilletée pomme crumble        4,00€                   -               -
Carrot cake          4,50€                   -               -

Tartes Salées         Indiv.       Moyenne   Grande
Poireau, jambon, comté         5,70€            17,00€     23,00€
Lorraine           5,30€            15,00€     20,00€
Saumon, brocoli, aneth         5,70€            17,00€     23,00€
Chèvre, figues          5,70€            17,00€     23,00€
Chicons, noix, jambon cuit        5,70€           17,00€     23,00€
Tarte fine aux légumes         5,70€           17,00€               -

Soupes           Le litre
Légumes blancs racines                                 9,80€
Champignons des bois                               9,80€
Potiron, potimarron, butternut                              9,80€

Bocaux Cocottes longue conservation (stérilisation)
Bolognaise                   9,00€
Meatballs            11,80€
Vol au vent            11,80€
Minestrone            13,80€
Tom kha kaï            13,80€
Pot au feu            13,80€



Apéritifs & Entrées
Tiramisu de foie gras, gelée au Porto et groseilles        12,50€

Plats Terroirs (conditionnés sous vide ou en barquette)
Sous vide
Poussin à l'estragon               15,00€
Lapin sauté chasseur           16,00€
Rognons de veau sauce moutarde         22,00€
Souris d'agneau, jus aux tomates confites et romarin       16,00€

Barquette
Cordon bleu de veau, crème champignons                        17,00€
Poularde aux girolles             24,00€
Canard sauvage, polenta aux cèpes, jus corsé          22,00€
Hachis florentin             12,00€ 
Courgettes farcies              14,00€

Tajine de légumes d'automne, boulgour          12,00€

Bar du Nil, viennoise pistache          18,00€
Sandre poèlé, stoemp de choux de Bruxelles, beurre blanc       18,00€
Lasagne de sole et saumon au safran          17,00€
Brochette de Noix de Saint Jacques, crèmeux topinambour truffé      22,00€
Saumon laqué à la japonaise           16,00€

Accompagnements
Gratin dauphinois                  6,00€
Légumes d'automne rôtis du panier de Sandrine                    9,00€
Pommes de terre au romarin                 6,00€

 

Et toujours, nos suggestions du moment... 

La disponibilité de nos plats en boutique est liée à l’arrivage des produits frais 
dans nos cuisines. Toutes ces préparations ne sont pas en boutique tous les jours. 
Il est préférable de les réserver.

Certains prix peuvent être ajustés en fonction du prix du marché.




