
 

 

 

 

Suggestions de notre Chef 

 

 

Saumon fumé Ecossais Label Rouge (1.4.7) 

Persil, échalotte, citron, crème épaisse et toasts 

Entrée : 23.50€                                           Plat : 36.00€ (Salade et frites maison) 

 

 

                   Tartare de saumon en folie aux quatre saveurs, fumé poché et frais en gravelax (1.3.4.10.12) 
Mayonnaise à la framboise 

Entrée : 24.50€                                           Plat : 36.50€ (Salade et frites maison) 

 

Tataki de thon rouge (1.4.6.11.12)         

Wakame, sauce teriyaki et son Pad-Thai 

Entrée : 24.50€                                           Plat : 37.50€  

 

 

 

Pavé de saumon Ecossais et tentacule de poulpe (1.2.4.11.12)         

Légumes, purée de pommes de terre, sauce safranée et persillade 

39.50€ 

 

 

Dos de Skrei rôti sur sa peau à l’unilatérale (1.4.7.12)         

Julienne de jambon de bœuf, tomates confites et petits pois frais 

Purée de pommes de terre, sauce aux saveurs scandinaves 

38.50€ 

 

 

Hamburger Black Angus USA (1.3.7.10.12)      

Pain aux céréales BIO, emmental suisse des montagne, tomate, salade sucrine, sauce tartare, jambon de bœuf Cecina 

Frites maison 

31.50€ 

 

 

 

Tagliata de filet de boeuf (1.7.10)      

Sauce bordelaise, poêlée de légumes aux saveurs du Sud, roquette et parmesan, Frites maison 

                                                                                                                  29.50€ 

 

 

 

 

Planchette de Fromages affinés (7.8)      

16.50€ 

 

 

 


