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Les millésimes changeant souvent,
n’hésitez pas a nous les demander,
nous vous les communiquerons avec plaisir.

Les CHAMPAGNES

Champagne Colin "Blanc de Blanc" 75 cl
Champagne Bruno Paillard 75 cl
Taittinger Brut Reserve 75 cl
Ruinart Blanc de Blancs 75 cl

90,00 €
100,00 €
115,00 €

160,00 €

L TERROIR LUXEMBOURGEOIS

LES BLANCS
Pinot Blanc "Domaine Clos des Rochers" 75 cl
Riesling Ahn Vogelsang Maison Schmit Fohl 75 cl
Riesling "Domaine Clos des Rochers" 75 cl
375l
Pinot Gris "Domaine Chéateau de Schengen" 75 cl
375l
Pinot Gris Ahn Goellebour Maison Schmit-Fohl 75 cl
LES CREMANTS
Crémant de Luxembourg Millésimeé 75 cl

"Maison Bernard-Massard"

37,00 €
45,00 €
47,00 €
26,00 €
44,00 €
25,00 €
46,00 €

49,00 €

Les Vins EUROPEENS

LES BLANCS
Italie
Imago Chardonnay 75 cl
Portugal
Esporao Reserva Alentejo BfO 75 cl
LES ROUGES
[talie
"Governo", San Leonino, Sangiovese-Toscana 75
Curious Donkey Susumaniello IGP Salento 75 cl
Barbera d'Alba Piemont 75 cl
Solesta Castel di Lama 75 cl
Cum Laude Toscana 75 cl
Le Difese San Guido 3™ vin de Sassicaia Toscana 75cl
Ornellaia 2014 Bolgheri 375l
Espagne
Zinio Vendimia Seleccionada Rioja Crianza 75 cl
Enate Crianza Tempranillo & Cabernet 75 cl
Conde de San Cristobal Do Ribera del Duero 75 cl
Portugal
Esporao Reserva Alentejo BfO 75 cl

36,00 €

41,00 €

44,00 €
44,00 €
62,00 €
50,00 €
56,00 €
70,00 €
135,00 €

3700 €
42,00 €

58,00 €

51,00 €

LES BLANCS
Loire
Sancerre "Chemin de Marloup” 75 cl
Domaine Jean Paul Picard 37,5¢l
Pouilly Fume "Argile a Silex" 75 cl
Domaine Bouchié Chatellier
Sancerre La Poussie 75 cl
Pouilly Fumé Baron de L 75 cl
Bourgogne
Macon "La Roche Vineuse" Domaine Perraud 75 cl
Petit Chablis "Chateau de Maligny" 75 cl
Saint Véran Domaine Perraud 75 cl
Pouilly Fuissé "Terroirs" Sangouard-Guyot 75 cl
Mercurey "Clos Rochette" Domaine Faivelet 75 cl
Clos du Chéateau 75 cl
"Mise en bouteille au Chateau de Meursault”
Chablis Grand Régnard 75 cl
375 cl
Pernand Vergelesses "Maison Champy" 75 cl

Cbtes du Rhéne

Domaine de Saint Cosme "Les deux Albion"BfO 75l

Cétes du Rhone Paralléle 45° "Paul Jaboulet Ainé" 75 ¢l
Chateauneuf du Pape Domaine "Roger Perrin" 75 cl
Condrieu Invitare Maison Chapoutier 75 cl
Languedoc Roussillon
Domaine de I'Aigle Chardonnay BfO 75 cl
Gérard Bertrand
LES ROSES
Chéteau La Tour I'Evéque Pétale de RoseBIfO 75l
M de Minuty 75 cl

Nos Voisins FrRancAls

50,00 €
25,00 €
56,00 €

7500 €
160,00 €

49,00 €
49,00 €
59,00 €
59,00 €
73,00 €
95,00 €

95,00 €
48,00 €
95,00 €

42,00 €
41,00 €
72,00 €

125,00 €

65,00 €

47,00 €
50,00 €

Magnum 100,00 €

La Bastide blanche Bandol BfO 75 cl
LES ROUGES
Loire
Saint-Nicolas de Bourgueil 75 cl
"Domaine Laurent Mabileau"
Chinon Vieilles Vignes "Domaine de la Perriere"  75cl
Bourgueil "Cuvée des Chesnaies" 75 cl
Bordeaux
Ronan By Clinet 75 cl
"élaboré par le Chateau Clinet & Pomerol"
Chéateau Peybonhomme les Tours " Blaye" BfO 75 cl
Chéateau Patache D'Aux "Médoc Cru Bourgeois" 75l
50 cl
375 cl
Chéteau Patris "Saint-Emilion Grand Cru" 75 cl

54,00 €

39,00 €

43,00 €
45,00 €

39,00 €

40,00 €
47,00 €
35,00 €
27,00 €
51,00 €

/

~
Chéteau La Commanderie Lalande de Pommerol 75¢cl  54,00€
Chéteau Petit Bocq "Saint-Estéphe” 75¢l 6900 €
375cl 3500¢€
Magnum 138,00 €
Lacoste Borie 75¢cl 7900 €
2°m Vin Chéateau Grand-Puy-Lacoste Pauillac
Fiefs de Lagrange 75¢l  8900€
2®me Vin Chéteau Lagrange
Pavillon de Poyferré (second vin) Saint Julien 75¢l  9500€
Moulin Riche "Saint-Julien" 75¢cl  9500¢€
Chéateau Phélan-Ségur 75¢l  mM500€
Chéateau Chasse Spleen Haut Médoc 75¢cl 12500 €
Chéteau la Marzelle "Saint-Emilion Grand Cru" 75¢cl  T500€
Chéateau Léoville Poyferré "Saint Julien" 2018 75cl 19500 €
Chéateau La Fleur Petrus 2015 75¢l 31500 €
Sud-Ouest
La gloire de mon pére BfO 75¢cl  4500€
"Chéateau Tours des Gendres"
Bourgogne
Savigny Les Beaune "Maison Champy" 75¢cl 9800€
Pommard "Chéteau de la Charriére" 75¢l  TM500€
Domaine Girardin
Volnay " Louis Jadot " 2015 75¢cl 14500¢€
Corton Grand Cru "Le Rognet" 2020 75¢cl 160,00 €
Domaine Arnoux Pére & Fils
Gevrey Chambertin La Justice 75¢cl 18500 €
Maison Charlopin
Charmes Chambertin Grand Cru 2017 75cl 25500 €
Domaine Philippe Charlopin
Beaujolais
Morgon " Vieilles Vignes " 75¢l 6100 €
Chéateau Grange-Cochard
Coétes du Rhéne
Cobtes du Rhéne "Chéteau Saint-Cosme" BIO 75¢cl  4100€
Coétes du Rhéne Paralléle 45° 75¢cl  4100€
"Paul Jaboulet Ainé" BfO
Crozes Hermitage "La Mule Noire" 75¢cl  5400¢€
Vacqueyras "Mas des Restanques” BfO 75¢cl  5400¢€
Saint Joseph "Caroline" 75¢l  6200¢€
Cuvée Prestige Louis Cheze
Gigondas "Mas des Restanques" BfO 75¢cl 62,00 €
Cornas "Les Grandes Terrasses" 75¢cl 9000 €
Paul Jaboulet Ainé
Cote-Rétie "Les Bécasses" M. Chapoutier 75¢cl 150,00 €
Languedoc Roussillon
¥ L'Incontournable "Collin-Bourisset" 75¢l  3400€
Les Clefs de Terre Dieu Syrah Vieilles Vignes 75¢l  3500%€
Pic Saint Loup " Les Domaines Robert Vic " 75¢cl  4900¢€
Les Davids-Les derniéres Terres BfO 75¢cl  5300¢€




