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SERVIS UNIQUEMENT  

LES MIDIS SERVIS UNIQUEMENT  

LES MIDIS

Infos allergènes : notre pain contient du gluten.
1. Gluten (a: blé, b: seigle, c: orge, d: avoine, e: épeautre, f: kamut)|2. Crustacés|3. Oeufs|4. Poissons| 
5. Arachides|6. Soja|7. Lait (a: lait, b: lactose)|8. Fruits à coque (a: amandes, b: noisettes, c: noix,  
d: noix de cajou, e: noix de pécan, f: noix du Brésil, g: pistaches, h: noix de macadamia, i: noix de Queensland)| 
9. Céleri|10. Moutarde|11. Graines de sésame|12. Sulfites|13. Lupin|14. Mollusques
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Mercredi 27 mars
Escalope de porc panée à l’italienne 1, 3, 7b, 9, 12

Jeudi 28 mars
Waterzooi de volaille                                          1, 7b, 9, 12                                           

Vendredi 29 mars
Dos de colin poireau-crème, 
purée                                                                           1, 3, 4, 7b, 9, 12

Samedi 30 mars
Steak béarnaise, frites , salade 3,  7, 12
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14.80€Plat seul

16.80€Potage & plat
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16.80€Potage & plat

Allergènes Allergènes

Bière des Amis
Triple
Brasserie des Légendes, BelgiqueBrasserie des Légendes, Belgique

8.5%8.5%  vol. alc.  vol. alc.  4€
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A savourer en compagnie  A savourer en compagnie  
de plats à la carte comme  de plats à la carte comme  
le saumon fumé, le pulled poulet, le saumon fumé, le pulled poulet, 
le filet de canette au cassis,  le filet de canette au cassis,  
le ris de veau aux morilles, les le ris de veau aux morilles, les 
grillades, la blanquette de veau grillades, la blanquette de veau 
et le jambonneau béarnaise.et le jambonneau béarnaise.
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Cette Triple, élégante et raffinée par la Cette Triple, élégante et raffinée par la 
finesse de ses bulles, est une véritable finesse de ses bulles, est une véritable 
bière de dégustation, généreuse et bière de dégustation, généreuse et 
agréablement amère. Elle vous sur-agréablement amère. Elle vous sur-
prendra par ses arômes houblonnés prendra par ses arômes houblonnés 
et une belle rondeur en fin de bouche.et une belle rondeur en fin de bouche.
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 Bièredu mois  Bièredu mois
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Lupulus Hopera
Blonde, type Belgian Pale Ale Blonde, type Belgian Pale Ale 
Brasserie Lupulus, GouvyBrasserie Lupulus, Gouvy  
6% vol. alc. 6% vol. alc. || IBU 30  IBU 30 || 33cl  33cl 3.70€
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Elle peut se savourer en harmonie avec Elle peut se savourer en harmonie avec 
quelques-uns de nos plats à la carte :  quelques-uns de nos plats à la carte :  
saumon fumé, croquette de fromage,  saumon fumé, croquette de fromage,  
pulled poulet, wok de scampis, blanquette pulled poulet, wok de scampis, blanquette 
de veau, frisée aux lardons, les grillades de veau, frisée aux lardons, les grillades 
et en desserts... Crème brûlée, crème à et en desserts... Crème brûlée, crème à 
l’orange et ce qui est à base de chocolat.l’orange et ce qui est à base de chocolat.
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Une bière à la palette aromatique Une bière à la palette aromatique 
houblonnée large et intense sur les houblonnée large et intense sur les 
herbes fraîches et les agrumes.  herbes fraîches et les agrumes.  
Le fruit de 3 houblonnages à chaud  Le fruit de 3 houblonnages à chaud  
et un dry-hopping.  et un dry-hopping.  
En bouche, elle est sèche avec  En bouche, elle est sèche avec  
une amertume bien contrôlée.une amertume bien contrôlée.
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