
  
 
Antipasti / Entrées             € 
       
-Carpaccio di Manzo alla rucola e scaglie di parmigiano    14.50 
Carpaccio de bœuf à la roquette et parmesan 
-Prosciutto di Parma 24 mesi, parmigiano e aceto balsamico invecchiato 16.50 
Jambon de Parme 24 mois, parmesan et vinaigre balsamique vielli 
-Carpaccio di Pesce spada in salsa vergine      14.50 
Carpaccio d’espadon à la sauce vierge 
-Carpaccio di Polipo con insalatina di rucola al limone    15.30 
Carpaccio de poulpe salade de roquette au citron 
-Antipasto Da Lonati ( Piatto di salumi vari )     18.20 
Assiette de charcuterie Da Lonati 
-Bruschetta Napoletana           7.50 
Pain grillé, tomates, ail, basilic, huile d’olive 
 
 
 Minestre / Potage  
 
-Minestrone             8.50 
-Tortellini in brodo           8.20 
Tortellini au bouillon 
 
 

 
 
 
 
 
Les demi-portions de salades et pâtes sont 3.00€ moins chères et uniquement 
servies si elles sont accompagnées d’une suite…  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Insalate / Salades             € 
             
-Insalata Da Lonati          18.20 
Insalata mista, scampi, gamberetti, salmone affumicato     
Salade composée, scampi, crevettes, saumon fumé 
-Insalata di Pollo all’aceto balsamico       16.50 
Insalata mista, pollo all’aceto balsamico, noci 
Salade composée, filets de poulet poêlé au vinaigre balsamique, noix 
-Insalata della Nonna         16.50 
Insalata mista, patate saltate, lardo, uova in camicia, funghi 
Salade composée, pommes de terre, lardon, oeuf poché et champignons   
-Insalata di Tonno          17.50 
Insalata mista, tonno, capperi, uovo, olive, cipolle 
Salade composée, thon, câpres, œuf, olives, oignons 
-Insalata Caprese          14.30 
Pomodori, mozzarella, origano, basilico, olio extra vergine di oliva 
Tomates, mozzarella, origan, basilic, huile d’olive 
-Insalata Romagnola         15.90 
Insalata mista, lardo, pinoli, funghi, parmigiano, uovo sodo 
Salade composée, lardons, pignons, champignons, parmesan, œuf  
   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Paste / Pâtes     €  
 
-Lasagne della casa 12.50 
-Cannelloni della casa         12.50 
-Spaghetti carbonara         12.30 
-Bucatini all’amatriciana         13.50 
-Spaghetti ai pomodori S. Marzano e basilico     12.50 
-Tagliatelle alla bolognese        12.90 
-Penne all’arrabbiata         12.10 
-Linguini ai frutti di mare        17.90 
 Linguini aux fruits de mer 
-Gnocchi di patate gorgonzola e rucola      15.50 
-Tagliatelle alla vegetariana        13.50 
-Cortecce porcini e salsiccie        15.90 
 Cortecce aux cèpes et saucisse italienne 
-Farfalle al salmone e zucchine        14.30 
 Papillon au saumon et courgettes 
-Maccheroni alla Siciliana (melanzane)      13.30 
Maccheroni à la sicilienne (aubergines) 
-Degustazione pasta ( min 2. pers, 31.00€ à pers. )     62.00 
Dégustation de pâtes min. 2 personnes 
 
Risotti / Riz 
 
-Risotto pescatore          17.90 
Risotto aux fruits de mer 
-Risotto Barolo e porcini         17.90 
Risotto au Barolo et cèpes 
 
Préparation du riz minimum 20 minutes… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Carni / Viandes             € 
 
-Filetto di Manzo alla griglia et rosmarino      26.30 
Filet de bœuf grillé et romarin 
-Filetto di Manzo al pepe rosa e Cognac      26.90 
Filet de bœuf au poivre rose et Cognac 
-Entrecôte ai porcini         25.20 
Entrecôte aux cèpes 
-Saltimbocca de Vitello alla romana       23.20 
-Scaloppina di Vitello impanata       22.30 
Escalope de veau panée 
-Corona d’Agnello alla griglia al rosmarino e aglio    25.90 
Couronne d’ agneau grille au romarin et ail 
-Salsiccie italiane alla griglia        23.20 
Saucisse italienne grillées 
-Tagliata di Manzo alla rucola e parmigiano      26.50 
Tagliata de bœuf roquette et parmesan 
-Petto di Pollo alla griglia        19.90 
Blanc de poulet grillé 
 
 
Toutes nos viandes sont servies avec accompagnements du jour… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Pesce / Poissons           € 
 
-Calamaris alla griglia         23.90 
-Pesce Spada alla griglia         23.90 
Espadon grillé 
-Triglia alla Livornese         23.90 
Filet de rouget à la façon Livournese ( ail, persil, tomates, olives, basilic ) 
-Scampi alla griglia         26.50 
Scampis grillés 
-Scampi all’aglio          26.90 
Scampis à l’ail 
-Salmone alla griglia         21.80 
Saumon grillé 
-Grigliata mista di pesce         28.90 
Grillade mixte de poissons 
-Pesce del giorno             ? 
Poisson du jour ( suivant arrivage ) 
 
 
Tous nos poissons sont servies avec accompagnements du jour… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Dolci / Desserts maison         € 
 
-Panna cotta           7.90 
-Tiramisù           7.90 
-Crème brulée          7.50 
-Mousse au chocolat         7.50 
-Dolce del giorno          7.50 
  Dessert du jour 
 
Gelati / Glaces 
 
-Pallina di gelato          3.00 
Boule de glace ( Vanille, fraise, chocolat, mocca ) 
-Sorbetto           3.00 
Boule de sorbet ( Citron, cassis, pomme, poire ) 
-Tartufo           7.90 
-Cassata           7.90 
-Café glacé           7.90 
 
Caffe / Cafés 
 
-Espresso / Espesso décaféiné          2.20 
-Doppio espresso             3.20 
-Café / Café décaféiné            2.20 
-Cappucino Italiano / Chantilly          3.00 
-Lait russe              2.50 
-Chocolat chaud            2.20 
-Irish coffe              6.20 
-Thé – Infusions            2.20 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Aperitivi / Apéritifs                € 
 
-Crodino           3.50  
-Bitter Sanpellegrino         3.50  
-Martini rosso / bianco         4.20  
-Campari sec          4.20  
-Campari orange / soda         4.50  
-Cynar           4.20  
-Cynar soda           4.50  
-Porto rosso / bianco         4.20  
-Picon bière           4.50  
-Ricard           4.20  
-Kir vin blanc          4.20 
-Kir royal           5.70  
-Coupe Prosecco          5.20  
-Coupe de Champagne ( Français )                9.00 
-Aperol spritz          6.50  
-Whisky Johnnie Walker         4.50  
-Jack Daniel           5.50  
-Wodka orange          5.00  
-Baccardi cola          4.70  
-Gin Gordon tonic          5.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Bibite/ Boissons              € 
 
-Bière Diekirch au fût 0.30 cl.         2.45 
-Bière Nastro Azzuro bouteille ( Bière Italienne )      2.80  
-Bière sans alcool Becks           2.80  
-Leffe brune au fût 0.25 cl.          2.50 
-Hoegaarden blonde au fût 0.25 cl.         2.25 
-Sanpellegrino 0.25 cl.           2.00  
-Sanpellegrino 1/2 Ltr.           3.50  
-Vittel 0.25 cl.             2.00  
-Vittel 1/2 Ltr.             3.50  
-Coca Cola              2.20 
-Coca Cola light / Zero            2.20 
-Fanta              2.20  
-Sprite              2.20  
-Ice - Tea pétillant            2.20  
-Schweppes / Soda water          2.20  
-Schweppes / Tonic            2.20  
-Schweppes / Lemon           2.20  
-Jus d’orange Looza           2.30  
-Jus de pampelmousse Looza          2.30  
-Jus d’ananas Looza           2.30  
-Jus de pomme Looza           2.30  
-Jus de raisin rouge Looza          2.30 
-Jus de tomate Looza           2.30 
-Jus d’orange frais            4.20 
-Verre de vin blanc italien ( Riesling, sauvignon, pagadebit )   4.00 
-Verre de vin rosé italien ( Montepulciano d’abruzzo )     4.00 
-Verre de vin rouge italien ( Cabernet sauvignon )      4.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Digestivi / Digestifs           € 
 
-Sanbuca Ramazzotti 4.90 
-Amaro Averna  4.90 
-Amaro Ramazzotti         4.90   
-Fernet Branca           4.90 
-Amaretto di Saronno          4.90 
-Limoncello           5.00  
-Grand marnier          5.00  
-Cointreau            5.00 
-Remy Martin           7.20 
-Chivas regal           7.20 
-Calvados            6.90 
-Armaniac           6.90  
-Vieille prune          4.90 
-Poire william          4.90 
-Mirabelle           4.90 
-Buff             4.50 
-Baileys           4.90 
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