Suggestions Hebdomadaires

Plat Mariniére
(Huitres Nature, Crevettes Pochés, Moules, Palourdes et Conques)

Scampis 3 lAll

Escardots de la Bretagne Sauce Mattre d'Hétel (6 piéces)
Escardots de la Bretagne Sauce Matre d’'Hétel (7.2 piéces)
Huitres Gratinées (6 piéces)

Plat de Gambas Pochées 00 gr.)

Melon au Jambon Cru

24,00 €

13,70 €

7,00 €

13,00 €

14,00 €

13,50 €

10,90 €



Menus Composés S

Menu disponible tous les jours sauf vendredi et samedi

Menu 1

Escargots Sauce Maitre d’Hotel
Médaillons de Boeuf aux P. de Terre Gratinées et Léqumes de Saison

Sorbet Mixte (3u Choix)

38,90 €
Menu 2
Gambas 3 'Alil
Supréme de Bar Farci 3 la Tomate et Jambon Cru
Salade de Fruits de Saison 3 le Glace Vanille
48,90 €

Menu 3

Homard Décortiqué sur Nid de Salade
Pavé d’Espadon "3 Baia de Sesimbra”
Crépe 3 la Confiture de Manque

49,90 €
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Soupe de Poisson “Algarvia” 3 la Pite Coude et Aromatisée aux Fines Herbes 10,50 €
Créme de Léqumes 5,00 €
Jambon Cru “Pata Negra” 19,80 €
Crabe Nature aux Toasts 25,40 €
Huttres Nature (8 piéces) 14,50 €
Papillon de Crevettes Sauvages, Sauce Sweet Chilli 13,70 €
Tulipes de Saumon Fumé aux Asperdes 12,90 €
Carpaccio de Poulpe 3 la Vinaigrette de Paprika, 15,90 €
Huile 4’Olive Vierge, Ail et Coriandre

Carpaccio de Morue 17,30 €
Salade de Morue Rétie aux Fruits Tropicaux 14,50 €
Gambas Tigre de Mozambique Grillées (1 Pigce) 17,50 €
Fine Salade 3 'Homard, Carpaccio d’Orande, Ananas, 22,70 €
Kiwi et Sauce Vinaigrette au Yaourt

Palourdes “Bulhjo de Pato”, Huile 4’Olive et Coriandre 14,50 €

Couteaux de Mer "3 Bulh3o de Pato” 18,90 €



Spécialités OpusMer @Q‘éjm\\\\
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Poulpe "3 Lagareiro” , P. Terre en R&be des Champs 23,90 €

Homard au Naturel  (Prix/Kg) 49,70 €

Homard Grillé, Riz et Salade  (Prix/kg) 69,00 €

Bouillabaisse de Poissons “3 Fragateira” 25,80 €

Cataplane de Poissons 25,80 € 4990 €
Parillade de Fruits de Mer Grillés OpusMet, 126,00 €
(Plat Chaud et Froid)

Gambas Grillées (6 Piéces) 25,70 €

Gambas 3 Guilho”, Riz nature et Salade 25,70 €

Scampis Flambés, Riz nature et Frites 26,80 €

Brochette de Gambas, Riz nature 25,70 €

Brochette de Calamars et Gambas, P. de Terre Nature et Léqumes Vapeur 24,90 €

Brochette de Lotte et Gambas, P. de Terre Nature et LEqumes Vapeur 25,20 €

Cassoulet aux Fruits de Mer 25,90 € 4990 €
Riz 3 la Lotte aux Gambas 26,50 € 48,00 €
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Plateau de Fruits de Mer

1 Personne - 48,00 €
2 Personnes - 92,00 €
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L'Aventure commence ici...



ROdiZiO de Poisson 3s3.90¢

Le concept gastronomique du Restaurant
OPUSMER est vraiment unique au Luxembourg.

Le golt et la saveur des poissons et des fruits de
mer sont authentiques et raffinés.

Notre mission est de vous faire découvrir le vrai
bonheur que la Mer nous offre.

Merci beaucoup de votre choix et visite.
Bon appétit
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Gambas au Curry Indien en Couronne de Riz 2570 €
Cataplane de Fruits de Mer 27,70 € 50,30 €
Cataplane aux Palourdes “3 Algarvia” 2370 € 44,80 €
Paélla Valencienne 29,90 € 44,50 €
Paélla Royal OpusMer 28,50 € 50,50 €
Riz qux Fruits de Mer 28,50 € 51,70 €
P3tes 3 la lotte 25,50 € 46,90 €
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Soupe aux Léqumes
Filets de Poisson Grillés, P. de Terre Vapeur et Léqumes

ou
Escalope de Veau Grillée, Oeuf, Riz, et Frites

ou
Spaghettis Bolognaise

ou
Hamburquer, Frites et Oeuf au Plat
Coupe Enfant (Glace) 13,50 €
Spaghetti Bolognaise 13,50 €
Lasagne Bolognaise 14,50 €
Penne aux Fruits de Mer 18,50 €
Penne Carbonara 13,50 €

Plats Végétariens
Entrée Froide
Tomate Mozzarella, Tonifiée 3 la Vinaigrette 16,90 €
Balsamique, Arémes d’Origan et Fleur de Sel
Salade Mixte aux Asperges 14,90 €
Mixte de Légumes Grillés au Fromage 14,90 €
Plats Principaux

Raviolis aux Epinards Impliqués 3 I'CEuf, Fromage Parmesan R3pé 14,50 €
Gratin de Légumes Mixte 14,50 €
Plat Mixte aux Léqumes de Saison a ["Huile 4’Olive 12,30 €



Le Poisson

Turbot Sauvage, P. de Terre Vapeur et Légumes
Filet de Bar en Crodte de Sel

Bar Grillé aux P. de Terre Vapeur et Légumes

Bar au Sel, P. de Terre Nature et Léqumes Vapeur
Seiches Grillés aux P. de Terre Vapeur et Léqumes
Calamars Grillés, P. de Terre et LEqumes Vapeur

Dorade Royale Grillée Ouverte aux P. de Terre et Léqumes au Vapeur

Dorade au Sel, P. de Terre Nature et Léqumes Vapeur

Tour de Morue “3 Br3s”

Morue “3 Lagareiro” Grillé aux P. de Terre en R6be des Champs

Morue en Couronne de “Alheira Mirandela”,
P. de Terre en Rdbe des Champs

Morue en Croiite de Pain de Mats sur Léqumes

Morue Spécial Pochée aux Légumes Vapeur

1 Pax

27,50 €

25,40 €

24,50 €

26,50 €

18,90 €

2190 €

21,50 €

26,50 €

18,90 €

2570 €

2570 €

2570 €

2570 €

48,90 €




L3 Viande

Chateaubriand , P. de Terre Sautées et Légumes Variés

Filet Mignon de Beeuf Grillé

Entrecdte Grillée

Cote 3 'Os de Boeuf Grillée
Cote 3 I’Os de Veau Grillée
“Picanha” Grillée 3 I3 Brésilienne

Escalope de Veau 3 la Créme Champignons

Poulet Grillé 3 Guia”

Tous les plats peuvent étre accompagnés par une autre sauce de votre choix.
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26,90 €

18,90 €

24,70 €

23,90 €

29,80 €

19,70 €

16,70 €
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57,80 €




