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MIAZIA A DEUX

X Tous nos plats sont servis pour 2 personnes

VOYAGE AU CCEUR DE L'ITALIE 090

P1ZZA POUR DEUX (2 ou 3 saveurs au choix) ~ ors pizza Marco 19.50 €

POUR 2 PERS

CHATEAUBRIAND MIA ZIA AUX 4 SAVEURS
X bearnaise, puttanesca, foie gras #
LEGUMES DE SAISON ET POMMES AU FOUR 32.00 €

PAR PERS

BAR CUIT AU GROS SEL, LEGUMES DE SAISON ET POMMES
DE TERRE A LHUILE D’OLIVE ECRASEES A LA FOURCHETTE
X 1100-1200 gr pour 2 personnes # 32.50 €

PAR PERS

PATES SERVIES A LA POELE

A partir de 2 pers. ou plus, nos pates peuvent etre servies a la poele,
pour 4 pers. ou plus, une degustation est possible
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LES ENTREES
ANTIPASTO DE PRODUITS TYPIQUEMENTREGIONAUX _ 1500€
MOZZARELLADE BUFFLE ETTOVATES CERISES 1400€
JAMBON DE PARME AVEC PIZZA PAIN 16.00 €

SALADE CESAR (LAITUE, POULET GRILLE, MAYONNAISE, CITRON,

CROUTONS,COPEAUX DE PARMESAN, GRESSIN) 12.00 €
CARPACCIO DE BCEUF A LA ROQUETTE ET PARMESAN 16.00 €
FINES TRANCHES DE VEAU A LA SAUCE DE THON 16.00 €
FRITURE MIXTE DE CALAMARS ET SCAMPIS, SAUCE TARTARE 16.00 €
SAUMON FUME, CREME A LA CIBOULETTE ET BLINIS 18.00 €

FOIE GRAS DE CANARD MAISON,
CHUTNEY DE FIGUES, BRIOCHE MAISON 18.50 €



LE PASTIS

LES PAT S

TUTTE LE PASTE CHE VI SONO SERVITE SONO PRODOTTE OGNI
GIORNO ARTIGIANALMENTE DAL NOSTRO LABORATORIO

* PASTA SECCA 2

CHAQUE JOUR ARTISANALEMENT DANS NOTRE LABORATOIRE
* PATES (S G NS

1 POELE
POUR 2
PERSONNES

9.50 € 18.00€:

POUR 1
PERSONNE

PENNE A LA SAUCE TOMATE PIMENTEE

BUCATINI RELEVEES AUX PETITS LARDONS, OIGNONS ET TOMATES 11.00 € 21.00 €

SPAGHETTI (AU THON, A LA BOLOGNAISE, A LA CARBONARA ) 11.00 € 21.00 €

GNOCCHETTI DE POMMES DE TERRES :
¥ ALATOMATE ET AU BASILIC

¥ AU BEURRE ET A LA SAUGE

¥ AUX QUATRE FROMAGES

« DE PARME 15.50 € | 30.00 €




TORTELLINI CREME
ET JAMBON OU SAUCE AURORE ( TOMATE, CREME )

RAVIOLI FARCIS DE VIANDE A LA PIEMONTAISE

CAPPELLACCI FARCIS DE RICOTTA, EPINARDS, PIGNONS
DE PIN TOASTES,SAUCE AUX TOMATES FRAICHES

CANNELLONI A LA VIANDE DE VEAU, RICOTTA ET EPINARDS

LASAGNE A LA BOLOGNAISE

LINGUINE AUX PALOURDES ITALIENNES

TAGLIOLINI AUX SCAMPIS, SAFRAN ET COURGETTES

CAPPELLACCI AUX SCAMPIS,
SAUCE AURORE ( TOMATE, CREME )

POUR 1
PERSONNE

16.00€§

16.00 € |

16.50 €
16.00 €
15.00 €
17.50 €

18.00 € |

18.00 € :

1 POELE
POUR 2
PERSONNES

31.00€§

31.00 €

32.50 €

34.00 € |

35.00 €

35.00 € :



NOS RISOTTOS

RISOTTO A LA MILANAISE 16.00 €

LES SOUPES

MINESTRONE DE LEGUMES A LA LIGURE 9.00 €




LES PIZZAS

BUFFLE
( TOMATE, MOZZARELLA DE BUFFLE )

QUATRE SAVEURS
(TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON,

CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS,OLIVES)

SORCIERE
( TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI PIQUANT )

BLANCHE-NEIGE ET PARME
( MOZZARELLA, JAMBON DE PARME )

MARCO
( SCAMPI, NOIX DE ST JACQUES ET CALAMARS )




LES POISSONS
ET CRUSTACES

FILET DE SOLE AU PARMESAN,
POMMES DE TERRE AU FOUR

— e —

25.00.-€

GRILLADE DE POISSONS ET CRUSTACES
(SUIVANT ARRIVAGES ), COURGETTES, TOMATES
MEDITERRANEENNES, POMMES
DE TERRE AU FOUR, SAUCE ROUGAIL

—

26.00.-€

T

BLANC DE CABILLAUD EN CROUTE
D'OLIVES NOIRES ET PARMESAN

———

23.00.-€

N
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LES VIANDES o

PRODUITS DU TERROIR I ‘ ,l

SAUCISSE ITALIENNE ET POLENTA 14.00 € l ' 1
ESCALOPE DE VEAU, POELEE DE LEGUMES ET POMMES DUCHESSE ‘ : ﬁ % i

¥ AU CITRON

¥ AU MARSALA “ *’I
« AUX CHAMPIGNONS 18.00€ (@ B

b - 4
DUO D’ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE, r !5 ’
SPAGHETTI A LA TOMATE OU POTATOES 20.50 € |

«CORDON BLEU» AU FROMAGE FONTINA ET JAMBON, m l i'
SAUCE TOMATE, LEGUMES DE SAISON ET POTATOES 21.00 €

lﬂi

COEUR D’ENTRECOTE DE BCEUF EN TRANCHES '
A LATOSCANE, ROQUETTE ET PARMESAN 24.00 € l !
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