Entrées Froides

Salade Vert 3.50€

Carpaccio de boeuf 14.50€

Tomate crevettes 7.50€

Mozzarella caprese 6.50€

Saumon fumée 8.50€

Cocktail de crevettes 7.50€

Entrées Chaudes

Gambas au champagne ( 6 Piéces ) 11.50€

Scampi a ’ail (6 Pieces ) 9.50€

Cuisses de grenouille a I’ail (6 Pieces/ 12 Pieces) 6.50€/10.50€
Escargots de bourgogne (6 Piéces/ 12 Piéeces) 6.50€/10.50€
Toast au champignons Frais 7.50€

Potages

Soupe au chou Vert 5.50€

Creme de tomate 5.00€

Minestrone 5.00€

Tortellini in brodo 5.00€

Poissons

Spécialités Maison

Bacalhau a lagareiro
(Morue grillée avec I’huile d’olive, ail, oignons et pomme de terre au four) 19.00€

Bacalhau com migas

(Morue grillée, ail, oignons, poivrons,l’huile d’olive, pain de mais, pomme de terre au four)
19.90€

Bacalhau a zé do pipo
(Morue cuite au four, avec sauce oignons accompagnée avec de la purée gratiné) 19.50€



Bacalhau du chef
(Morue, oignons, poivrons , piment doux, I’huile d’olive , pomme de terre en rondelle) 21.50€

Bacalhau a bras (2personnes)
(Morue mietée et poelée avec pomme de terre en julienne, oignons, oeuf)34.50€

Polvo a lagareiro
(Poulpe grillée avec I’huile d’olive, ail, oignons et pomme de terre au four) 19.00€

Polvo com migas
(Poulpe, ail, oignons , poivrons,I’huile d’olive , pain de mais, pomme de terre au four) 19.50€

Viandes

Spécialités Maison

Pavé de beeuf sur la pierre 21.00€
Picanha grillée 21.50€

Filet mignon de beeuf avec lardons 20.50€
Cote de veau 18.90€

Bifteck du chef 19.50€

Tranche de veau a «Mirandesa»
(Avec pommes de terre au four a I’huile d’olive, ail) 19.50€

Grillade mixte de viande (2 personnes)
(Beeuf, Cheval, Porc) 45.50€

Cotes de porc grillées 14.50€

Escalopes de porc grillées 14.90€

Tous les plats sont accompagnés de frites, de Iégumes et de salade.
Poissons

Dorade grillée 17.50€

Bar grillée 17.90€

Calamar grille 18.50€

Saumon grille 17.50€

Scampis géants flambes dans la Cataplana

Scampis géants flambeés maison (8 Pieces) 34.50€



Scampis géants flambés au cognac (8 Pieces) 32.50€
Scampis géants flambés au ricard (8 Pieces) 32.50€
Gambas flambés dans la Cataplana

Gambas flambées maison (12 pieces) 25.50€
Gambas flambeées au ricard (12 piéces) 24.50€
Gambas flambées au cognac (12 pieces) 24.50€
Gambas grillée (12 piéces) 22.50€

Gambas au champagne (12 piéces) 25.00€

Scampis a 1’ail 16/20 (12 pieces) 18.90€

Gambas et Scampis avec accompagnement: Riz ou Frites
Viandes

Entrecote Maitre d’Hotel 18.50€

EntrecOte au Poivre Vert 19.50€

Entrecote Creme Champignons 19.50€

Entrectte Gorgonzola 19.50€

Filet de Beeuf Maitre d’Hotel 19.50€

Filet de Beeuf Poivre Vert 20.50€

Filet de Boeuf Créme Champignons20.00€

Filet de Boeuf Rossini 21.50€

Filet de Boeuf au Gorgonzola 20.50€

Tagliata de Bouef 18.90€

Steak Cheval a I’Ail 17.50€

Steak Cheval a la Provencale 17.50€

Steak Cheval aux Poivres 17.90€

Steak Cheval Marchand de Vin 18.50€

Cordon Bleu Creme Champignons Frais 16.50€



Escalope Creme Champignons Frais 14.50€

Escalope Viennoise 14.00€

Tous les plats sont accompagnes de frites, de 1égumes et de salade.
Pates

Lasagne
(Sauce bolognaise) 9.50€

Cannelloni
(Sauce bolognaise) 9.90€

Spaghetti aux Fruits de Mer
(ail, persil, assortiment de fruits de mer) 13.50€

Spaghetti Carbonara
(Sauce creme, oeuf, lardons) 7.50€

Spaghetti Bolognaise
(Sauce bolognaise) 8.50€

Spaghetti Vongole
(ail, persil, vin blanc, palourdes) 13.50€

Spaghetti Olio Peperonccini
(ail, huile d’olive, piment frais) 8.50€

Penne all Arrabiata
(Sauce tomate pimentée) 8.90€

Penne 4 Fromages
(Sauce 4 Fromage) 9.50€

Penne au Jambon gratiné
(sauce créme, jambom) 9.50€

Tagliatelle Scampis et Crevettes
(Sauce tomate, creme, scampis, crevettes) 14.50€

Tagliatelle au Saumon
(Sauce tomate, créeme, saumon) 12.90€

Tortellini Panna Prosciuto
(sauce creme, jambon) 10.50€

Tortellini Bolognaise
(sauce bolognaise) 10.90€



Gnocchi Tomates et Basilic Frais
(ail, tomate et basilic frais) 8.90€

Gnocchi Gorgonzola
(sauce fromage gorgonzola) 9.50€

Tri de Pates
(Tortellini panna proscuito, Penne all’arrabiata, Tagliatelle al pesto) 13.50€

Salades

Salade Du Chef
(salade mixte, échalote, saumon fume, scampis, gambas poélée sur toast) 14.90€

Salade Maison
(Salade mixte, melon, jambon cru, cocktail de crevettes, fromage frais) 15.50€

Salade Chevre Chaud
(Salade mixte, noix, pignon de pin, chévre sur toast gratiné) 13.90€

Salade de Roquette
(Salade mixte, tomate, roquette et lamelle de parmesan) 12.50€

Salade Paysanne
(Salade mixte, lardons, crodtons, pomme de terre, oeuf poché) 11.90€

Salade Nicoise
(Salade mixte, thon, anchois, poivrons, olive, pomme de terre, haricots, mayonnaise, ceuf dur)
13.50€

Salade de Poulet
(Salade mixte, ail, filet de poulet, champignos frais, ananas) 12.90€

Dessert

Crépe Maison 5.50€

Flan Caramel Maison 5.00€

Tiramisu Maison 5.00€

Mousse au Chocolat Maison 5.00€
Fondant au chocolat Maison 5.00€
Gateau au biscuit “Natas do céu” 5.50€
Tartuffo 5.00€

Fondue au Chocolat (2 Personnes) 12.00€



Citron Givree 5.00€

Coco Givrée 5.00€

Orange Givrée 5.00€
Profiteroles 5.00€

Nougat Glacé 5.00€

Salade de Fruits Frais 5.50€
Dame Blanche 5.00€

Glace Maison
(3 boules vanille, fraise frais, chantilly et pisang anbom ) 5.50€

Glaces au choix (3 Boules) 5.50€

Coupe caramel
(2 boules de café, chantilly, amande et caramel) 5.00€
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