
 

MENU BOCUSE D’OR 

 
115 € 

 
 

KLEINE SUPPE DER SAISON 
 

*** 
 

FOIE GRAS TERRINE MIT GEROESTETER BRIOCHE 
 

ODER 
 

LAUWARMER HUMMER MIT ESTRAGONSOβE 
 

*** 
 

 LACHSFILET CONFIERT MIT PASTNACKENPUREE UND BRUNNENKRESSE MOUSSE 
 

*** 
 

LAMM BOCUSE D’OR, IN DER KARTOFFELKRUSTE MIT EINEM ROSMARINJUS 
 

ODER 
 

RINDERFILET MIT SÜSSKARTOFFELN UND WEISSEM SPARGEL 
 

*** 
 

CREME BRULEE, PETITS FOURS & MADELEINES  
*** 

 
UBERRASCHUNG DESSERT 

 
 


