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Summer Salads 

Nudel-Thunfischsalat Salsa Verde      16,00 

Feiner Fusilli Nudel-Salat, Pinienkerne, Ruccola , Oliven,           
Thunfisch, Kapern, Kirschtomaten und Salsa Verde 

Fusilli Noodle Tuna salad with salsa verde 

Salade aux pâtes fusilli, pignons de pin grillés, roquette, olives, 
thon mariné à l’huile, câpres, tomates cerises et salsa verde 

Ciabatta Feta Salat                         15,80 

Ciabatta-Brot Salat mit Tomaten, Oliven und Feta Käse , 
Kirschtomaten, Romanasalat und gefüllten Weinblätter 

Ciabatta bread salad with tomatoes, olives and feta cheese 

Crôutons de pain ciabatta, tomates, olives, fromage feta, 
concombres, salade romaine et feuilles de vignes farcies 

Caesar’s Salat               16,80 

Klassischer Caesars –Salat mit Hähnchenbrust, Croûtons und 
Parmesan & knackigem Romanasalat und Anchovis 

Classic Caesar Salad with chicken breast, croutons and Parmesan 
& crisp romaine lettuce and anchovies 

Salade romaine, poulet grille, croutons, anchois et copeaux de 
parmesan 

Krabbenkroketten Salat & Avocado   17,50  

Römersalat mit Krabbenkroketten, Avokadoscheiben, Schrimps, 
Antipasti, Oliven, Kirschtomaten  und Mango Dip 

Romaine lettuce with shrimp croquettes, avocado slices, shrimps, 
antipasti, olives,  tomatoes and mango dip 

Bouquet de salade romaine, croquettes de crevettes grises, 
avocat coupé en éventail, antipasti, crevettes et dip mangue 

Frischer Mozzarella Melonen Salat     16,50 

Erfrischender Salat mit Honig- und Wassermelone, Mozzarella, 
Pfirsisch, Minze, Balsamico Dressing und knackigem Salat 

Salad with honey and watermelon, mozzarella, peach, fresh mint, 

balsamic dressing and crisp salad 

Salade au melon et pastèque, mozzarella en cubes, pêche, 
menthe fraîche & vinaigrette balsamique 

Salat „Stroganoff“                                      19,50 

Knackiges Salatbouquet mit gerösteten Pilzen, bunter Paprika, 
gegrillten Rinderstreifen, Gurkenstreifen  und roten Zwiebeln 

Crunchy salad with roasted mushrooms, bell peppers, grilled beef 
strips, cucumber strips and red onions 

Pointes de faux-filet de  bœuf, champignons, poivrons & oignons 
sautés sur un lit  de salades croquantes & cornichons 



 

Burger Grill 

NY City Cheese Burger 1 6 11                   18,50 

Klassischer Burger mit 160 gr. Rindfleisch, Cheddarkäse, Speck, 
Zwiebelringen, Tomate und Essiggurken, serviert mit Pommes 

Classic burger with 160 gr. Beef, cheddar cheese, bacon, onion 

rings, tomato and pickles, served with French fries 

Steak haché de boeuf grillé façon américaine, fromage fondu, 

oignons en rondelles, tomate, salade, bacon et pommes frites 

Mexican Chili  Burger 1 6 11 8 3 5                16,50 

Burger mit 160 gr. Rindfleisch, feuriger Salsasosse, Tortilla chips, 
Tomaten, Salat, Zwiebeln,  Jalapenos und mit Käse überbacken 

Topped burger with 160 gr. Beef, fiery salsa, tortilla chips, 
tomatoes, lettuce, onions, jalapenos and cheese 

Steak haché de boeuf grillé façon mexicaine, fromage cheddar, 

salsa sauce, tortilla chips, tomates et pommes frites 

Italian Chicken Burger 1 3 5 6 10                 17,50 

Ciabatta Brot, belegt mit Tomate; Pesto,             
Hähnchenbrustfilet und Ruccola, überbacken mit Mozzarella 

Ciabatta bread, with tomato; Pesto, chicken breast and rocket, 
topped with melted mozzarella 

Pain Ciabatta à la tomate-mozzarella gratinée, sauce pesto,      

filet de poulet grillé & roquette 

Crispy Fish Burger 1 2 3 4 5 6 10                   18,50 

Bagel Brot, belegt mit feinen Burger vom Lachsfilet, dazu Salat, 
Zwiebeln, Tomate, Kapern und Dill Senfsauce mit Honig 

Bagel bread, topped with fine burgers from salmon fillet, served 
with salad, onions, tomato, capers and dill mustard sauce with 
honey 

Bagel pain, hamburger de filet de saumon, servi avec salade, 

oignons, tomates, câpres et sauce à la moutarde à l'aneth avec du 

miel 

Steak Burger 1 3 5 6 9 11                                21,50 

Oliven Focaccia Brot, belegt mit saftig gegrilltem Faux-filet,, 
Champignons, Paprika, Zwiebeln, Walnüssen, überbacken mit 
Gorgonzola. 

Olive Focaccia bread, with juicy grilled faux-filet, mushrooms, 
peppers, onions and walnuts topped with melted gorgonzola. 

200 gr.Faux-filet argentin  grillé, fromage fondu gorgonzola, 

oignons en rondelles, noix, tomate, salade et pommes frites 

 

Eagle Classics 

Croque Monsieur Maison  1 3 5 6             12,00 

Schinken-Käse Toast mit Béchamelsosse und Salatbouquet und 
Pommes Frites 

Classic Ham-Cheese Toast served with salad  and French fries 

Le Croque monsieur fait maison avec un bouquet                              
de salade et frites 

Club Sandwich  1 3 5 6                                   18,50 

Gegrillte Hähnchenbrust, Bacon, Käse, Tomaten, Ei und Schinken 
mit einer feinen Remoulade und Pommes frites 

Club Sandwich with bacon, cheese, tomato; egg, laitue salad and 
grilled chicken, served with French fries  

Club sandwich composé de lard fumé, fromage, tomates, oeuf, 

salade laitue, filet de poulet grillé  sauce rémoulade et frites 

Elsässer Flammkuchen  1 3 5 6 12                   15,30 

Belegt mit geräuchertem Speck, Zwiebeln und Frühlingszwiebeln 

Alsace Flammkuchen with sour cream, bacon, onions 

La tarte flambée à l’Alsacienne 

Tomate Burrata mit Prosciutto 7 3 5       15,80 

Tomate mit dem Trend-Kuhmilch-Käse aus Italien, hausgemachte 
Pesto und hauchdünnen Rohschinken aus Italien  

Tomato salad with “burrata” cheese from Italy, pesto and ham 

Éventail de tomates au fromage lait de vache burrata d’italie et 
jambon cru au pesto 

Beef Tartare   spicy or not   10 5 3 12                   18,50 

Rindertartare, angemacht mit Worchester, Senf, Ketchup, 
Kapern, Zwiebeln, Eigelb, dazu servieren wir Pommes 

Highly seasoned raw ground beef served with French fries  

Le steak  de boeuf tartare assaisonné, légèrement pimenté sur 
demande, servi avec des frites et salade  

Tagliatelle mit Scampis-Pesto 1 3 5 6     17,00 

Tagliatelle Nudeln in Olivenöl angemacht mit Kirschtomaten, 
Pinienkernen, Ruccola, sautierten Scampis und frischem Chili 

Tagliatelle pasta dressed in olive oil with cherry tomatoes, pine 
nuts, rocket salad, sautéed scampi and fresh chili 

Tagliatelles aromatisées de l'huile d'olive avec des tomates 

cerises, noix de pin, salade de roquette, scampis sautés et piment 

frais 



 

WOK’n ROLL 

Beef Wok 6,11,8,1,5                                           18,80 

 Luxemburger Beef in Lamellen geschnitten, rösch angebraten im 
Wok mit Wokgemüse und Soja Sosse 

Wok with beef from Luxemburg and wok vegetables, soja sauce 
and Chinese noodles.  

Poêlée de bœuf aux légumes Wok 

Scampis Wok 6,2,1,11,8                                   18,50 

Scampis Pfanne im Wok zubereitet, mit herzhaftem Gemüse und 
chinesischen Nudeln, Sojasprossen, mit grünem Curry und 
Kokosmilch 

Scampi wok with Chinese vegetables and soy sprouted, green 
curry and coconut cream, served with noodles  

Poêlée de scampis aux légumes chinois, pousses de soja et 
vermicelles, curry vert et lait de coco servie avec                               
des nouilles à l’asiatique 

Chicken Wok  6,11,5,1,8                                    17,50 

Wokgericht mit Hähnchenbrustfilet in Streifen geschnitten, 
Wokgemüse, Glasnudeln, süss-sauer angemacht 

Classic Wok with stripes of chicken breast, glass noodles, sweet 
and sour, served with noodles 

Poêlée de wok au filet de poulet découpé en lamelles, vermicelles 
chinois, préparée façon aigre-doux, servi aux nouilles chinoises 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les allergènes 

1. Céréales contenant du gluten 

2. Crustacés et produits à base de crustacés 

3. Œufs et produits à base d’œufs 

4. Poissons et produits à base de poissons 

5. Arachides 

6. Lait et produits à base de lait y compris lactose 

7. Soja 

8. Fruits à coque : amandes, noisettes, pistaches, 
noix,cajou 

9. Céleri 

10. Moutarde 

11. Graines de sésame 

12. Anhydride sulfureux et sulfite 

13. Lupin et produits à base de lupin 

14. Mollusques et produits de base de mollusques 

 
 
 

Bar ouvert tous les jours de 10.00 – 01.00 hrs. 
Opening hours daily from 10.00 am – 01.00 am 
Bar täglich geöffnet von 10.00 Uhr – 01.00Uhr 

 
Cuisine ouverte tous les jours de 11.30 – 22.30 hrs. 

Opening hours kitchen daily from 11.30 am – 10.30 pm  
Küche täglich geöffnet von 11.30 Uhr – 22.30 Uhr 

 

 

 

 

 

 

 

 


