MENU

Delicious

Cuisine Gastronomique

Aprés ses études a I'école hételiere Alexis Heck de
Diekirch, et des stages de perfectionnement dans les
meilleurs restaurants gastronomiques du
Grand-Duché et a Paris, le jeune chef de cuisine du
restaurant Hoffmann Serge Reuter a repris cette
enseigne.

Ce restaurant vous enchentera par son cadre tres
moderne, agréable et aéré, sa décoration et sa
sublime terrasse ombragée.

L’ambiance est a la fois décontractée et luxueuse,
elle contribue a un ravissement des sens. Dans cet
établissement vous pouvez déguster les savoureux
produits des saison; en ouvrant la carte des menus,
qui change tout les deux mois, vous serez tentés,
rien qu’en lisant les noms si invitants!

Vous pourrez géuter le fameux homard du Chef,
mais aussi les poissons et les crustacés. A ne pas
manquer les autres spécialités comme le mignon de
veau ou l'irrestistible moelleux au chocolat que I'on
recommande. Une grande carte de vins nationaux et
internationaux, pres de 150 vins différents,
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Adresse
49.616647, 6.218474

Rue Principale, 21
5240 Sandweiler

Horaires

Lundi : Fermé

Mardi : 12:00—14:00, 19:00—21:30
Mercredi : 12:00—14:00, 19:00—21:30
Jeudi : 12:00—14:00, 19:00—21:30
Vendredi : 12:00—14:00, 19:00—21:30
Samedi : 12:00—14:00, 19:00—21:30
Dimanche : 12:00—14:00

Contact

Téléphone : 35 01 80
Adresse email : info@delicious.lu
Site Internet : www.delicious.lu

Retrouvez l'actualité de ce restaurant et bien plus sur Menu.lu,
le portail des meilleurs restaurants a Luxembourqg !
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