
Les Entrées 

Salade mixte, salade, tomate et oignons 
- (Mixed of salad, salad, tomatoes and onions) 

-  

Salade de tomate et mozzarella di Bufala 
- (Tomatoes salad and Di Bufala mozzarella) 

-  

Soupe à l’oignon maison, toasts gratinés 
- (Onion Soup « Made-Home », browned toast) 

-  

Assortiment de Bruschettas 

- (assortment of Bruschetta’s) 
-  

Cassolette de six escargots au beurre d’ail 

- (Casserole of snails with Garlic butter ) 
-  

Carpaccio de bœuf au parmesan &roquette 
- (Beef carpaccio with parmesan & salad) 

-  

Assiette de moules farcies au beurre d’ail 
- (Plate of stuffed mussels with garlic butter) 

-  

 
La Carte Brasserie 

(plats servis uniquement au déjeuner du lundi au samedi) -  

Tarte flambée gratinée aux champignons, salade 
- (Flammekueche broiled with mushrooms & salad) 

-  

Traditionnelle Bouchée à la reine, Frites 
- (Bouchée à la reine and French fries) 

-  

Tagliatelles Carbonara aux lardons à l’italienne 
- (Tagliatelles Carbonara) 

-  

Cordon bleu de volaille, sauce crème champignons et Tagliatelles 

- (Cordon bleu of fowl, cream mushrooms sauce & pasta) 
-  

Wok de nouilles au poulet à la coriandre 

- (Wok of noodles with chicken &coriander) 
-  

Fish & Chips maison, sauce tartare 
- (Fish & Chips homemade, tartare sauce) 

-  

 
Les Poissons 
 

Filets de bar rôtis au pesto aux pommes caramélisées 

- (Bass fillets roasted pesto with caramelized potatoes) 
-  

Steak de thon grillé, sauce vierge 

- (Tuna steak grilled with herbs, ratatouille) 
-  



Les Viandes 
 

Carpaccio de bœuf au parmesan, frites 
- (Beef carpaccio with parmesan, French fries) 

-  

Tartare de Bœuf haché au couteau, frites 

- (Beef tartare chopped with knife, French fries) 
-  

Rumsteak de bœuf au poivre 

- (Beef rump steak with Pepper) 
-  

Faux filet de bœuf grillé, sauce au poivre 
- (False grilled beef tenderloin, pepper sauce) 

-  

Entrecôte de bœuf grillée, sauce gorgonzola 
- (Entrecote grilled beef, Gorgonzola sauce) 

-  

Filet de bœuf grillé, sauce Béarnaise 
- (Grilled beef tenderloin with Béarnaise sauce) 

-  

Mixed grill (bœuf, magret, poulet) 

- (Mixed grill (Beef, duck, chicken)) 
-  

Magret de canard rôti au miel des montagnes 

- (Duck breast roasted with mountains honey) 
-  

 
Les Burgers 

 

Cheeseburger Bun’s, steak de bœuf luxembourgeois, cheddar sauce 

barbecue + fites salade 
- (Cheeseburger Buns, Chopped beef steak, Cheddar and barbecue sauce + 

chips salad) 

-  

Burger Bacon-cheese Bun’s, steak de bœuf luxembourgeois, cheddar, 
bacon & sauce barbecue + fites salade 

- (urger Bacon-cheese Buns, Chopped beef steak, cheddar, bacon and 
barbecue sauce + chips salad) 

-  

Burger Savoyard Bun’s, steak de bœuf luxembourgeois, Reblochon, 
lardons & sauce barbecue + fites salade 
- (Savoy BurgerBuns, Chopped beef steak, Reblochon, bacon, barbecue 

sauce + chips salad) 

-  

Burger Italien Bun’s, steak de bœuf luxembourgeois, mozzarella di Bufala, 

tomate, roquette + fites salade 
- (Italian Burger Buns, Chopped beef steak, di Bufala mozzarella, tomatoes, 
salad + chips salad) 

-  

 
 

 



Pizzas au feu de bois 
 

Pizza Roma : Tomate, mozzarella, jambon 
- (Roma Pizza : Tomato sauce, mozzarella, ham) 

-  

Pizza Forestière : Tomate, mozzarella, jambon, champignons 

- (Forest Pizza : Tomato Sauce, Mozzarella, ham, mushrooms) 
-  

Pizza Italienne : Tomate, mozzarella, jambon cru, tomates, parmesan, 

roquette 
- (Italian Pizza : Tomato Sauce, Mozzarella, smoked ham, tomatoes, 
Parmesan, arugula salad) 

-  

Pizza Végétarienne : Tomate, mozzarella, poivrons, courgettes et 
aubergines grillées 

- (Vegetarian Pizza Tomato sauce, mozzarella, peppers, grilled zucchini 
and eggplant) 

-  

Pizza Inferno : Tomate, mozzarella, salami piquant, gorgonzola, oignons 

rouges 
- (Inferno Pizza : Tomato Sauce, Mozzarella, spicy salami, gorgonzola, red 

onions) 

-  

Pizza Calzone : Tomate, mozzarella, jambon, champignons, œuf 
- (Calzone Pizza : Tomato Sauce, Mozzarella, ham, mushrooms, egg) 

-  

Pizza Nordica : Mozzarella, saumon fumé, câpres, oignons rouges, roquette 
- (Nordica Pizza Mozzarella : smoked salmon, capers, red onions, salad ) 

-  

Pizza L’Alba : Crème, Mozzarella, Cèpes, pleurotes, champignons de Paris, 

Truffes d’été 
- (Alba Pizza Cream : Mozzarella, ceps, oysters, Paris mushrooms, summer 

truffles) 

-  

 
Tartes flambées au feu de bois 
 

Tarte flambée traditionnelle 
- (Flammekueche Traditional : Cream, Emmental, bacon, onions ) 

-  

Tarte flambée gratinée aux champignons 

- (Flammekueche Boiled with mushrooms : Cream, Emmental, bacon, 
onions, mushrooms ) 

-  

Tarte flambée Alsacienne 
- (Alsatian Flammekueche : Cream, Emmental, bacon, onions, Munster) 

-  

Tarte flambée Seguin 

- (Seguin Flammekueche : Cream, Emmental, smoked ham, tomatoes, goat 
cheese) 

-  

 
 



Menu enfants 
 

Menu Enfants (-10 ans) -  

Au choix : Pizza Margherita (tomate, mozzarella) OU Hamburger & frites 
OU Tagliatelles à la tomate 

+ Un soda ou eau & une boule de glace (vanille ou chocolat ou fraise) 

-  

For choice : Pizza Margherita (tomato and mozzarella) OR Hamburger & 

French fries OR Pasta with tomatoes 
+ A drink & one ice cream (vanilla or chocolate or strawberry) 

-  

 
Les spécialités au fromages 
 

Tartiflette Savoyarde aux lardons & Reblochon, salade 
- (Traditional Savoyard Tartiflette with bacon & Reblochon, salad) 

-  

Tartiflette Norvégienne au saumon fumé &Raclette, salade 
- (Tartiflette with Smoked salmon & Cheese Raclette, salad) 

-  

Fondue Savoyarde traditionnelle, charcuterie : Mélange de Comté, Beaufort 
&Emmental, d’ail, vin blanc &Kirsch 
- (Traditional Savoy Fondue, plate of delicatessen : Comté, Beaufort & 

Emmental grated, garlic, white wine &Luxembourg Kirsch) 

-  

Fondue Suisse Traditionnelle, charcuterie : Mélange d’Appenzeller & 
Emmental Suisse, d’ail, vin blanc &muscade 

- (Traditional Swiss Fondue, plate of delicatessen : Appenzeller & Swiss 
Emmental grated, garlic, Luxembourg white wine &nutmeg) 

-  

Fondue Suisse à la truffe d’été et cèpes, charcuterie : Mélange 
d’Appenzeller & Emmental Suisse, d’ail, vin blanc & muscade 
- (Swiss Fondue with summer truffle and ceps, delicatessen : Appenzeller 

& Swiss Emmental grated, garlic, Luxembourg white wine &nutmeg) 

-  

Raclette Traditionnelle, charcuterie, pommes de terre & salade : «Demi-

meule de fromage de Raclette fondant à déguster au Restaurant » 
- (Traditional Raclette, delicateness, potatoes, salad : «Raclette cheese half-
wheel basis to enjoy at Restaurant» 

-  

 
Les spécialités de viandes 
 

Fondue bourguignonne au filet de poulet 

- (Meat Fondue with fillet of Chicken) 
-  

Fondue bourguignonne au bœuf 

- (Meat Fondue with Beef) 
-  

Fondue bourguignonne mixte : Bœuf, magret de canard & filet de poulet 
- (Mixed meat fondue : beef, duck, chicken) 

-  



Pierre chaude au filet de poulet 

- (Hot stone with fillet of Chicken) 
-  

Pierre chaude au bœuf 

- (Hot stone with Beef ) 
-  

Pierre chaude mixte : Bœuf, magret de canard & filet de poulet 
- (Mixed hot stone : beef, duck, chicken) 

-  

Grill de table au filet de poulet 
- (Grill on the table with fillet of Chicken) 

-  

Grill de table au bœuf 
- (Grill on the table with Beef ) 

-  

Grill de table mixte : Bœuf, magret de canard & filet de poulet 

- (Grill on the table : beef, duck, chicken) 
-  

 

Salades 
 

Salade Montagnarde : Salade, toast de chèvre, jambon cru, tomate, noix 
- (Mountain Salad : Salad, goat cheese Chavignol toast, smoked ham, 

tomatoes and nuts) 

-  

Salade Caesar : Romaine, poulet, parmesan, tomate, toasts 
- (Caesar Salad : Salad, Chicken, parmesan, tomatoes, toast) 

-  

Salade Italienne : Roquette, tomate, jambon cru, parmesan, toast 
gorgonzola 

- (Italian salad : Arugula salad, tomatoes, smoked ham, parmesan, 
gorgonzola toast ) 

-  
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