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Garantie de Qualité et FraiCheur

Nous sommes fiers de pouvoir
Vous garantir 13 qualité et la fraiCheur
de nos produits.

TOous hos produits de base
sont £rais et livrés tous |es jours.
[a Viande utilisée
est de qualité supérieure
et |e bceuf vient exclusivement

dArgentine

~ iy
CHURRY
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COCKtailSs

Caipirinha

Cachaga Velho Barreiro, citron vert pressé, sucre de canne, g]ace pi]ée

Passion Fruit Caipirinha
Cachaga Velho Barreiro, citron vert pressé, Passo3, fruits de la passion,

sucre de canne, glace pilée

Strawberry Caipirinha

Cachaga Velho Barreiro, fraises, citron vert pressé, sucre de canne,

glace pilée

Caipiroska

Vodka Eristoff Brut, citron vert pressé, sucre de canne, glace pilée

Ctrawberry Caipiroska

Vodka Eristoff Brut, fraises, citron vert pressé, sucre de canne, glace pilée

Cuba Libre

Rhum Bacardi Superior, coca, citron vert

Long Island

Rhum Bacardi Superior, gin Bombay Saphire, tequila, vodka Eristoff blanc,

trip]e sec, coca, citron vert

Margarita

Tequila, jus de citrons verts pressés, sucre de cane, triple sec

Strawberry Margarita

Tequila, fraises, jus de citrons verts pressés, sucre de cane, triple sec

Martini Rosato Rovyal

Martini Rosato, Martini Brut, fruits rouges

9.50



Mojito 8.”

Bacardi Superior, feuilles de menthe fraiche, citron vert, sucre, soda

TRoval Mojito (avec Champagne) o

Bacardi Superior, feuilles de menthe fraiche, citron vert, sucre, Champagne

Strawberry Mojito 9.

Bacardi Superior, feuilles de menthe fraiche, fraises, sucre, soda

Piha Colada 8.

Bacardi Superior, Malibu, Batida de Cbco, jus d'ananas, créme fraiche

Pisco Sour 9.%

Pisco, citron vert, sucrede cane, blanc d'oeuf

Strawberry Daiquiri 6.0

Bacardi Superior, fraises, sucre de cane

Sex on the Beach 8.

Vodka Eristoff Brut, sirop de péche, jus d'ananas, jus d'oranges, grenadine

Sin AlCoo|

Cocktail Gaucho 6.

Jus d'orange, jus d'ananas, sirop de péche

Cubahito 6.2

Virgin mojito sirop de rhum sans alcool, feuilles de menthe fraiche,

jus de citron vert pressé, sucre, Sprite

Ipanema 6.%

Virgin caipirinha jus de citron vert pressé, sucre de canne, glace pilée

Passion Carlitos 6.5

Jus d'orange, jus d'ananas, fruits de la passion



Entrantes

Empanhada de Carhe (salsa Porto) 12.00

Chausson a la noix d'entrecote d'Argentine aux petits légumes et fromage
Taleggio, salade verte, sauce au Porto rouge

Empanada de Pollo y Verduras (salsa Pico Gallo) 11.00

Chausson au filet de poulet aux petits légumes, salade verte, sauce Pico Gallo

Berenjenha Relleha 13.00

Aubergine farcie a la viande de beeuf d'Argentine, fromage Taleggio, haricots
noirs en sauce, salade verte, sauce au Porto rouge et sa décoration du chef

[LOS Tres Quesos 12.00

Trois fromages gratinés sur des tortillas mexicaines, salade verte, tomates,
concombres et ses trois sauces: Pico Gallo, Daiwelskichen et Pica Fuerte



Ca|amar _R,elleﬂo 13.00

Calamar farci au riz et ses écrevisses décortiqués, salade verte,
poivrons et aubergines au grill, Salsa Verde

Gambas al ajillo 15.00

Gambas décortiquées flambées au vieux rhum du Venezuela
fagcon Daiwelskichen, pommes de terre, poivrons «el Piquillo»,
sauce au vin blanc, ail et ses fines herbes

Pica-Pau min. 2 pers.) 9.0

Viande de beeuf d'Argentine poélée aux petits légumes, PR [N

pommes de terre, courgettes au grill, sauce au vin blanc du Chili
et créme de balsamique

Pulpo Barcelonha min. 2 pers.) 9.00

. A par personnhe
Octopus au grill, salade de tomates fraiches, pommes de terre

au grill, poivrons et courgettes au grill, Salsa Verde

Tapas (Mmin. 2 pers.) 9.00

o o o7 o o o o o qr personne
Divers produits ibériques, sélection de jambons, fromages, parp

chorizos, tortillas et ses deux sauces: guacamole aux avocats
frais et sauce péruvienne



Copitas Y Vegetarianos

Copita del Marinho 14.”°

Filet de saumon, filet de requin bleu, scampi, 100% faite maison, crotitons
au beurre de Bretagne, fromage rapé et sa rouille faite maison

Sopita del Jardinero 10.”

Des légumes frais du jour, élaborés dans sa cuisson d'aprés votre
commande, 100% frais, tranche de pain au grill

Sopita de Palta con Pollo al grill 4.

Filet de poulet au grill, avocats, pommes de terre, carottes, le tout dans une
cuisson faite minute, 100% frais, tortillas au grill

Carpaccio de Calabacin Yy Berenjena 19,8

Carpaccio de courgettes et aubergine au grill, tomates fraiches, salade
verte, pommes de terre au grill, sauce a base d'huile d'olive extra-vierge,
créme balsamique, noix de cajou, décoration du chef

Tortilla de Patatas 15.%°

Omelette de pommes de terre, poivrons grillés, oignons frais, fines herbes,
sauce a base de fromage Feta et poivrons “el Piquillo”

Plato del Jardinero 16.°

Légumes vapeur cuits a la minute, riz basmati recette maison, crépe de blé
au grill, sauce aux avocats frais, décoration du chef



Ensaladas

Entrée [ Plat

Gaucho 15.° / 18.°

Salade verte, tomate, concombre, pommes de terre sautées, courgettes grillées,
des tranches de viande de beoeuf d'Argentine au grill, lardons, poivrons «el
Piquillo», sauce faite maison, décoration du chef

Batucada 16.° [ 19.°

Salade verte, saumon grillé, saumon fumé, scampi a l'ail, tomates, crotitons au
beurre, noix du Brésil, sauce faite maison, décoration du chef

Chimi Churri 17.° 1 20.°

Salade verte, tranches de tomates fraiches, aubergines au grill, courgettes,
fromage feta, pommes de terre sautées, mais, olives, chorizo grillé, filet de beeuf
en tranches, sauce faite maison, décoration du chef

Mi Pato 15° / 18%°

Salade verte, tomates fraiches, concombre, mais, courgettes au grill, pommes de
terre sautées, magret de canard au grill dans une marinade au vinaigre de
framboise et sa créme balsamique, sauce faite maison, décoration du chef

Daiwelskichen 15 / 18.%

Salade verte, avocat farci au blanc de poulet grillé, crotitons au beurre, sauce
péruvienne a base de fromage feta, sauce faite maison, décoration du chef

Pescador de RoCa 15° 7 18.°

Salade verte, tomates fraiches, concombres, poivrons, olives, courgettes et
aubergines au grill, le tout avec poulpe au grill coupé en fines tranches et
4 . 14 o 14 3 . J4 .

écrevisses décortiquées, sauce faite maison, décoration du chef

Azul de Bocas 4° 1 12.°

Salade verte, tomates fraiches, concombres, mais, noix de cajou, fromage bleuy,
Parmesan, Taleggio, raisins, cerneaux de noix, pommes fruits, sauce faite maison,
décoration du chef



Ceviches* y Carpaccios de América del Sur

Ceviche de filet de saumon (facon Daiwelskichen) 20.”

Filet de saumon en fines tranches mariné au coriandre frais, citron vert et son
huile d'olive a I'ail, salade verte, légumes et pain au grill, décoration du chef

Ceviche de Camarones 20.°

Scampis dans un court bouillon minute avec ces tranches d'ananas en carpaccio,
salade verte, sauce fait maison, décoration du chef

Ceviche Porteno 22.°

Scampis décortiques, filet de saumon, écrivisses décortiques, marinés aux fruits de
la passion et citron vert, le tout sur un carpaccio d'ananas et d'orange, salade
verte, sauce faite maison, décoration du chef

CarpaCcCio Tahgo 21.°

Filet de beeuf frais en fines tranches, pommes de terre au grill, fromage doux
Taleggio, parmesan, noix de cajou, sauce au porto rouge et créme de balsamique,
salade verte et tomates fraiches, sauce faite maison, décoration du chef

Carpaccio Mar de Plata 2%

Filet de saumon en fines tranches, 100% frais, coupés a la minute, dans une sauce
au citron vert et coriandre frais, salade verte et tomates fraiches, crotitons au
beurre, sauce faite maison, décoration du chef

*[e Ceviche est un plat typique de ['"Amérique du Sud (Pérou, Chili)
11 s'Agit d'un plat froid 3 base de poissons Crus marinés



Pescados ¥ Mariscos

Parrilla de Salmon 22.%°

Filet de saumon au grill, pommes de terre, légumes vapeur, sauce verte a la base
de T'huile d'olive extra vierge et sa décoration du chef

Parrilla de Pulpo 24.%°

Octopus au grill, sauce verte a la base de I'huile d'olive extra vierge, pommes de terre,
aubergines et courgettes au grill, légumes vapeur, décoration du chef

Parrilla de Calamares 24.%°

Calamars au grill, sauce «Chimichurris, pommes de terre, légumes vapeur,
décoration du chef

Parrilla de Cation 23

Filet de cation au grill, sauce verte a la base de I'huile d'olive extra vierge, pommes
de terre, aubergines et courgettes au grill, légumes vapeur, décoration du chef

Parrilla de Gambas Gigantes 3¢.

Gambas géantes au grill, sauce verte a la base de I'huile d'olive extra vierge,
courgettes et aubergines au grill, riz basmati, recette maison, légumes vapeur,
décoration du chef

Parrilla de Camarones XL, 32.%°

Scampis XL au grill, sauce «Chimichurri», riz basmati recette maison, courgettes et
aubergines au grill, légumes vapeur, décoration du chef

Parrillada del Mar 39.%°

Gambas géantes, scmpis tigres, octopus, calamars, le tout fait au grill avec une
sauce a l'huile d'olive, ail et coriandre, pommes de terre vapeur, salade verte



Carnes al Grill

Churrasco 25.%

Noix d'entrecdte d'Argentine au grill, piece de 350gr, sauce au vin rouge du
Chili, pommes de terre, légumes vapeur

Tiernito 26.”

Filet de beeuf au grill, piece de 300gr, sauce au porto rouge, pommes de terre,
légumes vapeur

Natural 26.%

Filet de beeuf au grill, piece de 300 gr, sauce aux avocats frais fagcon Chimi
Churri, pommes de terre, légumes vapeur

Carhicero 31.°

Céte a l'os au grill, piece de 600 gr, marinée Chimi Churri, sauce aux avocats
frais et sauce au porto rouge, pommes de terre, légumes vapeur

Parrillada de Carnes 38.”°

Noix d'entrecdte et filet de boeuf d'Argentine, carré d'agneau de Nouvelle
Zelande, Chorizo, sauces Porto et Chimi Churri, pommes de terre, légumes
vapeur



Cordero 26.%”

Carré d'agneau au grill, sauce créme au miel et fromage doux flambée au
vieux thum du Venezuela, pommes de terre, légumes vapeur

Pollo Chimi Churri 2¢.%°

Demi-poulet au grill, sauce au vin blanc Chardonay du Chili et ses pointes
d'ails aux fines herbes, pommes de terre, légumes vapeur

Mi Pato 25.%

Magret de canard au grill, sauce aux figues réties au miel et ses épices,
pommes de terre, légumes vapeur

El Pata Negra 28.%

Carré de Porc Ibérique au grill, sauce Chimi Churri, pommes de terre, légumes
vapeur

Cortadito de Carnhe 2¢.%

Filet de boeuf coupé au couteau assaisoné a I'huile d'olive, moutarde, capres
sel et poivre, avec son Sombrero de Huevo, pommes de terre, salade verte

El Gaucho 27.°

Steak Angus au grill, piéce 400gr, avec deux ceufs au plat, sauce aux avocats
frais et sauce au porto rouge, haricots noirs en sauce, riz basmati recette
maison, pommes de terre, légumes vapeur

10
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Pinchos de Pescado al Grill *

Pincho de Salmdn con Gambas 25.”

Brochette de filet de saumon et gambas au grill, sauce créme au
citron vert frais, riz basmati recette maison, légumes vapeur,
décoration du chef

Pinhcho de Tiburon 25.%°

Brochette de filet de requin bleu au grill, sauce «Chimichurris, riz
basmati recette maison, légumes vapeur, décoration du chef

Pincho de Pulpo al Grill 26.%

Brochette de octopus au grill, sauce verte a la base de I'huile
d'olive extra vierge, riz basmati recette maison, légumes vapeur,
décoration du chef

Pincho de Gambas ¥ Camarones 26.%

Brochette de gambas et scampis, sauce «Chimichurri», riz
basmati recette maison, légumes vapeur, décoration du chef

* Plats uniquement disponibles le soir et les weekends



Pinchos de Carnhe al Grill *

Pincho Gaucho 26.%

Brochette de filet de boeuf et Chorizo Ibérique au grill, sauce «Chimi Churris,
pommes de terre, légumes vapeur, décoration du chef

Pincho Bocas 26.%°

Brochette de filet de boeuf et gambas au grill, sauce verte a la base de I'huile
d'olive extra vierge, pommes de terre, légumes vapeur, décoration du chef

Pincho [,oco 2¢.%

Brochette de filet de poulet au grill, ananas, sauce « Yakitori » aux noix de cajou,
pommes de terre, légumes vapeur, décoration du chef

Pincho Campesino 26.%

Brochette de carré d'agneau au grill, banane, sauce aux figues réties au miel,
pommes de terre, légumes vapeur, décoration du chef

Pincho Ibérico 28.%°

Brochette de carré de porc 1bérique au grill, sauce au Porto rouge et créme de
Balsamique épicée, pommes de terre, légumes vapeur, décoration du chef

Pincho Pato 25.%°

Brochette de magret de canard au grill, sauce aux figues rétis au miel flambée au
vieux thum du Venezuela, pommes de terre, légumes vapeur, décoration du chef

* Plats uniquement disponibles le soir et les weekends

12



13

Platos Tipicos [Latinoamericanhos

Fajitas de Carne al Grill 24.%°

Crépe de blé farcie au filet de beeuf grillé, petits légumes et fromage
taleggio, sauce au porto rouge, riz basmati recette maison, légumes
vapeur

Fajitas de Pollo al Grill 55

Crépe de blé farcie au filet de poulet grillé et ses petits légumes, sauce
Daiwelskichen a base de fromage feta, riz basmati recette maison,
légumes vapeur

Fa)jitas de Verduras 20,

Crépe de blé farcie aux légumes frais du marché, sauce péruvienne,
pommes de terre

Fajitas de Salmon 24.°

Crépe de blé farcie au filet de saumon grillé et aux épinards frais, sauce
crustacés, riz basmati recette maison, légumes vapeur

Chili con Carnhe 24.°°

Viande de beeuf d'Argentine, haricots rouges en sauce, mais, fromage,
pate de mais croquante, riz basmati recette maison, légumes vapeur



Caldeirada Daiwelskichen 26.%°

Trio de filets de poissons, scampi et gambas, sauce creme aux €pinards et
ses epices sud-americaines, pommes de terre, Iégumes frais du marché

Caldeirada Batucada 26.°

Des filets de poisson, scampi et gambas, sauce creme au citron vert
flambée au vieux rhum du Brésil et ses épices, pommes de terre, Iégumes
du jour

Cataplana Chimi Churri 25.%°

Filet de saumon, gambas, scampi et palourdes dans une sauce aux
légumes, fond de crustaces flamb¢ au vieux cognac, pommes de terre,
légumes du jour

Cataplanha de Gambas Yy Camarones Gigantes 32.%

Gambas et scampi geéants dans une sauce au fond d'homard, pommes de
terre, légumes vapeur

Cataplana de Almejas ¥y Pulpo 25.%

Octopus, palourdes dans une sauce aux petits Iégumes mijotés au vin
blanc chardonay du Chili, pommes de terre, Iégumes vapeur

14
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Postres

Flan Casero al Dulce de Leche 9.2

Flan fait maison, accompagn¢ de sa creme chantilly, "dulce de leche",
décoration du chef

Panqueques 9.%

Crépe faite maison farcie au "dulce de leche" et sa glace vanille de la
maison "Namur", décoration du chef

Tatih de Fruta 10.%

Tatin aux deux fruits, mangue et ananas, accompagnee de sorbet aux fruits
de la passion, décoration du chef

Mousse de Chocolate 10.°

Mousse de chocolat faite maison sur sa creme anglaise, décoration du chef

Crema Quemada 10.”

Creme brulée faite maison, sucre de canne brun, décoration du chef

Vacherin Chimi Churri 12.%

Glace vanille, glace fraise, meringue, noix de cajou, miel et sa tuile de
biscuit croquant de la maison «Namury



Tiramisu 10.%

Tiramisu fait maison, décoration du chef

Tanhgo de Sorbetes 10.%

Duo de sorbets de la maison "Namur", mangue et fruits de la passion, décoration

du chef

Duo de Helados 10.%

Duo de glaces de la maison "Namur", vanille et fraise, décoration du chef

Brocheta de Fruta FresCa 10.”

Brochette de fruits frais, caramélisés, accompagnée de sorbet artisanal a la
mangue de la maison "Namur", décoration du chef

Fondante de ChocColate 10.%

Fondant au chocolat, accompagné de "dulce de leche” et sa glace vanille de la
maison “Namur", décoration du chef

Coupe Spaghetti Namur 10.%

Glaces fraise et vanille de la maison “Namur”; copeaux de chocolat blanc, créme

anglaise, coulis de fraises fraiches, décoration du chef

Bahana Carlitos 12.%°

La légendaire banane Carlitos, flambée au Grand Marnier, jus d'oranges pressées,
. . n " /4 e
glace vanille de la maison "Namur", décoration du chef

16



Segun el gourmet argentino Miguel Brasco, la palabra Chimichurri proviene
de |0s britanicos que fueron hechos prisioneros tras |as Invasiones Inglesas a las
colonias espafnolas delRio de |a Plata, a prinCipios del siglo XIX, guienes mas tarde
se quedarian a residir en territorio argentino. De acuerdo 3 esta version, |0
britdnicos soliCitabah el condimento para Sus comidas usando unha palabra
compuesta de VoCablos aborigenes, espafioles e ingleses (en realidad curry es
palabra de la India), usando che-mi-Curry por "Che-mi-salsa” O give me Curry por
"dame el condimento”. Otra teoria para el origen de la palabra "Chimichurri”,
proviene de unh comerciante inglés llamado como Jimmy Curry, de quien se dice
que inventd esta Salsa Y |0S argentinos por |3 dificultad de pronuncCiar Su hombre
Crearon el término.

En un articulo de la revista LNR del diario [La Nacion de Buenos Aires,
Argentina, se refiere la historia de un inmigrante irlandés llamado James
McCCurry, cuyo nombre en dimihutivo, Jimmy, fue Castellanhizado junto con su
apellido como Yimi Churri. Coh el objeto de satisfacer su deseo por |a ihhallable
(en Argenting) salsa Worcestershire, se habria recurrido a |os ingredientes
dispohibles, en combinacCiones que devihieron en |a hoy conocCida como
Chimichurri.

Chimichurri (0 abreviado chimi) es unha salsa de consistencia liquida, muy
condimentada Y cuyos ingredientes fundamentales son perejil, ajo, Vinagre, aji
molidoy un poco de sal (Cloruro de sodio). Este es uh aderezo tipico en Argenting y
Uruguay. Generalmente es uha Salsa piCante que se utiliza para acompafar |as
carnes asadas, [0S Choripanes o para marinar pescados Y aves, también se usa Como
aderezo de ensaladas. Esta salsa tiene [a Cualidad de realzar el sabor de |a Carne Yy
se considera que ha contribuido a la fama internacCional del asado argentino.

El chimichurri se preparaba a base de salmuera hacCia la mitad del siglo XIX,
posteriormente seria sustituida por Vinagre. Eh su preparacCion se utilizan como
ingredientes base: perejil, ajo, Vihagre, aji ¥y sal. Pueden agregarse Otros
condimentos Como orégano, pimienta, tomillo, laurel, cebolla, morron, mostaza en
po|Vo Y cebolla de Verdeo. [,os ingredientes sOlidos son triturados en unh morteroy
después vertidos en la emulsidn de aceite Y Vinagre, se mezClan Y se dejan macerar
por unos dias.

Hay dos clases de chimichurris, |0S suaves Y |0s fuertes, [0S segundos se
Caracterizan porqgue tienen mayor Cantidad de aji, Casi Siempre del aji picante.
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