Le Ceviche de Saumon
d la Feuille de Coriandre, Tomates Cerise et Oignon ROUGE.....cccuveeeciveeeeivveeeeineenns 25.40
Saumon Cru Mariné au Jus de Citron Vert, Plat Typique de la Cuisine Péruvienne

Ceviche vom Lachs mit Koriandergrin, Kirschtomaten und Roter Zwiebel B
Roh marinierter Lachs mit Limette, ein typisches Gericht der Peruanischen Kiiche

La Salade aux Poissons Grillés et aux Pousses de Légumes, Vinaigre d' Abricot....25.20
Gemischter Salat mit gegrilltem Fisch und Gemiisesprossen, Abrikosenessig

La Brochette de Poulet Grillée au Josper® sur Mesclun de Salade .........ccccevveenee.. 22.00
Im Josper®-Kohleofen gegrillter Hahnchenspiess auf feinem Salat

La SAlAde ArC @N CHel.........ooooeeeeeeeeeeeeeeee e 25.40
...aux Crevettes Grises, Crevettes Tigrées, Baies Rouges, Mangue, Pousses de Légumes

Regenbogensalat mit Nordseekrabben, Tigergarnelen, Waldbeeren,
Mango und Gemiisesprossen

€ LATE 2LCARIENE
Die get€ Rich€

Le Tartare de Légumes sur Lit de Tomate et Chicon [2] ....coveeeeeieeieieeceeceeeeee 19.60
Gemisetartar auf Tomaten- und Endivienbett
Le Gratin de LEQUMES FraiS [2] ....cc.ooviiiieieeeieeeeeeteeeee ettt e 19.70
Gratin von frischem Gemiise
Les Escalopes de Céleri Panées avec Salade, Sauce Rémoulade [2].................... 19.70
Panierte Sellerieschnitzel mit Salat und RémouladensofRe
La Lasagne Végétarienne avec SAIAAE [2]...cocciiieiiieieeceeeieceeeeeeeeee e 20.30
Vegetarische Lasagna mit Salat
Le Parmentier aux Légumes et O 10 ROQUETE [2] c.vooviiiiiiiiiecieciecieeeeeeeeeee e 20.20

Auflauf aus Gemiise und Kartoffelpurée mit Rucola

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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Les Entrées Froides

Die kal€ten Vorspeisen

Le Carpaccio de Boeuf QU PAMMIESAN .......ccioiiiiiieieecieiee e eeearee e 18.80
Rindercarpaccio mit Parmesan

L’'Assiette de Jambon Pata Negra JAbUQGO .......eeiiieiiiiiiiieceec e 25.10
Pata Negra Schinken

Le Foie Gras de Canard Maison au Chutney de POIr€QUX .......eeeeeeeeeeeeeieeeeecccciiinnnens 20.00
Hausgemachte Entenstopfleber mit Lauchchutney

Le Foie Gras de Canard Maison au Chutney de Poireaux
efuniVerre de MONDAZIIIOC ..........ooiciiiie et ierceeesiteieiee s sesteeaeanesansbe faansnaasansnaaaasanasanss 26.10
Hausgemachte Entenstopfleber mit Lauchchutney und einem Glas Monbazillac

Le Paté Campagnard MaiSON GOIMi.......c..eeeieueeeieeiieeeeeeeeee e ceeeeeere e ereeseeeaeeneeenes 15.20
Hausgemachte Bauernpastete

Le CocklQil QUX CreVETTES GISES ....unieeeeeeeieeeeeeeeeeeee e e e e et e eaeeeeeeas 17.40
Cocktail von Nordseekrabben

Le CocktQil QUX SCOMPI c.uuviiiiiiiciiiee et e e e e e e e enneaes 18.60
Riesengarnelencocktail

L’Assiette de Saumon Fumé Maison et son PAin Grillé .....coooeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 17.40
Hausgemachter Raucherlachs

Le Tartare de Saumon & I'Aneth et son PN Grill€ ... 17.40
Lachstartar mit Dill

Le Carpaccio de Saumon Frais QUX BAI€S ROSES ........vvveiieeiiiiieeiiiiiiieee et 18.80
Lachscarpaccio mit Rosa Pfeffer

™ ) N
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Les Entrées Chaudes

Die wwarmen Yorspeisen

LE POTAGE AU JOUN ..ttt e e e e e e e e e e e e e e aeenasaaeeeees 7.80
Tagessuppe

La Soupe de Poissons avec sa Rouille et ses Tartines A I'All......ccceeeeveeeiiineeeeeveeeennen. 17.50
Fischsuppe mit Rouille und Knoblauchbrot

La Demi-Douzaing d'ESCArgOTS ....cccuuiiiiiiieeiiiee ettt ettt et e et e e aeeesaeesnnns 15.50
Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken

Le Fevilleté de Champignons Frais Sautés & I'Echalote [2] c.c.cecueeeeeeeeieeieeeeeeeeeane 15.20
Mit Schalotten sautierte Champignons im Blatterteig

La BOUCREE@ QA REINE ...ttt 14.60
Koniginpastete

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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Nea Sala
Die Salat

Entréee
L'Assiette de Crudités VAr€es [2] ........oovevuiiieieeieeeieeeeeeeeeeeee e 14.40
Gemischter Rohkostteller
La Salade au Chévre Chaud Gratiné au Miel et au Thym [2] .......cceeevenneene. 16.90
Mit Honig und Thymian gratinierter Ziegenkase auf einem Salatbett
La Salade FroMAgere [2]..........coeouiiiuieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeete et 17.10
Salat mit verschiedenen Kasen
La Salade de Scampi et Crevettes Grises au Vinaigre de Framboise.......... 17.50
Salat mit Riesengarnelen und Nordseekrabben an Himbeeressig
La Salade Campagnarde ...t 14.80
Champignons Frais Sautés, Lardons, Fromage, Pommes de Terre Roties
Sautierte frische Champignons, Speckwirfel, Kase, Bratkartoffeln
La Salade Campagnarde Végétarienne [2]............cccceeeeveeeceeeeeeeceeeeene. 15.60

...au Tofu Fumé et Champignons Sautés a I’Oignon et a I’Ail
Vegetarischer Bauernsalat mit Zwiebel/Knoblauch/Champignons/Rauchertofu-Pfanne

La Salade Brideler STUFF .............oooeiiee e e eeaaas 19.30

Foie Gras, Saumon Fumé, Magret de Canard Fumé, Cuisses de Cailles Fumées, ...
Stopfleber, Raucherlachs, geraucherte Entenbrust, geraucherte Wachtelkeulen, ...

(@00 [0 | G Ye | [« [ IR 15.60
Laitue Romaine, Filet de Poulet Sauté, Crotuitons, Parmesan, Anchois...

Romersalat, gebratenes Hahnchenfilet, Crottons, Parmesan, Anchovis...

Les Spaghetti O 10 BOIOGNQISE .......coovviiieiiie et eete et eeive e e eaee e enaeeeanns

Spaghetti Bologneser Art

Les Spaghetti QU ROGQUETOI [2] ..vvviiiiiiiiiiieeeeeeee et e e e

Spaghetti mit Roquefortsofse

Les Tagliatelles aux Tomates Cerises, Basilic et Herbes Fraiches [2]......cccvveeeenee...

Tagliatelle mit Kirschtomaten, Basilikum und frischen Krautern

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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Le Filet Américain avec Pommes Frites et SAlade .......cooveveieieiiicieicieeceeeeias 26.30
Pour répondre au mieux a tous les gotts, nous servons
le Jaune d’Oeuf, les Capres et les Oignons a part.

Steak Tatar mit Pommes Frites und Salat. Um bestmoglich allen Geschmackern
gerecht zu werden reichen wir das Eigelb, die Kapern und die Zwiebeln getrennt.

Le Carpaccio de Boeuf au Parmesan avec Pommes Frites et Salade..................... 24.20
Rindercarpaccio mit Pommes Frites und Salat

Hausmacher Baverepaté mat Cruditéiten an gebotschte Gromperen [1] ............ 18.10
Pate Campagnard Maison avec Crudités et Pommes Sautées

Hausgemachte Bauernpastete mit Rohkost und Bratkartoffeln

Wirschtercher mat Gromperenzalot [T] cocuvveeie it esvveeeeeeeaans 16.40
Saucisses Viennoises avec Salade de Pommes de Terre

Wiener Wirstchen mit Kartoffelsalat

L’'Assiette Maison avec POmMmMES FrITES [1]..cccciuiiiiiiiiiiiie e e 19.50
Kalte Platte mit Pommes Frites

Le Jambon Cru avec Pommes Frites €f SAIAE........uuvuieeeiiiiiiiiiiiieeeeeeee 21.10
Roher Schinken mit Pommes Frites und Salat

Le Jambon Cuit avec Pommes Frites €t SAIOAE . ...ouuumuumeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 20.70
Gekochter Schinken mit Pommes Frites und Salat

Le Jambon Mixte avec Pommes Frites et SAlade ......coovveiiiiiiiiiiiiiiececeeeee 21.30
Roher und gekochter Schinken mit Pommes Frites und Salat

L'Assiette de Jambon Pata Negra Jabugo avec Pommes Frites et Salade............. 33.40
Pata Negra Schinken mit Pommes Frites und Salat
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Les Cuisses de Grenouilles SQutées A I'Ail [T]..cccviieiiiiieiieieiieeecee e 20.20 26.90
Froschschenkel mit Knoblauch

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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L'Assiette de Saumon Fumé Maison et son Pain Grillé ...........cccocevviieieiniciesicieiennn, 23.40
Hausgemachter Raucherlachs mit Toast

Le Tartare de SAaumon €1 SON POIN Grll€......oovveeiiiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et 23.40
Lachstatar mit Toast

Le Carpaccio de Saumon aux Baies Roses avec Pommes Frites et Salade ........... 25.00
Lachscarpaccio mit Rosa Pfeffer, Pommes Frites und Salat

Les Médaillons de Lotte O |a NOrmMaANAE AVEC RiZ...u.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 35.70
Seeteufelmedaillons « a la Normande » mit Reis

Le Dos de Cabillaud au Cerfeuil QVEC RiZ........cccvvieiiiiieiiieciieeee e 30.90
Kabeljaurucken an KerbelsofSse mit Reis

Le Filet de SQUMON BEAINQISE AVEC RiZ......ooooumeiiiiiieeeieeeeeeeeee e 26.10
Lachsfilet an Bearner SofSe mit Reis

Le Filet de Saumon aux FINES HEMNOES AVEC RIZ ccovvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 26.10
Lachsfilet an KrautersofSe mit Reis

Le Filet de Sandre au RIieSIiNG OVEC RiZ.....ccccuiiieiiiiieiie et 27.60
Zanderfilet an RieslingsofSe mit Reis

Le Filet de Sandre A 10 BOrdelQiSE AVEC RiZ w.ueeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e eeaee e 27.60
Zanderfilet « a la Bordelaise » mit Reis

La Truite Meuniére avec Purée Maison et LEQUMES [1] .eievvvieeeieeeeeiiieeeieeeeeveeeenne. 25.60
Forelle Millerinnen Art mit Kartoffelpurée

La Truite aux Amandes avec Purée Maison et LEgGUMES [1] ..coovveveeivieeecineeeecneeeennen. 25.60
Forelle mit Mandeln, Kartoffelpurée und Gemiise

La Truite au Riesling avec Purée Maison et Legumes [1] c.ooooieeiieecieiiiieciiecieeeieene 25.60
Forelle mit Rieslingsof3e, Kartoffelpurée ung Gemiise

Le Gratin de Poissons AU MAICNE OVEC RiZ....oeoeiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e 29.00
Gratin vom Fischmarkt mit Reis

La Marmite du Pécheur d la Méditerranéenne AVEC RiZ ...cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeaenns 29.30
Fischtopf Mediterraner Art mit Reis

Les Scampi Sautés a I'Ail sur Nid de Tagliatelles ..........ocvvvviiecieceecieeeeceeeeeee e 29.50
Riesengarnelen mit Knoblauch auf Tagliatelle

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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Die Laxembunrgischen Ge

Judd mat Gaardebounen a gebotschte Gromperen.........oeeeeeeeeeeccccciiveeeeeeeenn... 22.60
Collet de Porc Fumé avec Feves de Marais et Pommes Sautées

Geraucherter Schweinenacken mit Dicken Bohnen und Bratkartoffeln

Liewerkniddelen mat gebotschte Gromperen an SQUErMOUS ..........ccoevvveeeeeeennen.. 22.10
Quenelles de Foie avec Pommes Sautées et Choucroute

Leberknodel mit Bratkartoffeln und Sauerkraut

Wadinzoossis mat Moschterzooss mat Hausmacher Gromperepurée a Geméis ....20.60
Saucisses au Vin avec Sauce Moutarde, Pommes Purée Maison et Légumes

Bratwiirste mit SenfsoRe, Kartoffelpurée und Gemiise

Gegrillte Schwéngshéiss mat Hausmacher Gromperepurée a Sauermous............ 24.20
Jambonneau de Porc Grillé avec Pommes Purée Maison et Choucroute

Gegrillte Schweinehaxe mit Kartoffelpurée und Sauerkraut

Choucroute Garnie mat gebotschte Gromperen.........cccceeeeiieeeieeeciieee e 23.60
Choucroute Garnie avec Pommes Sautées

Schlachtplatte mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Kallefszong mat Madeére, gekachte Gromperen a Gemeéis..........ccoveeveeeeceeeceeennenne. 27.20
Langue de Veau au Madere avec Pommes Nature et Légumes

Kalbszunge in MadeirasofSe mit Salzkartoffeln und Gemise

Kallefskapp wéi fréiner mat gekachte Gromperen .........cccocveeeeeeeieiiieeieeeceeeeeen, 27.20
Téte de Veau a I’Ancienne avec Pommes Nature

Kalbskopf wie seinerzeit mit Salzkartoffeln

Mielkniddelen mat Ennen, SPeck A RANM [1]..vev oot 18.90

Quenelles de Farine avec une Sauce a la Creme, Oignon et Lard
Mehlknodel mit einer SofRe aus Sahne, Zwiebeln und Speck

Mielkniddelen mat Gréiwen vum Fette SPECK [T] ..o 18.40
Quenelles de Farine aux Lardons de Lard Gras

Mehlknodel mit Grieben von Fettem Speck

Gebotschte Mielkniddelen mat Mauséiercherszalot mat Réidercher [1][2] ........... 19.40
Quenelles de Farine Sautées avec Salade Mdache aux Radis

Gebratene Mehlknodel, Feldsalat mit Radieschen

Mielkniddelen mat AppelkomMPOtt [T112] c.veeeeeeeeeeeeeeee et 18.40
Quenelles de Farine avec Compote de PommesMehlknodel mit Apfelmus
Iwwerbake Mielkniddelen mat Ham an KE&Is [1] ..ccoouviiiiiiiiiiiiiiieieeeieee e 19.80

Quenelles de Farine Gratinées au Fromage et Jambon
Uberbackene Mehlknédel mit Kase und Schinken

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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La Bouchée d la Reine avec Pommes Frites €1 SAIOAE ....coomvieeeeeeeeeeeee e 20.40
Koniginpastete mit Pommes Frites und Salat

Le Mignon de Veau avec Pommes Frites et Salade, Sauce au ChoiX...........c......... 32.20
Mignon vom Kalb mit Pommes Frites und Salat

Le Filet de Boeuf avec Pommes Frites et Légumes, Sauce au ChoiX .........ccceeeeene... 31.80
Filet vom Rind mit Pommes Frites und Gemiise

Le Filet de Cheval avec Pommes Frites et Salade, Sauce au ChoiX......cceeuueeeeeeenn... 28.40
Filet vom Pferd mit Pommes Frites und Salat

Le Magret de Canard & I'Orange avec Pommes Croquettes et Legumes............. 28.20
Entenbrust an OrangensofSe mit Kroquetten und Gemiuse

Le Magret de Canard au Poivre Vert avec Pommes Croquettes et Légumes ....... 28.20
Entenbrust mit Grinem Pfeffer, Kroquetten und Gemiise

La Couronne d’Agneau au Jus de Romarin, Pommes Croquettes et Légumes .....31.40
Lammrippchen an Rosmarinjus, Kroquetten und Gemiise

La Casserole de Rognons de Veau au Madere aveC Riz......ccccoveeeecvieeeeeeecccvveeeenen. 27.20
Kalbsnieren in MadeirasofRe mit Reis

La Casserole de Rognons de Veau d la Moutarde avec Riz........ccccceeeeeveeeeiveeennnen. 27.20
Kalbsnieren in Senfsof3e mit Reis
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Sauce Brideler Stuff
SofRe nach Art des Hauses

Sauce ala Creme
SahnesofRe

Creme Champignons
ChampignonrahmsofSe

Sauce a I'Orange
Orangensolfse

Sauce a l'All
Knoblauchsof3e

Sauce au Roquefort
Roquefortsofse

Sauce au Poivre Vert
SofRe mit Grinem Pfeffer

Sauce au Romarin
Rosmarinsof3e

Beurre Maitre d’'Hobtel
Krauterbutter

Sauce Béarnaise
Bearner SofRe

Sauce a la Moutarde
SenfsofRe

Sauce a la Provencale
Nach Provenzalischer Art

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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Die Grillgerichte aas dem JOSPER @ NolzikonleolLen

Le Carpaccio de Beeuf a la Josper

a I'Huile Parfumée aux Herbes de Provence, Pommes Frites et Salade Mesclun . 26.60
Rindscarpaccio a la Josper, mit KrauterOlivenol, Pommes Frites und Mesclun Salat

Le Filet Américain Mi-Cuit avec Pommes Frites et Salade ........cceveieieiiieviceenennn, 26.90
Halbgegartes Tatar vom Rind mit Pommes Frites und Salat

La Tagliata de Filet de Boeuf
avec Roquette, Pignons de Pin et Tomate SECh€e ......cocovieeiviiciiciecieeeeeeee 28.90
Tagliata vom Rinderfilet mit Rauke, Pinienkernen und getrockneten Tomaten

L'Entrecéte Ibérique Dry Aged
Iberisches Dry Aged Entrecote vom Rind

AT L RO 27.80
1AL 1 o o TN OO R oo 37.40
L’OS & MOGIIE AE BOEUT Gl ...t e e e e e e eeees 5.90

Gegrillter Markknochen vom Rind

La Cote de Veau d la Poélée de Champignons Frais +-500Qr ......ccceceeveeeiueeeiueeeneenns 30.60
Kalbskotelett mit Champignonpfanne

Le Filet de Poulet Farci au Chévre et aux Herbes Fraiches, Sauce au Romarin...... 25.30

avec Pommes Croquettes et Légumes
Mit Krauterziegenkase gefulltes Hahnchenfilet, RosmarinsofSe, Kroquetten & Gemiuse

« Bib’s BBQ Ribs »
Spareribs de Porc avec Potatoe Wedges & Sour CreM.......coooeeeeeeeecccvivvveeeeeeeenne. 23.30
Spareribs vom Schwein mit Potatoe Wedges & Sour Cream

Le Carré de POrC IDEIIQUE............c..ooviieicieceeeeeeeeeee ettt 27.70
Carré vom Iberischen Schwein

Les Tranches de Jambon avec Choucroute & Pommes Sautées, Sauce Madere 23.60
Scheiben vom gegrillten Schinken mit Sauerkraut, Bratkartoffeln und MadeirasofSe

Le Bar Entier Fourré aux Légumes du Soleil et sa Purée au Citron Vert .................... 28.00
Ganzer Wolfsbarsch mit Sonnengemiisefiillung und Limettenkartoffelpurée

Les Grillades sont accompagnées de Pomme
de Terre et de Légumes

Die Grillgerichte werden mit
Kartoffel und Gemiise gereicht

Nous vous préparons les grillades €galement
avec plaisir d la poéle

Gerne bereiten wir Ihnen die
Grillgerichte auch in der Pfanne zu

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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L’Escalope Viennoise avec Pommes Frites et Salade ......ocvvvveeeeiiiveieceieiiiieeeeeenne. 23.60
Schnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Salat

L'Escalope de Poulet Panée avec Pommes Frites et Salade.........ccooeveevevveneennnnne. 22.60
Paniertes Hithnchenschnitzel mit Pommes Frites und Salat

Le Cordon Bleu Pané avec Pommes Frites et LEQUMES.......ccveevieeiiiiiiieeeiieeeieeeieea, 26.70
Sauce au Choix

Paniertes Cordon Bleu mit Pommes Frites und Gemiise, Sof3e nach Wahl
Le Cordon Bleu Brideler Stuff Pané avec Pommes Frites et Salade ......ccceeeeveieenn.... 27.30

Fromage Raclette, Jambon Cru, Sauce Creme
Cordon Bleu mit Raclettekdase und rohem Schinken an SahnesofRe, Pommes Frites, Salat

| o Dl ~Ee i E oo Py B
Les Plats pour Enfants
L’'Assiette de Jambon Cuit avec Pommes Frites et Salade........cccoveeeiiiiiiieeicecnnneen. 15.20

Gekochter Schinken mit Pommes Frites und Salat

L’Escalope Viennoise avec Pommes Frites et LEQUMES.........oooccvveieeiiiiieciiieeciiee e, 15.30
Schnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Gemiise

La Bouchée a la Reine avec POMMES FIteS......cuciuiivuiiieeeeeeceeeeeeeeeeee e 15.30
Koniginpastete mit Pommes Frites

Le Steak Haché de Boeuf avec Purée Maison et LEQUMES ........ccceuvevveeeieeceecveennnne. 15.80
Hacksteak vom Rind mit Kartoffelpurée und Gemiise

Le Filet de Cabillaud en CroGte de Corn Flakes avec Pommes Frites...................... 15.30
Kabeljaufilet im Corn Flakes Mantel mit Pommes Frites

Les Spaghetti au Beurre et Qu FrOoMAGE [2] cccuvvveieiieiieiee e 10.70
Spaghetti mit Butter und Kase

Les Spaghetti Sauce Créme ChampPignONS [2] c..eeeeeeeeieeeeeieeieeceeeeeeiieee e e e 11.80
Spaghetti mit Champignonrahm

Les Spaghetti O 10 BOIOGNQISE ........coviiiieiiieeciee ettt eearee e eanes 11.80

Spaghetti Bologneser Art

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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Le Parfait au Grand Marnier MQiSON .........coceeiiiiiiieiieerieenie ettt s 10.40
Hausgemachtes Grand Marnier Parfait

Le Nougat Glacé Maison au Coulis de FrambOISE ..........cceieeeieciieieiieeeeeeeeeeeeeeenes 10.40
Hausgemachtes Nougateis mit Himbeercoulis

La Coupe Brideler STUFT ... e 10.20
Glace Vanille aux Cerises du Nord Chaudes
Vanilleeis mit warmen Sauerkirschen

La Coupe Jacques QUX FrUITS FIQIS .....ccuuiieiiieciiieie ettt e e eeairree e e e e 10.20
Coupe Jacques mit frischen Friichten

La Dame Blanche au Vrai Chocolat ChAUd ..o 9.70
Coupe Danemark mit echter warmer Schokolade

L@ Cf@ GIUCE ...ttt e et e e eaeeeenaeeeaseennneans 9.30
Eiskaffee

La Coupe PANACRE ... .........ooviieieeeeeeeeeee e La Boule 2.60

Gemischtes Eis

Le Sorbet Citron & Citron Vert au Sanbitter (sans AICOOI).....cccvevviveiiieiiieiieieeieeee 8.00
Zitronen-Limettensorbet mit Sanbittéer (ohne Alkohol)

Le Sorbet Citron & Citron Vert AU Crémant .......oooovoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s 8.00
Zitronen-Limettensorbet mit Crémant

Le Sorbet Framboise & I'Eau-de-Vie de FrambDOISE ... ...eeeeeeeeeeeeiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 8.00
Himbeersorbet mit Himbeergeist

Le Sorbet Melon QU POITO BIGINC c.covueeeieiiiieeee ettt e e e e e e s evanaes 8.00
Melonensorbet mit weissem Portwein

Le Sorbet Poire O I'EQU-AE-VIE AE POIME ..ueeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 8.00
Birnensorbet mit Birnengeist

LE SOIDET COIONEN ... et e e et e e e e e e aaae e e e e e naaaes 8.00

Sorbet Citron & Citron Vert Arrosé de Vodca

Zitronen-Limettensorbet mit Wodka

Le Sorbet NOIMANG ..ottt e e e e e e 8.00
Sorbet Pomme Arrosé de Calvados

Apfelsorbet mit Calvados

LeS SOrBets PANGACRES ... e La Boule 2.90
Gemischte Sorbets

La Cassata de 10 MAISON NOMIUL c.cceeeeeeeeeeeeee et teeee e e e eeeaaeeeeseestnaaeeeeennnn 11.40
Cassata vom Haus Namur
Le Vacherin Glacé de la Maison Namur au Coulis de Frambois€......coeeeeeeeeeeeennee.. 11.70

Geeistes Vacherin vom Haus Namur mit Himbeercoulis

MOVENPICK

THE ART OF SWISS ICE CREAM

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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Nachspeisen
L’AsSiette d@ FIOMAQGES ..........ooooiiiiiiiiieeeeee et eae e e e e 10.90
Kaseteller
|4 Lo [ Lo N (0 | TP PORRRRRPPPPI 11.20
Frische Ananas
I Lo [ Lo IR (0 1K@ (U 61 o R PR PPPON 12.40
Frische Ananas mit Kirschwasser
Mo o] (o e (= [N & (V11 £ (0 TR U PRI 10.40
Frischer Obstsalat
Les Crépes G la Sauce au Chocolat ChAUdE........ccvieeiieiiiecieecieeeeese e 9.70

Crépes mit Grand Marnier und Vanilleeis

Les Crépes au Grand Marnier A [0 MOE ........cccuviieiiiiieiieicceeeceeeeeeee e 11.30
Crépes mit Grand Marnier und Vanilleeis

Les Profiteroles Glacées a la Sauce au Chocolat Chaude..........coocveveveeeceeeeeeeenn, 11.30
Geeiste Windbeutel mit warmer Schokoladensauce

La Tarte Maison avec Creme ChANTIY .....ooooveeieeieeeee e 5.30
Hausgemachter Obstkuchen mit Schlagsahne

La Tarte TAtin TIEA@ O 1O MOTE....cee e ee e e e e eeees 9.80
Lauwarme Tarte Tatin mit Vanilleeis

La Tarte Tatin Tiede & la Mode, Flambée au CalVAAOS........ccoveveiieeeeiiieeieeeeeeeeeeens 12.60
Lauwarme Tarte Tatin, mit Calvados flambiert und Vanilleeis

Le Lingot de Mousse AU ChOCOIAT ...t e e araee e 8.40
Schoko-Mousse-Barren

La Créme Brilée O 1A VANIIE BOUMDION. . ..ceeeeeeeeeeeeeeeee e e e s 9.80
Creme Brulée mit Bourbonvanille

L'lle Flottante & la Créme Anglaise €t AU COrAME! .....c.veveveueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeerenenes 8.10
Schneeeier auf VanillesofSe mit Caramel

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Flr Vegetarier geeignet]
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