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VUN 14:00 - 18:00

CROQUE-MONSIEUR mat Ham a Kéis 1,7 550
HAMESCHMIER 1 550
TAART VUM DAG mat Schlagsahn 550

FIR UNZEVWANKE N

FEUILLETE MAT CHAMPIGNONEN v 13710 750
GEREECHERTEN SAUMON 1,4,7 Ou
OP ENGER KUUSCHT 2

GROMPEREKICHELCHEN 35 85°

MAT APPELKOMPOTT v

FEIERSTENGSZALOT 3,9,10 148°
Zoppefleesch, Ee, Cornichon a Moschtert

ALLERGEDNES

Gt GLUTEN 1 | NESs 8

W ‘ MIERESFRIICHTEN 2 | ZELLERI 9

g I@"c/hj EEER 3 | MOSCHTERT 10
”l,ejy < FESCH 4 | SESAMKAREN 11
V- KAKUETTEN 5 | SULFITEN 12
SOJA 6 | LUPINE 13

MELLECH 7 | SCHLEEKEN 14




H APTPLATEDN

ZALOT "SIEGFRIED" 137,10 14°°
Ennen, Tomat Cerise, Cornichon, Kéis, Ham a Croutons

ZALOT MAT GEREECHERTEM SAUMON 4,7,10 145°
Ennen, Tomat Cerise, Cornichon

CARPACCIO VUM RAND mat Fritten 7 185°

FISH AND CHIPS VUM SIEGFRIED 1,34,57,10 195°
gebakene Fésch mat Fritten, Zalot an Zooss Remoulade

CORDON BLEU "VUM KALLEF" 1,35,7,10 215°
mat Zooss, Fritten an Zalot

SCHNITZEL "VUM KALLEF" 135,710 175°
mat Fritten an Zalot

PASCHTEIT mat Fritten an Zalot 1,3,5,7,9, 10 185°
PAERDSBIFDECK 300gr. 3.5,7,9,10 2350
mat Pefferzooss, Fritten an Zalot

ENTRECOTE VUM RAND 300gr. 3,5,7,9,10 255°
mat Pefferzooss, Fritten an Zalot

KNIDDELEN MAT SPECK 1,37 165°
KNIDDELEN MAT GEMEIS v 145°
HAM, FRITTEN AN ZALOT 3,57,10 165°

D’SUPPLEMENTEN

BEILAGEN ZALOT 3,710  25° CHAMPIGNON ~ 2
5 PEFFER 7,9,10 250

LETZEBUERGER 3 300

FRITTEN PROVENCALE 250

FROOT NO EISER DESSERTSKAART

Al Pomité!

GLUTEN 1 | NESS 8
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