Sivous étes allergique a certains produits, 4 .
notre personnel se tient a votre disposition n O S V | ﬂ n D f S Cuites au Four JOS,OeI’

pour tous renseignements complémentaires.

1OS APERITIFS

Apéritif Maison 8,50
Coupe de Crémant Bernard Massard Millésimé 8,00
Coupe de Champagne Colin Blanc de Blanc 10,00
Kir Luxembougeois 9,00
Kir Royal 11,00
Kir Vin Blanc 5,50
Picon Vin Blanc 7,50
Picon Biere 7,50
Campari 6,00
Martini Rouge ou Blanc 4,50
Porto Rouge ou Blanc 5,50
Ricard 7,50
Cynar 7,50
Crodino sans Alcool 4,50
Apérol Spritz 9,00
Cidre de Luxembourg Ramborn 5,50
Whisky, Gin, Vodka, Bacardi 8,00
Cocktail sans Alcool 5,50
Mojito, Pina Colada, Gin Fizz, Margarita 9,00

Entrecote (+ 350 g) 27,00 €
Cote a I'Os (+ 500 g) pour 1 Personne 30,00 €
Cote al'Os (1 Kg 200) pour 2 Personnes

Filet pur de Boeuf +200g 2600 €
- - + 3008 34,00 €
Cobte de Veau du Terroir (+ 350 g) 28,00 €
Cobte de Porc Produit du Terroir (+ 350 g) (1,7,10,12) 1850 €

Sauce Moutarde

Garnitures au Choix :

/-_r/'te;s Maison, Pommes au Four, Pommes de Terre Sautées,
Purée de Pommes de Terre (7)

Sauces au Choix :

Poivre Vert Créme, Archiduc, Béarnaise, ..., 3,712) 350 €
Beurre Maitre d'Hétel

Suppléments :

Salade de Laitue (10,12) 5,00 €
Poélée de Légumes 5,00 €

10S POISSONS A

Duo de Solettes ‘Meuniere’ ,7) 24,50 €

Sole ‘Meuniére’ ,7) Prix du Jour

Tataki de Thon Yellowfin ,6,1) 3150 €
aux Sésames Noirs, Légumes Croquants

Filets de Bar Grillé au Four Josper ,7,8) 24,50 €
Sauté d’Epinards, Noix de Cajous toastées

Dos de Cabillaud Vapeur (3,4,7,12) 2750 €
Purée de Pommes de Terre, Sauce Hollandaise
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Accompagnement Soft ou Jus - Supplément de 200

NOS ENTREES FROIDES -
Feiersténgzalot (7,10, 12) HOS DESSEDTS

Cervelle de Veau Sauce Tartare -(3,10,12) Tiramisu au Caramel Beurre Salé, a,3,7)
Terr-me de Foie Gras de Canard Malson ~0.3,7,12) Moelleux au Chocolat Noir, Glace Vanille .., 3,7)
Terrine de Campagne et ses Condiments (1, 3,7,12) Créme Brilée 3 la Vanille de Tahiti

Gravad Lax de Saumon du Chef (4,10, 12)

Carpaccio de Tomates Colorées .. (, 6)
Tofu Saveurs du Sud, Papadum, Parmesan Végan

Tartare de Thon Rouge
Carpaccio de Boeuf, Roquette et Parmesan
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Mousse au Chocolat Noir
Soufflé Glacé au Grand Marnier ... (1, 3,78)
Café Gourmand aux Saveurs de Saison (,3,5,7, 8)
Cheese-cake New-Yorkais (1, 3,7)
Café Glacé (3,7)
p Dame Blanche (3,7)

nOS fnTfoS C ”ﬂUDfS Riz au Lait Revisité Version Vegan (8)

Quinoa au Lait dAmandes
Velouté Vichyssoise BIO ) Plateau de Fromages Affinés (7, 8)
Croquette de Crevettes Grises Maison (1,2, 3,7,12) e

Persil Frit, Citron picee NOS SUGAESTIONS

2 pieces
Cervelle de Veau ‘Meuniére’ (,7)
Soupe de poisson et ses garnitures (1,3, 4,10,12)
Mozzarella di Bufala Panée/Frite, Bruschetta (1, 3, 7)
Fondant de Poireaux Bio, Vinaigrette (10, 12)
Sauté de Scampis & Calamars Persillade (2,14)
Risotto & la Tartufata (7,12)

LES INCONTOURNABLES )

Jambon Fumé Luxembourgeois . (0,3,10,12) 21,50 €
Frites Maison

Carpaccio de Boeuf, Frites Maison (7) 24,50 €
Tartare de Boeuf Préparé a la Francaise .(1,3,10,14) 21,50 €
Tartare de Boeuf Snaké Version Rossini ... (3,10,14) 2750 €
Bouchée a la Reine Contemporaine . (1,3,7,12) 24,50 €
Foie de Veau Snaké (1,7,12) 24,50 €
Magret de Canard Réti 0, 3,7) 2650 €
Tagliatelles Sautées (100 % BIO) (1,6,12) 2650 €
a 'Emietté de Cuisse de Poulet Confite
Tijuana Caesar Salade ... (1,3,78,10,12,14) 22,50 €

Barquette d'Aubergines (1) 21,00 €

Recouverte de son Risotto d'orge perlé
aux Petits Pois et Carottes Fanes

PLATS "ENFANTS”
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Penne a la Bolognaise a, 3)
Steak Haché, Frites Maison
Nuggets de Poulet Maison, Frites Fraiches ... (,3)




