ENTREES

AT

E1. Soupe Miso 4,0€
E2. Soupe Miso du Chef 7,0€
E3. Yakitori au Poulet (2pc) 6,0€
E4. Gyoza Poulet croustillant/ végétarien (4pc)  6,5€
E6. Mini croquettes aux [égumes (6pc) 5,5€
E7. Nems au porc (3pc) 5,5€
E8. Batonnet de saumon frit 8,0€
2pe NiGiRi
BICEDET)

N1. Nigiri du Chef (Une proposition du moment) 7,5€
N2. Calamare (ika) 4,0€
N3. Daurade 4,5¢€
N4. Poulpe 4,0€
N5. Saint-Jacque (Flambé) 7,0€
N6. Saumon / Flambé teriyaki 5,0€/6,0€
N7.Thon 6,0€
N9. Scampi 5,0€
N10. Hokkigai 5,5€
N11.Anguille (Unagi) 7,0€
N12. Sardine 5,0€
2pe GUNKAN
4

K1.Saumon & lkura 8,0€
K2.Tartare de Thon yuzu truffe 9,0€
K3. Pasta Crabe Togarashi 8,0€
6pe MAKi
EEH0)

M1.Thon 6,5€
M2.Thon spicy 6,8€
M3. Saumon 5,5€
M4. Saumon spicy 5,8€
M5. Saumon cheese 6,0€
Mé6. Saumon Avocat 7,0€
M?7. Crabe spicy mayo 8,5€
M8. Dorade Royal (sauce sesame) 5,5€
6pe CALiFORNiIA ROLL
AVTAIL=rO-=)

R1.Saumon cheese concombre 6,5€
R2. Saumon avocat 7,0€
R3. Saumon cheese concombre mangue 7,5€
R4.Thon avocat tobiko 8,0€
RS5. Unagi avocat caviar 8,5€
R6.Tempura concombre mangue 8,5€
R7. Fruit du dragon saumon avocat 8,5€
R8.Tempura mayo oignons chips 8,0€

e SPRiNG ROLL
55X

G1.Saumon avocat 6,5€
G2.Thon mangue 7,5€
G3. Foie Gras coulis de fraise cacahuéte 9,0€
Ipe TEMAKIi
FEXET)

T1.Thon avocat 7,5€
T2. Saumon concombre sésame 7,0€
T3. Crevette mangue concombre 7,0€
T4.Tempura avocat concombre 7,0€
T5. Anguille concombre sésame 9,0€
15pe SASHiMi
R&

S1.Saumon 19,0€
S2.Thon 21,0€
S3.Saumon & thon 20,0€
S4. Assortiments (20pc) 31,0€
1Bol CHiRACHI1
550U%3)

C1.Saumon & Avocat 19€
C2.Thon & Avocat 21€
C3.Saumon /Thon & Avocat 20€
C4.Thon caviar truffe yuzu & Avocat 24€
C5. Mix (saumon, thon, avocat,...) 29€
VEGETARIEN

NIZGU7PY

V1. Nigiri Inari (Tofu mariné) 4,5€
V2. Nigiri Avocat 4,5¢€
V3. NigiriTamago 5,5€
V4. Maki Concombre 4,0€
V5. Maki Cheese concombre 4,5€
V6. MakiAvocat 4,5€

V7. Maki Cheese Avocat Oignon croustillant 5,5€
V8. California Tomate séchée Rockette Cheese  7,5€
V9. California Mangue Concombre Cheese 7,0€
V10. California Fruit du Dragon Concombre Avocat 7,5€

V11.Roll Vegan ou Végé du chef 8,5€
SIDE DJISHP

B3

A1.Salade Wakame 4,5¢
A2.Edamame 4,0€
A3. Gingembre 3,0€
A4. Bol de riz vinaigré 3,0€
A5. Salade IKA SANSAI (Calamare) 6,0€

Ab. Sauce Mayo du Chef : Spicy ou normale 1,0€

X1. Maki Tempura 8pc) 10,5€
Intérieur : Saumon / Ciboulette / Scampi / Fromage
Dessus : Mayo Japonais, Teriyaki

X2. Royal Truffe Saumon (8pc) 14,0€
Intérieur : Unagi/ Scampi tempura / Concombre
Dessus : Saumon flambé / Mayo au truffe

X3. Royal Truffe Thon (8pc) 15,0€
Intérieur : Unagi / Scampi tempura / Concombre
Dessus : Thon flambé / Mayo au truffe

X4. HAKii Mac (6pc) 15,5€
Intérieur : Tempura scampi / concombre
Dessus : Thon / Tartare de Crabe

X5. KING Cali 2pc) 7,8€
Intérieur : Tempura scampi / Mangue
Dessus : Tartare de saumon / Scampi / Feuille de shiso

X6. Mr. Crabe (8pc) 15,5€
Intérieur : Softshell Crab / Concombre
Dessus : Tobiko Noir / Mayo / Teriyaki

X7.San Francesca (6pc) 12,0€
Intérieur : scampi (maison)/ lolo verte / Asperge /Unagi
Dessus : Feuille de riz/ sauce sesame

X8. Smoked Luigi (8pc) 12,0€
Intérieur : Saumon fumé / Tomate séchée / Fromage / Roquette
Dessus : Graine de sésame

X9. Summer Hit 8pc) 13,0€
Intérieur : Fromage / Thon / scampi / tobiko /
Menthe / Salade Lolo

X10. Surprise du Chef 15,0€
Le chef vous propose un roll selon
I'inspiration et les ingrédients du moment !

Laissez vous surprendre :)

Menu Vegan ou végétarien
19,5€ / Personne

Spécialement congu pour les végétariens
ct/ou Végans, venez appréceier en toute sérénité
ce menu concocté par nos chefs.

Nigiri: 2pc/ Spring Roll: 6pc / California Roll: 6pc
Maki: 6pc/ Salade Wakame

Menu Dégustation
25,5€ / Personne
Vous désirez découvrir I'univers des sushi chez HAKii?

Ce menu est fait pour vous, un mélange attrayant
de saveurs et de textures.

Spécial Roll: 4pc / California: 6pc/ Maki roll: 6pc / Nigiri: 2pc
Piece du Maitre Sushi: Tpc/ Salade Wakame

Menu Dégustation Delux
32€ / Personne

Ce menu est fait pour ceux qui veulent se
faire plaisir et découvrir plus des classiques
de nos chefs Sushi.

Spécial Roll: 4pc / California: 6pc/ Maki roll: épc / Nigiri: 3pc
Piece du Maitre Sushi: Tpc/ Sashimi 6pc / Salade Wakame

Menu KONG
155€ pour 112pieces

Ce plateau exceptionnelle rassemble tout
le savoir-faire des chefs de HAKii, il est recommandé¢
pour 3 & 5 personnes, selon votre gourmandise :)

Spécial Roll: 32pc / California roll: 16pc / Maki: 16pc
Nigiri: 8pc/ Nigiri Spécial : 8pc/ Piece du Maitre Sushi: 4pc
Sashimi: 28pc / Salade Wakame

Menu KONG XL
195€ pour 150pieces

On prend le menu Kong et on le met
alasauce XL, pour les groupe de 6-7 Personnes




SAKE

MASUMI “Yuzushu" / Liqueur de Yuzu (30cl) : 24,50€
MASUMI “Umeshu” / Liqueur de Prunes (30cl) : 24,50€
MASUMI “Tokusen” / Honjozo (30cl) : 17,00€
MAsuUMI “Karakuchi Gold" / Futshshu (30cl): 17,00€
MASUMI “Namazaké" /Junmai Ginjo (30cl): 21,00€
MASUMI “Sanka" / Junmai DaiGinjo (30cl): 33,00€

ASAMAI SHUZO Junmai Ginjo Hyosho Diamond Dust
Gourde 15cl: 14,80€ Bouteille 72cl : 68,00€

RYUJIN Junmai Daiginjo Namazume 720ml|
Gourde 15cl: 17,80€ Bouteille 72cl : 82,00€

Vins Blanc

Pinot Gris /Sicile
Verre : 4,80€ Bouteille 75cl : 20,00€

Pino Blanc / Luxembourg
Verre : 6,80€ / Bouteille : 27,00€

Chardonnay / Domaine de Gourgazaud - Pays d'Oc
Verre : 4,80€ Bouteille 75l : 22,00€

Les croisieres - Sauvignon Blanc / Pays d'Oc
Verre : 4,80€ Bouteille 75l : 22,00€

Casamatta Bianco TOSCANA / BIBI GRAETZ
Verre : 6,20€ Bout 75cl : 25,00€

"Jungle” /Chateau Pauqué - Abi Duhr
Bout 75¢l : 33,00€

Vins Rosé

Petula "Sélection Parcellaire” / Luberon
Verre : 5,80€ Bouteille 75cl : 24,00€

Domaine de I'Anticaille / Cétes de Provence
Verre : 6,80€ Bouteille 75cl : 27,00€

Chateau de I'Aumerade Cru classé / Cétes de Provence
Verre : 7,50€ Bout 75cl : 32,00€

“Clarendelle Rosé" / Inspiré par Haut-Brion
Verre : 7,80€ Bout 75¢l : 33,00€

Softdrinks Gin
Tonic Schweppes + 2,00€ Tonic FeverTree + 2,50€
Coca/ Coca Zero / Fanta / Sprite 2,50€ o .
Rosport Classic 25¢l / Viva 25¢l 2,50€ Kino Bi (Japonais) 10,80¢€
Rosport Bleu 50cl / Viva 50cl 4,00€ Kino Tea (Japonais) 10,80€
Fuse Tea Péche Hibuscus / Mangue camomille ~ 2,70€ Kino Tou (Japonais) 10,80€
Schweppes Tonic / Bitter Lemon 2,70€ : ,
Jus de fruit Orange / pomme / Multivitamine 2,70€ Roku Gin (Japonais) 10,80€
Monkey 47 10,80€
Bieres / Beers Silent Pool 10,80€
Asahi (5% /Jo) 100€ Buss N°509 10,80€
1(5% , .
La biérejapona}i)se la plus vendu au monde Mansfeld Dry Gin 7,20€
Kirin ichiban (4.9%/ Jp) 4,00€ GINIX 7,20€
Une biére 100% malt fine et élégante Hendrick's 8,20€
NEST Beer NON ALE (0.3%/ Jp Import 5,60€ :
Bas en alcool 0,3% mais b(rasse’ aveglemnegr%‘)e savoir faire Bombay Sapphire 6,80€
NEST Beer WHITE ALE (5.5% / Jp Import) 5,80€ Rhum
Biere blanche parfumé a la muscade, coriandre et zestes d'orange Diol iR 9 80€
NEST Beer SAISON du JAPON (5% /Jplmport)  5,80€ iplomatico Reserva '
Ayant incorporé du Koji (Riz malté) pour une douceur naturelle El dorado 12}” 9,80€
NEST Beer RED RICE ALE (7% / Jp Import) 5,80€ Mezan Jamaica 2000 10,80€
Des notes floral et fruité grace au brassage avec le Riz Rouge Lazy Dodo 10,80€
NEST Beer DAI DAI ALE (6.2% / Jp Import) 5,80€ Dictator 20yr 12,80€
Brassé avec des houblons exotiques et des orange "Fukure Mikan” Plantation 20th Anniversary XO 13,80€
grlalslsne (eér'mo/lostlang%ue par Ryohei Sugawara, Iégérement amer >80¢ Ron Zacapa Solera 23yr 13.80¢
Owa (Japon) | >,80€ ﬁngustura 282k4c llection N°1 lgggg
Légerement ambré, elle est brassé en Belgique Dngglgsmlji?coass'ngloe Scn[[(;ge 2002 1 8'20€
Uijin Yuzu (6.5% / Jp) 5,80€ pomatico sngie vl e '
La {Jijin au godt Yuzu, Iggére et savoureuse NEW G.ROVE _Smgle Cask Mauritius 19,80€
IKI Gingembre (5.5%/JL)) 4,90€ Ron Millonario X0 19,80€
Biére organique brassée au Thé vert et Gingembre Zacappa XO 22,50€
IKI Yuzu (4.5%/ Jp) 4,90€ Ryoma 7yo Japanese Rum 13,80€
Biere organique brassée au Thé vert et Yuzu .
HAO Beer Hikari (5% / Jp) 4,90€ Whisky
Une Pale Ale pleine de fraisheur et houblonné Glenfiddich 12yr 8,80€
HAO Beer Sorachi (5.9% / Jp) 5,90€ Dalwhinnie 15yr 9 80€
Une biére brassée avec le houblon Japonais “Sorachi” Oban 14vr 12'80€
Bofferding (4.8%/ Lux) 2,90€ Lagavulir{ 16y1 10'80€
Battin Gambrinus (5.2%/ Lux) 4,00€ Balvenie Double Wood 12yl’ 10:80€
Battin Blanche (4.8% / Lux) 4,00€ Talisker 10yr 9.80€
Battin Fruitée (4.3% / Lux) 4,00€ Auchentoshan ’|2yr 9’80€
Corona (4.5% / Mex) 4,00€ Nikka Blended 9,80€
Franziskaner Weissbier 50cl (5% / De) 5,20€ Nikka from the Barrel 10,80€
Clausthaler 33cl (0,5%/ De) 4,00€ Hakushu 12yr (Japan) 17,80€
YAMAZAKI Distiller's Reserve (Japan) 19,80€
Crémant Mars Maltage "COSMOQ" (Japan) 19,80€
HIBIKI master Select (Japan) 19,80€
St-Martin Crémant de Luxembourg HIBIKI Japanese Harmony (Japan) 19,80€
Verre : 6,00€ Bouteille 75¢I: 26,00€ The Nikka 12y0 (Japan) 22,50¢
Desserts

Vins Rouge

] ) Dorayaki (Pancake japonais) : 4,0€/pc
Nos Mochis Glacés : 3,0€/pc Les parfums :

Macha / Mango / Sésame Haricot rouge/Yuzu [ Macha

Nos cremes glacées : 2,0€/boule
Vanille / Chocolat / Macha / Yuzu
Sésame noir / Azuki Bean

Coco /Yuzu / Chocolat
Fondant au Chocolat : 8,00€

Cheese Cake : 8,00€
Gingembre / Macha / Chocolat

Cabernet Sauvignon / Estate Series - Errazuriz (Chile)
Verre : 4,80€ Bouteille 75cl : 22,00€

Saint-Chinian “a l'origine” / les sentiers de BAGATELLE
Verre : 6,80€ Bout 75cl : 27,00€

Grand Marrenon Rouge / Luberon
Bouteille 75cl : 29,00€

I/
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