Les Entrées

Die Vomspeisen - Startenrs

LE POTAGE AU JOUN ..ot e e e e e e e e e e e e e e e e e nnssssssesaaaaeeaeeas 8.20
Tagessuppe

Soup of the Day

La Soupe de Poissons avec sa Rouille et ses Tartines A PAIl ......ccveeeiveeeeciiee e, 17.50

Fischsuppe mit Rouille und Knoblauchbrot
Fish Soup with Rouille Sauce and Garlic Bread

Le Carpaccio de Boeuf QU PAIMMIESON .....iiiiiiiiieec ettt evree e e eavaaee e e eeaanaeeas 19.80
Rindercarpaccio mit Parmesan

Beef Carpaccio with Parmesan

L'Assiette de Saumon Fumé Maison et son Pain Grillé..........coccvivuiieeiiviieieeeeeceeeeeeeeeen, 18.30

Hausgemachter Raucherlachs
Homemade Smoked Salmon

Le Cocktail de Tomates €t MOZZArEllQ ...........coooovveiiiimiieeeeeeeeeee e eeaeaeees 14.10

Cocktail von Tomate und Mozzarella
Tomato and Mozzarella Cocktail

Les Poissons
Die Fischgerich€te - Fish Dishes

Le Filet de SQuMoON QU RIESIING AVEC RiZ.....ccouveiiiieeiieee e 27.50

Lachsfilet an Rieslingsof3e mit Reis
Filet of Salmon with a Riesling Sauce and Rice

Le Filet de Sandre Qu RIESIING AVEC RiZ.......coouviiiiiiiiiiiee et e e 29.00

Zanderfilet an RieslingsofRe mit Reis
Filet of Zander with a Riesling Sauce and Rice

Le Gratin de Poissons AU MAICNE QVEC RiZ......ccooiveiimeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et eeeeaeee s 30.40

Gratin vom Fischmarkt mit Reis
Market Fish au Gratin with Rice

La Marmite du Pécheur d la MEdIterran€enne AVEC RiZ.......eveveiiiiiiiiiieeeeeeeeeeieieeeeeeeeeeeeeenn 30.80

Fischtopf Mediterraner Art mit Reis
Fisherman’s Hot Pot the Mediterranean Way with Rice
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Les Asperges
Die Spargel - Asparagus

Les Asperges a la Sauce Mayonnaise FAgon MOUSSEIINE .......ccceevveecieecieeciieennee. 21.20 28.40

Spargel mit Mayonnaise nach Mousseline Art
Asparagus with Mayonnaise the Mousseline Way

Les Asperges au Jambon Cru d la Sauce Mayonnaise Facon Mousseline......... 22.80 30.40

Spargel mit rohem Schinken und Mayonnaise nach Mousseline Art
Asparagus Smoked Ham with Mayonnaise the Mousseline Way

Les Asperges au Saumon Fumé d la Sauce Mayonnaise Facon Mousseline ...... 24.50 32.60

Spargel mit Raucherlachs und Mayonnaise nach Mousseline Art
Asparagus with Smoked Salmon and Mayonnaise the Mousseline Way

Les Plats Véegétariens
Die vegetarischen Gerichte - Vegetarian Dishes

Les Escalopes de Céleri Pcmees av Ecggﬁgmuce Rémoulade [2] .cooevevveeeieieeeeiieees 20.80
Panierte Sellerieschl ensofSe

Breaded Celery Schmtzg with Salad and Sauce Remoulade

Les Plats Luxembourgeois
Die Laxemburgischen Gerichte - Luxembourgish Dishes

Mielkniddelen mat Ennen, SPeck A RANM [1] et 19.40
Quenelles de Farine ala Creme, Oignon et Lard

Mehlknodel mit Sahne, Zwiebeln und Speck

Flour Dumplings with Cream, Onion and Bacon

Mielkniddelen mat Gréiwen vum Fette SPeck [1] ...covriiiiiiieiiie e 18.90
Quenelles de Farine aux Lardons de Lard Gras

Mehlknodel mit Grieben von Fettem Speck

Flour Dumplings with Lardons

Iwwerbake Mielkniddelen mat Speck A KEIs [1] ..coviiiiciiiiiiieeccieee e 20.30
Quenelles de Farine Gratinées au Fromage et Lard

Uberbackene Mehlknédel mit Kase und Speck
Flour Dumplings Au Gratin with Cheese and Bacon

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi - Sonntags Mittags nicht verfiigbar - Not for Lunch on Sundays
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Les Plats Luxembourgeois
Die Luxemburgischen Gerichte - Luxembourgish Dishes

lerzebulli MAt SPECK O METTWUISCNT .. .uiiiiiiiiicccccreeeeeececeerrneeeeeeeeeeeesssnseseeeeessssssssssessssesssnnns 23.40

Soupe aux Pois Cassés avec Lard et Saucisse
Erbsensuppe mit Speck und Mettwurst
Soup with Bacon and Smoked Sausage

Choucroute Garnie mat rissoléierte GromMPErEN .........coouviiecieeieiiee e e e eeaee e 24.80
Choucroute Garnie avec Pommes Rissolées

Schlachtplatte mit Sauerkraut und Bratkartoffeln
Sauerkraut with Meat and Roast Potatoes

Judd mat Gaardebounen a rissoléiert GromMPErEN .........oooiveeeeeeeieeeeeeee e 24.10
Collet de Porc Fumé avec Féves de Marais et Pommes Rissolées

Geraucherter Schweinenacken mit Dicken Bohnen und Bratkartoffeln
Smoked Pork Neck with Broad Beans and Roast Potatoes

Liewerkniddele mat rissoléierte Gromperen A SAQUEIMOUS .....ccuveeeeveeeeiveeeeireeeeeiveeeeeiveeeennes 23.90
Quenelles de Foie avec Pommes Rissolées et Choucroute

Leberknodel mit Bratkartoffeln und Sauerkraut
Liver Dumplings with Sauerkraut and Roast Potatoes

Kallefszong mat Madére, gekachte Gromperen a GEMEIS..........ccvevueeeeeeveeeeeeieeeeeieeeneenn, 28.60
Langue de Veau au Madere avec Pommes Nature et Légumes

Kalbszunge in MadeirasoSe mit Salzkartoffeln und Gemise
Sauerkraut with Meat and Roast Potatoes

Wadinzoossiss mat Moschterzooss, Hausmaacher Gromperepiree a Geméis
Saucisses au Vin avec Sauce Moutarde, Pommes Purée Maison et Légumes

Bratwiirste mit SenfsofSe, Kartoffelptiree und Gemiise
Bratwurst with a Mustard Sauce, Mashed Potatoes and Vegetables

2 PIECES | STUCK | PIECES ittt ettt ete e e et e et e eetae e eeae e eeaneeesnanaeeens 18.40
BPIECES | STUCK | PIECES . uuiiiitiiie et e e e e eae e e sentee s eeaaeeas 24.50
Le Jambon Cru avec Pommes Frites €1 SAIAAE ......ouvvvivieeeeeieeeiieeeeeeeeeeee e 22.60

Roher Schinken mit Pommes Frites und Salade

Smoked Ham with French Fries and Salad

Le Jambon Cuit avec Pommes Frites €f SAIAE .....oouvvuueeeieieiieeeeeee e 22.60
Gekochter Schinken mit Pommes Frites und Salat

Cooked Ham with French Fries and Salad

Le Jambon Mixte avec Pommes Frites et SAlAde ....cccueviiiieiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeee 22.60

Roher und gekochter Schinken mit Pommes Frites und Salat
Smoked Ham and Cooked Ham with French Fries and Salad
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Les Vianoes
Die Fleischgerichte - Meat Dishes

La Bouchée a la Reine avec Pommes Frites et SAlAde .........ccoeveevieveciieiiieieeeveeeeeeeen 22.00
Koniginpastete mit Pommes Frites und Salat

Vol-au-Vent with French Fries and Salad

L'Escalope de Poulet Panée avec Pommes Frites et SAlade ......c..covevvievieceiiicieceeeeee, 23.80
Paniertes Hithnchenschnitzel mit Pommes Frites und Salat

Breaded Chicken Schnitzel with French Fries and Salad

L'Escalope de Veau Viennoise avec Pommes Frites et Salade ..........ccooovvvivvvviieeeeneeeennnnn. 25.80
Kalbsschnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Salat

Wienerschnitzel of Veal with French Fries and Salad

Le Cordon Bleu de Veau Pané avec Pommes Frites et Légumes, Sauce au Choix.......... 28.10

Paniertes Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes Frites und Gemiuse, So3e nach Wahl
Breaded Cordon Bleu of Veal with French Fries and Vegetables, Sauce of your Choice

L'Emincé de Veau & la Zurichoise avec Tagliatelles et SAIAAE ..vvvevveeeeeeereeeeeeeeeeeeeeen. 26.90
Kalbsgeschnetzeltes Ziricher Art mit Tagliatelle und Salat

«Ziiricher Geschnetzeltes» with Tagliatelle and Salad

Le Sauté de Boeuf & I'Hongroise avec Riz €t LEQUMES.......cc.veoviiiuiecieeeeeeeeeeeeee e, 26.90

Rindsgeschnetzeltes Ungarischer Art mit Reis und Gemiise
Beef Ragout the Hungarion Way with Rice and Vegetables

Le Filet de Boeuf avec Pommes Frites et Légumes, Sauce au Choix

Filet vom Rind mit Pommes Frites und Gemiise , Sofse nach Wahl
Filet of Beef with French Fries and Vegetables, Sauce of your Choice

+-200 Grammes | Gramm | GIOMS oottt e e eeeeeaaaeeeeeeseeensansssseeeees 29.70
+-350 Grammes | GramMmM | GIOMS ..ottt eeeeeee et e eeeeaeeeeeeeeeeeeeenssssseees .70

L'Entrecéte Affinée de Normande avec Pomme de Terre au Four et Légumes
Entrecote vom Normanne-Rind mit Ofenkartoffel und Gemiise
Normande Rib Steak with Oven Potato and Vegetables

+-300 Grammes | GrammM | GrIOMS ..ottt e e e e e e e e e e e e e e asesneeeeees 29.20
+-450 Grammes | Gramm | GIOMS ..ottt e e e e e e e eeeeeeeeeaare e e eeeeaaaaaeesesaessnanssssssaees 39.30
Le Magret de Canard avec Pommes Croquettes et LEQUMES ....ccvveeveeeiieieicciiecieeeee, 29.60

Entenbrust mit Kroquetten und Gemise
Duck Breast with Croquettes and Vegetables

La Gigolette d’Agneau au Thym, Galette de Pommes de Terre et Légumes .................... 28.60

Lammhaxe mit Thymian mit Kartoffelpuffer und Gemuse
Lambshank with Thyme, Potato Pancake and Vegetables

« Bib’'s BBQ Ribs »

Spareribs de Porc avec Potatoe Wedges & SOUr CreQM....ccceuvieeeeiiciiieeeeeeciieeeeeeeiivveee e 24.50

Spareribs vom Schwein mit Potatoe Wedges & Sour Cream
Spare Ribs with Potato Wedges & Sour Cream
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Les Pates
Die Nuodelgerichte - Pasta

Les Spaghetti O 10 BOIOGNQISE .....ccuieiuieiieieeieee ettt ens 18.90

Spaghetti Bologneser Art
Spaghetti Bolognese Style

Les Spaghetti QU ROQUETOIT [2] ..viioeiiieee e et e e e e 18.90

Spaghetti mit RoquefortsofRe
Spaghetti with a Roquefort Sauce

Les Sauces
Die Sofben - Choice of Sauces

Creme Champignons, Poivre Vert, Roquefort, Brideler Stuff, Provencale,
Orange, Beurre Maitre d'Hbtel, Creme, Riesling

Champignonrahm, Griner Pfeffer, Roquefort, Brideler Stuff, Provenzialischer Art,
Orange, Krauterbutter, Sahne, Riesling

Cream and Mushroom, green Pepper, Roquefort, Brideler Stuff, Provencale,
Orange, Herb Butter, Cream, Riesling

Les Accompagnements
Die Beilagen - Sides

Pommes Nature, Pommes au Lard, Purée Maison, Croquettes, Riz, Pates
Salzkartoffeln, Speckkartoffeln, Kartoffelptiree, Kroquetten, Reis, Nudeln

Boiled Potatoes, Potatoes with Bacon, Mashed Potatoes, Croquettes, Rice, Pasta

Sauce
Bolognaise

Maison
700 Grammes

Barquette de

Y
o
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Les Pla€ts Froids
Die kalten Gerich€te - Cold Dishes

Le Carpaccio de Boeuf au Parmesan avec Pommes Frites ef Salade .........ccoccvveeeneeennnee. 26.40

Rindercarpaccio mit Pommes Frites und Salat
Beef Carpaccio with French Fries and Salad

Les Gratins

Die Auafldufe - Casseroles

Les Chicons Gratinés a I'’Ardennaise avec POmMmeEs NOTUIE .......oevvveeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 281,210
Uberbackene Endivien Ardenner Art mit Salzkartoffeln
Chicory au Gratin with Boiled Potatoes

La Tartiflette Savoyarde au Reblocgagimolode ............................................................ 25.60
Tartiflette mit Reblm“m !

Tartiflette with Rebloc e Savoyard Way with Salad

La Lasagne Bolognaise AVEC SAIAUE ......oiiiieiiieieiieeeeeee et 19.40

Lasagna Bologneser Art mit Salat
Lasagna the Bolognese Way with Salad

Les Plats pour les Enfants
Die Kinderteller - Dishes for the Little Ones

L'Assiette de Jambon Cuit avec Pommes Frites et Salade .....oocvvveiiiieciiiicieieeeeee 15.60
Gekochter Schinken mit Pommes Frites und Salat

Cooked Ham with French Fries and Salad

L'Escalope de Veau Viennoise avec Pommes Frites et LEQUMES ......ccueevvieeiieciecciieeceenne 16.20
Kalbsschnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Gemiise

Wienerschnitzel of Veal with French Fries and Vegetables

La Bouchée a la Reine aveC POMMES FIIES .....c..cioeiieeiiieieeieeeceeeeeeeeveee e 15.70
Koniginpastete mit Pommes Frites

Vol-au-Vent with French Fries

Les Spaghetti au Beurre et QU FIOMAGE [2] covvviiiiiiiiiiiieee ettt e 11.20
Spaghetti mit Butter und Kase

Spaghetti with Butter and Cheese

Les Spaghetti Sauce Créme ChampignNons [2] ...eecceeecieeeeeeeee e 2550
Spaghetti mit Champignonrahm

Spaghetti with Mushrooms and Cream

Les Spaghetti O 10 BOIOGNQISE .......oovviiiiiie et eetee e e et eaee s eeans 1250

Spaghetti Bologneser Art
Spaghetti Bolognese
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Les Desserts

Die Nachspeisen - Desserts

La Tarte Maison avec Creme Chantilly ......cc.eeoeeviieeieieeiieeeceeeeeceeeeereee e

Hausgemachter Obstkuchen mit Schlagsahne
Homemade Fruit Tart with Whipped Cream

La Tarte TAtin TIEAE O IO MOTE ..ot eee e e

Lauwarme Tarte Tatin mit Vanilleeis
Warm Tarte Tatin with Vanilla Ice Cream

La Créme Catalane AJUSTEE ........c.ooviiieieceeeeeeeeeeeee e

Angepasste Katalanische Créme
Tuned Creme Catalana

L'Tle Flottante & la Créme Anglaise et au Caramel .........coeeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeenn

Schneeeier auf VanillesofSse mit Caramel
Floating Island with Vanilla Sauce and Caramel

LE SAVANIN GU RNUM ettt e e e e et e e e e e eeaaeeeeeeaaaaeeaaees

Savarin mit Rum
Savarin with Rum

Le Lingot de Mousse au ChOCOIOt ...

Schoko-Mousse-Barren
Mousse au Chocolate Bar

LES FIOISES QU SUGCTE ..ottt e e et e e e e ee e e e e e eenaaaaeeees

Erdbeeren mit Zucker
Strawberries with Sugar

LES FIAISES O IO CrEIMIE oottt eeeeeeeeeeeeesaeeeeaaans

Erdbeeren mit Sahne
Strawberries with Cream

Le Fromage Blanc Crémeux QUX FIaiSes...............cccooovevieiieiiecieeeeceeee e

Sahnequark mit Erdbeeren
Creamy Curd with Strawberries

Ma Grand-Mere I'appelait «Tapiockaspoddéng mat Kiischtenn .......................

Pudding de Tapioka Perlé aux Cerises du Nord

Perltapiokapudding mit Sauerkirschen
Pearl Tapioca Pudding with Cherries
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