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PLATS GRILLES

66 Coquille St-Jacques sur

plat chaulfé....o.ioiiiiiiininiin,..17.50
67 Sole grillée sur plat chauffé.........17.00
68 Filet de poisson sur plat chauffé.13.30
69 Canard a I’ananas sur plat chauffé.14.40
70 Diverses viandes & 1ég./

plat chautfé...............c.cciiinnic 14015
71 Scampis sur plat chauffé.............15.65 '
72 Calamars sur plat chauffé...........13.65

73 Boeuf sur plat chauffé................
74 Poulet sur plat chauffé................ :
SPECIALITES CHINOISES

75 Bonheur de toute la famille
pore, boeuf, scampis et poulet.....12.10
76 Sole frite..........ocoeicieiiiciennnni 17,00
77 Cuisses de grenouilles aux
poivrons et haricots noirs........... |
78 Cuisses de grenouilles KUNG wc.g
79 Spécialité “TOUR D’OR” )
(2 personnes).... 3595
(Canard laqué, poulet a I’ananas, boeuf
KUNG PO, dés de porc cacahouétes)
80 Fondue Chinoise
(deux personnes)..........ccecereueeee.48.35
81 Légumes Chinois variés.........ccee...9.80
82 Viande de boeuf aux brocolis......12.15
83 Coquille St-Jacques aux brocolis.17.50 |

84 Calamars grillés au womﬁ.m..::.a
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MENUS THAILANDAIS

101 Pot au feu de canard
a la Thailandaise.....cccceveneneneeccenens 14,50

;N Pot au feu de poulet

a la Thailandaise..........ccceeennnnsneeeee 12,50
103 Boeuf au basilic a la Thailandaise..13.00
104 Calamars au basilic

a la Thailandaise........cccceereneereeeeeee 13.00
105 Scampis au basilic

a la Thailandaise........cccceeeveereeeeeec 14.50
106 Poulet au curry et noix de coco

a la Thailandaise.........cccceeenneneeeeeec 12.20
107 Scampis au curry et noix de coco

a la Thailandaise...........ccceeveeeeeeeeec. 15.00
108 Pot au feu de fruits de mer

a la Thailandaise..........cccceeeeereeeeec 17.00
109 Scampis grillés a la citronelle

a la Thailandaise.......cccccceevneneeeeeeeec 15.00

MENUS JAPONAIS

202 Plat 7 PieCeS..ciiirccesciiinvicisiissisarsssnsss8e80)
(2 sushi saumon, 1 sushi scampis,
2 maki concombre, 2 maki crabe)
203 Plat 10 pilces......ccccceuvicnenssossosnesesss 12,00
204 Plat 11 piéces....ccceevunrcnrcsnssssncsses 14,00
205 Plat 11 piéces.....ccvicveiiviiasiiissainasss1 5.80
206 Plat 12 pieces....ccceeuerresvnccssancssnanesss16.80
207 PIat 16 PIECES.icirarsnssssesisnissisenseasssl9.10
(servi avec salade Japonaise)
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RESTAURANT ASIATIQUE

LA TOUR D’OR

Salle pour Banquets, Communions,
Mariages et toute autre manifestations

Plats 3 emporter -10% Remise

Ouvert tous les jours
de 11h30 a 14h30 et de 18h a 23h

4 Grand-Rue, L-3650 KAYL
Tél: / Fax: 26 56 08 88

A partir de 25 € une biére chinois gratuite
A partir de 50 € une bouteille de vin gratuite

Tous les Lundi, Mercredi, Vendredi midi
buffet a volonté.
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POTAGES

Potage aux champignons chinois...3.60
Potage de poulet au mais................3.60
Potage aux raviolis chinois.............3.80
Potage de tomate...........ccoeeeeveneenees.3.60
Potage de crabe au mais.................4.10
Potage de crabe aux asperges........4.10
Potage piquant a la Pékinoise........3.20
Potage poulet-vermicelles..............3.20

SALADES DE SAISON

9 Salade au fromage..........cceecveeeneee 7.30
10 Salade au jambon..........cceeeeeueenenee 7.30
11 Salade “Bonne Santé”....................8.45
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HORS D'OEUVRES

12 Croquettes impériales

Vietnamiennes.........ccoeeeeecnncsnccneescd.80
14 Croquettes Chinoises........cc..ceeeeeee.4.20
15 Raviolis Chinois frits

AVEC SCAMPIS..ecissrescrscsessnrcsarsassarcsnes0.40
16 Toasts aux crevettes et sésame.......5.45
17 Satedepore....................o.n..... 390
18 Saté de poulet........cccercurerencecnecenes.4.20
19 Saté de scampis.....ccceeeesueercncecncennnss 7.20
20 Eritiire MUXLe.....cciisisicissiitininseanssssss 0,80
21 Cuisse de grenouilles au beurre...11.40
22 Scampis frits.......ccooiecvniciicnieaininnies 1.00

42 Boeuf aux 0ignonS........ceeeereererseseeee (e 3
43 Boeuf facon KUNG PO................... (f
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PLAT A LA VAPEUR

Raviolis aux crevettes a la vapeur.......4.20
Raviolis au poulet a la vapeur.............4.20
Boulettes de pore a la vapeur..............4.20
Boulettes de boeuf a la vapeur............4.20

VIANDE DE PORC

Dés de porc frits sauce aigre douce... [\ 2° ||
Dés de porc & cacahouétes piquant.. ([. 2©
Viande se porc a la sauce saté......... [ Z°
Viande de porc au curry.....cceceeeeees [\ 22

POULET

Poulet & ’ananas.....ccocceeesssessssnssssennes (o252 |}
Poulet frit au Citron.......coeeervveeeenseens [ 20
Poulet AU CUITY.uuruecrecrsecssenssnssonsennnes P2 22
Poulet aux champignons Chinois.... [[. S © §
Poulet aux cacahouétes (piquant)..... [[. £© |
Ponlet JAGUE. ...ccrvvuiinninesasasiorensssasassses UL 2202

Boulettes de poulet explosives......... I 2o

BOEUF

38 Boeuf aux champignons Chinois...... |/ &V
39 Boeuf a la sauce saté spécial.....ceeeee [((3°
40 Boeuf au CUITY......ccceruessssesussnssssossess. - L B
41 Boeuf aux poivrons et )

BAFLCOLS MOIES - csesecenesssnsmosssnsnsneenia L B8 1

3
|
)
b
|

.
i

AW \/.:-‘u\‘o

SCAMPIS

44 Scampis facon KUNG PO
(piquant).............nniia .. 13.40
45 Scampis aux champignons
Chinois.........o. .. iaia 1365
46 Scampis a la sauce aigre douce....13.40
47 Scampis au CUITY.....coceeeencesesnesanses13.15
48 Scampis flambés sur plat chauffé...16.00
49 Scampis sauce tomate et a I’ail....13.65
50 Scampis aux pousses de soja.......13.15
Scampis grillés au poivre.............13.40

CANARD

52 Canard aux champignons chinois. RS

53 Canard a la Cantonaise........c..... B S
54 Canard laqué.......ccoecsnceeeeid evenees
55 Canard a orange.............cceeueeeee
56 Canard au citron.......cceceeeeee/veneeene
Canard laqué a la Pékinoise.......

NOUILLES ET RIZ

58 Riz sauté spécial.......cceeereeenereene.10.20
59 Riz sauté au scampis........ceceeneeneea13.15
60 Riz sauté au crabe..........c.ceuce.......10.20
61 Riz sauté a I’émincé de poulet.....10.20
62 Nouilles sautées spéciales.............10.20
63 Nouilles sautées aux scampis.......13.15
64 Nouilles sautées a I’émincé .

depoulet........... s 01020
65 Nouilles sautées au porc...............10.20
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