


ENTREES
ENTREES

SOUPE DE POTIMARRON ET ECLATS DE MARRONS 9€

SOUPE DE POISSONS, GRATONS A LAIL 12€
ET ROUILLE MAISON

SALADE HIVERNALE, FRISEE, DUO DE CHICONS, 14€
BLEU D’AUVERGNE, NOIX, SEGMENTS D'ORANGE ET DE
PAMPLEMOUSSE, CELERI, POMME ET OIGNONS ROUGES

CARPACCIO DE CCEUR DE RUMSTEAK 14€

SAUMON GRAVLAX, BETTERAVE CHIOGGIA, 17 €
CHOUX AU RAIFORT

FEUILLETE D’ESCARGOTS 15€

CHOUX-RAVES EN CARPACCIO 16 €
ET POELEE DE SCAMPIS AUX AGRUMES

NOUGAT DE CHEVRE EN SALADE 15€

PATES
PASTA

LINGUINE AUX VONGOLE 19€

VEGETARIEN
VEGETARIAN

«GROMPEREKICHELCHER» ET COMPOTE DE POMMES 16 €

RISOTTO AUX CEPES 20€

BURGER DE BUTTERNUT FACON BARBECUE, 18€
FRITES FRAICHES ET COLESLAW

VIANDES

MIEAT

LES AUTHENTIQUES « KNIDDELEN »,
CREMES ET AUX LARDONS
TYPICAL LUXEMBURGISH PAN-FRIED

& CREAMED FLOUR DUMPLINGS WITH SMOKED BACON
*1-3-7

CHOUCROUTE ROYALE
GARNISHED SAUERKRAUT DISH, BACON,

LOCAL SAUSAGES
*7-9-10-12

BOUDIN NOIR, ECRASEE DE POMMES DE TERRE,
COMPOTE DE POMMES ET CHOU ROUGE
FRIED HOMEMADE BLOOD SAUSAGE, MASHED

POTATOTES, APPLE COMPOTE & STEWED RED CABBAGE
*1-3-7-9-10-12

CORDON BLEU, 18€
POMMES DE TERRE ROTIES AU ROMARIN ET SALADE
CORDON BLEU, ROSEMARY ROASTED POTATOES,

FRESH SALAD
*1-3-7-9-12

VOL-AU-VENT, RIZ PILAFF ET CAROTTES FANES ROTIES 19 €
POULTRY « VOL-AU-VENT », PILAFF RICE,

ROASTED NEW CARROTS
*1-3-7

TARTARE DE BCEUF, FRITES FRAICHES ET SALADE 20€

SEASONED BEEF TARTAR, FRESH FRIES, GREEN SALAD
*1-3-4-6-7-9-10-12

CARPACCIO DE CCEUR DE RUMSTEAK, 22€
FRITES FRAICHES ET SALADE
BEEF CARPACCIO FROM THE HEART OF THE RUMP STEAK,

FRESH FRIES, GREEN SALAD
*3-7-10-12

FILET DE CANETTE, SAUCE AUX AGRUMES,
FRITES DE POLENTA ET LEGUMES
DUCKLING FILET, CITRUS SAUCE, FRIED POLENTA

AND FRESH VEGETABLES
*1-3-7

SUPREME DE PINTADE FARCI, SAUCE AU PORTO,
POIRE POCHEE ET EMBEURREE DE CHOU

STUFFED GUINEA FOWL FILET, PORT SAUCE, POACHED
PEAR, BUTTER FLAYOURED STEWED CABBAGE

BURGERS

BURGER DE BCEUF, OIGNONS CONFITS, 18 €
SALADE, TOMATE, FROMAGE, BACON,

FRITES FRAICHES ET COLESLAW

BEEF BURGER, CANDIED ONIONS, SALAD, TOMATO,

CHEESE, BACON, FRESH FRIES & COLESLAW SALAD
*1-3-6-7-9-10-12

BURGER DE VOLAILLE GRILLEE AUX EPICES TANDOORI, 18 €
FROMAGE FRAIS AUX FINES HERBES, ROQUETTE,

TOMATE ROTIE, FRITES FRAICHES ET COLESLAW
TANDOORI-STYLE GRILLED CHICKEN BURGER, FRESH
CHEESE SAUCE WITH HERBS, ROCKET SALAD AND

GRILLED TOMATO, FRESH FRIES AND COLESLAW SALAD
*1-3-6-7-11

BURGER DE BUTTERNUT FACON BARBECUE,
FRITES FRAICHES ET COLESLAW
BARBECUE STYLE BUTTERNUT SQUASH BURGER,

FRESH FRIES, GREEN SALAD
*1-3-6-7-8-9-10-12




POISSONS
RISGES

AILE DE RAIE A LA GRENOBLOISE, POMMES VAPEUR 21€

PAVE DE SAUMON A LUNILATERALE, SAUCE AU 20€
VIN BLANC, TOMBEE DE POIREAUX ET RIZ PILAFF

ENFANTS
CRILDREN

CROUSTI'VOLAILLE 9€

POISSON VAPEUR 9€

ROTISSERIE

2 COQUELET ROTI, MOUTARDE, PAPRIKA ET ROMARIN, 16€
FRITES FRAICHES ET LEGUMES DU MARCHE

JAMBON DE PORCELET LAQUE AU MIEL, 18€
ECRASEE DE POMMES DE TERRE, LEGUMES DU MARCHE

SELLE D'’AGNEAU AU THYM ET PIQUILLOS, 24€
RIZ PILAF, LEGUMES DU MARCHE

» O © ®

®

PIECES DE
VIANDE
MIEAT PIECES

BAVETTE D'ALLOYAU,
FRITES FRAICHES ET LEGUMES DU MARCHE

FLANK SIRLOIN, FRESH FRIES & MARKET VEGETABLES
*7-12

CCEUR D’ENTRECOTE DE BCEUF LUXEMBOURGEOIS,
GRATIN DAUPHINOIS ET LEGUMES DU MARCHE
LOCAL RIB-EYE STEAK, GRATIN DAUPHINOIS

& MARKET VEGETABLES
*7-12

PLUMA IBERIQUE MARINEE,
POLENTA CREMEUSE ET LEGUMES DU MARCHE
MARINATED « PLUMA » FROM IBERIAN PIG,

CREAMY POLENTA & MARKET VEGETABLES
*3-7

COTE DE VEAU FAGON GREMOLATA,
GUACAMOLE ET POMME GRENAILLE
GRILLED VEAL CHOP WITH GREMOLATA SAUCE,

GUACAMOLE & NEW POTATOES
*7

SAUCES
AUX CHOIX
CROICE OF
SAUCES

BEARNAISE MAISON

HOMEMADE BEARNAISE
*3-7-12

REDUCTION DE JUS DE CUISSON

REDUCTION OF COOKING JUICES
*1-9-12

SAUCE PORTO

PORT SAUCE
*1-12

BEURRE A LA TRUFFE

BUTTER WITH TRUFFLE
*7

BEURRE MAITRE D'HOTEL

MAITRE D’'HOTEL BUTTER
*7




GLACES
IClE CREAM

TRIO DE SORBETS 10€
DAME BLANCHE 9€
CAFE GLACE 8€

COUPE COLONEL 9€

®

D E S S E R I S *1Gluten - 2 Crustaceés - 3 CEufs - 4 Poissons - 5 Arachide - 6 Soja

7 Lait - 8 Fruits a coques - 9 Céleri - 10 Moutarde - 11 Sésame - 12 Sulfites

N PPN 13 Lupin - 14 Mollusques
CREME BRULEE A LA VRAIE CASSONADE 9€

7 SALADE DE FRUITS FRAIS 9€ g
&) (L

TARTE CITRON MERINGUEE 10€

0% GLUTEN 0% LACTOSE

CAFE GOURMAND ET SES 3 GOURMANDISES SUCREES 9 €

MISTER BANANE-PERSIL 9€
UN DESSERT INATTENDU AUTOUR DE LA BANANE ET
DU PERSIL, UNE ALLIANCE DE SAVEURS SURPRENANTE

COMME UN DUPLO AU CHOCOLAT 9€

BABA COCO/ANANAS 8€
AU SIROP A LANANAS, CCEUR FRUITE ET
CHANTILLY LEGERE A LA NOIX DE COCO

BABA AU SIROP DE RHUM VANILLE, CHANTILLY LEGERE 8 €

FINGER GIANDUJA ET NOISETTE 9€

FROMAGE
CREESE

ASSIETTE DE TROIS FROMAGES AFFINES 10€
. ET SES GARNITURES
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