Sur le pouce - Snack

Nos salades et carpaccios

Le croque-monsieur (siade wr demande)
Toost with hom ond cheese ond salod

La quiche Lorraine (saiade sur demande)
Guiche Loraineg
Lothringer speckkuchen

L'omelette nature, frites jsaade sur demande)
Omelette |with chips and salod
Omelett [mit Pommes Friles und Salat)

L'omelette frumu%e frites [sakede wr demanda)
Cheese omeletle [with chips ond solad)
Omelet koos (eten en sloalje)

L'omeletie chumpI?nnns frites

Omelette wilh mushrooms [with chips ond 5o
Omelet verse mushroom [meten en slaalje)

'b%ﬂrﬁ'!:ﬁfn%qmmage frites saiade

The pedasant amelal bacon, cnion, chease (fr
De boer omelet spek, i, koas (friet, salade)

l-.q portion de frites
Chips

roda sur demande)

solade sur demande)
5, salad)

Les oeufs sur le plat, frites (soode sur demaonde)
Fried eggs with chips

I.'omeleﬂ& umbon fermier, frites solade sur demande)
farmhouse ham with chips ond salad]
ten en slaatje)

Accras de morue, olives
Beignets de viande

Les toasts au saumon
fume de Norvege
Servis avec cdpres, cignons & cilron.

Nos potages / Soupes

6,50€
7.90€

10,90€

11,50€

11,50€

11,90€

2,50€

8,90€
11,50€

L'assiette

d'amuses-bouche
Composée de camenbert,
paté de campagne, saucisson & olives
Idéale pour accompagner volre apéritif

La bisque de homard
Lobsler beque

Hummensuppe

Kreaflensoep

Lasoupe al oignon maison javec toasts ou fromage)
Cnion soup (wilh cheese toasts)

Iwiebekuppe [mit Késetoasts)

Uiensoep (mel kaasioasijes)

Le potage de Iégumes bi¢ [légurnas de saison)
Vegetoble soup [season’s va?

Gemisesuppe [Gemise d uhem:eul]

Groentesoep [seizoensgroenten)

Nos entrées

7.90€

7.90€

7.90€

Les & escargots de Bourgogne

& Bowrgogne snails
& Weinbergschnecken mil Knoblauchbutter

Les & cuisses de grenouilles

& frog legs with garlic butter
& Froschschenkel mit Knoblauchbutter

Le cocktall de crevettes
Shrimp cockloll [ Gamelencocktall [/ Gomelencockiail

La Plancha fontaine

Jambon cru Serrano grande réserve,
jambon cuit, rosette au

poivre, saucisson piquant,
paté de campagne, g :
toasts au fromage de = RAYR
chévre et frtes. il

L'Assiette raclette

8.90€

10.70€

Jambon cru Serranc grande réserve, jambon cult, rosette aux poivres,

saucisson piquant,pomme de terre, fromage fondu chaud.

Apéritifs Long drink

La salade Caprese 14,50€

[tomates, momarelia, basilic, hulle d'olive)

La salade Luxembourgeocise

[pommes de tere, oeul dur. methwurst, lordons, cignons)
Lusernbouegish saiad (polaloss, hard boled egg, sousoge, diced bocon, onions)
Luseamniburgse salade (oordappeten, hardgekookt e, methaurst, spekjes en ui)

La salade de thon et oignons

[thon, cignons, tomates, cdpres, ceufs)

Tuna salad with onions (funo, onions, tomaloes, capers, eggs)
Solkode met tongn en wi [fonin, ul, fomalen, koppertjes, i)

La salade de chevre chaud

[servie avec foasts gratinds, pomme, noix)

Goat cheese salad [served with foasts au grating

Sabade mat warme geilenkaas ([geserveerd mat gegratineerde toasts)

Le melon au jambon de Parme (en saison)
Melon with Parma ham [in season)
Meloen mel pormahom (seizoensgebonden)

La salade Nigoise

[thon, poivrons, pommes de teme, olives, anchois, ceul dur]

Nicoise salod [tuna, peppens, potatoes, olives, anchovies, hard boiled egg)
Salade Nicoke [loniin, papika, aordappelen, cljven, antjovis, hardgekaokt ei)

La salade paysanne

[lardons, crodtons, gruyére, oeuf sur le plof)

Formhouse solod (diced bocon, crollons, Gruyére cheese, fied egg)
Solode Poysanne (spekjes, komntjes, gruyére, spiegelel)

La grande salade panachée
[diverses cruditds, salade mixte)
Big mixed salad [various vegetables, season’s salad)

La salade de poulet
Chicken salad / Kipsalade

La salade Grecque (leta, ofives noies, salode)
Greek solad (fela, black olives and salad)
Griekse solade (felo, awarle oljven, en siaatje)

La salade Toscane

(melon, jombon cru, mozzarelia, lomates, solode verte, pobrons)

Tuscany salod (melon, row ham, mozoreda, tomaloes, green salod, peppers)
Toscoonse sciade [meloen, rouwe Hom, mozarelo, tomaten, groene Sa, poprika)

La salade de gambas
[salade verle, gombas, tomales concossées, thon, oignons)
Preren salad [green salad, large prowns, melted tomaloes, luna, onions)

Le carpaccio de boeuf et lamelles de parmesan, frites
Beal carpaccio with parmesan shces, chips
Rundscarpoccio met pormezaanschiffers en frieten

Le carpaccio de saumon (pcintes d'asperges, friles)
Salmon carpaccio [asparagus, chips)
Lochs-carpaccio (Spargel, pommes Frite)

Boeuf / Beef / Rind / Rund

# [
L'émince de boeuf Strogonoff, frites
[souté de boeuf avec clgnons, poivrons, champlgnons, vin rouge, créme)
Beef Sirogonoll |beef with onions, peppers. mushrooms, red wine and cream)
Geschnefzeltes Rind Strogonoff [Rindfleisch mit Iwiebein, Popeka, Pilze, Rohwein und Sahne)

18,90€

14,50€

14,50€

14,50€

16,90€

14,70€

14,70€

11,90€

15,40€

14,50€

16,90€

18,90€

18,90€

18,90€

20.50€

Le rumsteack de boeuf (250 4)
Servi avec fites ef lbgumes

Le filet de boeuf (280 g) Servi avec frites et lgumes
Beef filet / Rinderfiet / Rundsfilet

La grillade mixte : Boeuf/Porc/Poulet/Saucisse

Servi avec frites et légumes f Gemischien grill

Le filet américain ou steak tartare, frites

[viande fraiche, hachée crue, assatonnement maison)

Steak tartar [minced raw fresh meal, dressed)

Tartor Beef Steck [rohes, fisch gehockles Rindflesch, noch Art des Houses gewint)

Le Double steak hache nature, frites salade s demande)
The double Minced steak [wilh chips ond solod)

Hackfeischsleak [mit Pommes Frites und Salot)

Gehakte biefstuk [geserveard met Frieten en een daalje)

Le Double steak haché royal, frites ;saade s demande)
[podhé, jombon et oeuf sur le plat)

The double Royal minced steak [chips with ham and egg. chips and salad)
Hockfischsieak roval [gebr. mil Schinken und Spiegelel, Pommes Fites und Salat)
Gehaokte biafstuk royol [gebakken, mel ham, splegelei, fielen en een sioolie)

Yolaille / Poultry / Gefliigel / Gevogelte

17,90€

26,50€
23,90€
18,90€

11,90€

13,90€

La bouchée a la Reine, frites (solade sur demande)
Chicken volau-venl / Kéniginpostale [ Koninginnehopie

Le supréme de poulet grillé, frites, Iégumes 16,90€

Grilled chicken escalope / Gegrillles HIhnerschnifzel / Gegrilde Kippenschnitzel

Agneau / Lamb / Lamm / Lam

Les cotes d’'agneau grillées au beurre d'all
Grilled lomb chops [with garlic bulter)

Gegrillte lammkoteletts [mit knoblouchiutter]

Gegride lomsribbetjes (mel lookboter]

Les sauces proposées

Sauce au poivre,
Sauce beumre maitre d'Hétel,
Sauce créme champignons

22,90€

1.00€

1,00€

Jus de fruits

Petite salade de cruditsés

Nos hieres

Crodino ou San Bitter 3,70€ Whisky ou Bacardi Coca 8,10€ Diekirch (33 cl. pression) 3,70€ D[ESS BS 7.90€
Coupe de Champagne 7.60€ Gin ou Vodka Tonic 8.10€ Diekirch (50 cl. pression) 6,20€ Orange. Citron
Frangais i Campari Orange ou Soda 8,10€ Diekirch Grand Cru [aAmbré) (33cl) 4,80€ ge.
Coupe de Crémant  7,90€ Gj, oy Vodka Orange  8,10€ Panaché / Shandy (30 cl, pression)  3,70€ Lemon
Kir Royal 8,60€ Corona [Mexique) 5,50€ :
Kir Vin Blanc 6,10€ : Diekirch 0/0 - non-alcoholic oc) 4506 LE C1ATE 7.90€
Martini rouge ou blanc 4,10€ J“S dE [“1 1 IS 3,50€ Carlsberg (25 cl) 4,80€ bouteille de 33 cl
Porto rouge ou blanc  4,10€ Leffe Blonde/Brune (33 cl) 4,80€
Cynar ou Bacardi 6,10€ Tomate, Pomme, Ananas, Orange,  Hoegaarden (blanche)(25 cl) 4,70€ ﬁmm
Ricard ou Campari 6,10€ Fraises, Multivitamines Franziskaner (blanche)(50 i) 6,206 : ;
Picon Biére 6,10€ Leffe Ruby (fruits rouge) (33 cl) 4,80€ [Cidre luxembourgeois)
Gin ou Vodka 6,10€ P -
Eaux minérales
Aperol Spritziapercl. crémant, orange fraiche) 10,90€
Hugo (fleur de sureau, crémant, Citron verl, menthe fraiche]  10,90€ gpu g&}ne ﬁ (equnorrgazetze) %%E
bel  Mojito [sucre de canne, Bacardi, Seven Up, 10,90€ g aeLee] :
— [ty Spa Fitness 50c! (eau gazeuze) 4,40€
-— Pin; colada (batida de coco, anancs, Rhum) IESE Bru 20ci (eau gazeuze) 3,00€
=1 Mojito (sans alcool] [citron vert pressé, + : \d
BN menthe fraiche et mélange mojita) Ll]IlDHﬂdES i
¥ Le cendiillon fsans alcool) 10,90€ ~—
orange lroiche, onanas, jus de cifron frais, Schweppes Tonic / Bitter Lemon ff Agum 3,50€
bl siop de conne, grenadine, rondelle de pomme. S'CETWEPPBS Fruits RWQ'ES I:RUSSChiUn} 3,50€
=] Gin Russchian (Gin. citron vert pressé, 10,920€ Ice Tea péche (non pétillant) & 3,50€
Y schweppes Fruils Rouges, siop de framboise) Orangina / Pepsi / Pepsi Llight / SevenUp — — 3.50€
Vodka Russchian [vodks, cifron vert pressé, 10,90€ Pepsi / Seven Up (50 cl) 6,90€
schweppes Fruils Rouges, siop de framboise) Red Bull 4,10€

Nos HamBurgers Single  Double
The French Burger, frites 10,90€ 15,90€
ljlemizon cuit, hamburger, camembert, lomate, concombe,
loitue, souce boarbecue, pain radition)
The Swiss Burger, frites 10,90€ 15,90€
(fambon cuil, hambuwger, fromage racletle, lomate, concombre,
laitue, souce larfore, pain radition)
The Texas Burger, frites . 10,90€ 15,90€
[Bacon, hamburges, cheddor, tomate, concambire, laitua,
el A léiﬁ”sppcg = é!’l?ismgufe ucﬂg (e O 21,90€
The Mexican Burger, frites 10,906  1590€
wcm&mﬁmlmeamm N{]S ales / asla
The Original CheeseBurger, frites 10,90€ 1590€ D l]
i ognorc-fomales comclon. kalor U ‘I:e.e ag ?::I?Iﬂids fg:rr‘cie qux asperges sauce aux 3fromages  13,90€
Qoo siulfed wilh Qsparagus SOUce Wi 2 CNesses
The Royal Burger, frites 10,90€ 15,90€ Agnolotti gevuld met asperges saus met drie kazen
[Eambnngesjctesacs jiomals; concaimbne e, scicelion cxe, Bk kesicn] Agnolotti gefillt mit Spargel-Sauce mit dreierei Kase
La lasagne maison 13.90€
Les gnocchis au gorgonzola 13.90€
Les tortellinis & la créme et au jambon 13,90€
Tortellini with ham in cream souce
Tortelini mit schinken in rahmsoBe
Tortelini met ham in roomsaus
Les spaghettis bolognaise 12,50€
Les spaghettis carbonara 12,50€
Les spaghettis & I'ail et huile d’olive et basilic 12,50€
Spaghelti with garlic and olive ¢il and basil
Spaghetti mit Knoblauch, &l und Basilkum
VE a u / VE a l / K al h / K a l f Spaghetti met look en ofifclie met basiicum
= Les tagliatelles au poulet 15.90€
%fﬁ;;?ﬁg&ﬁgg:me champignons frais 19,90€ Tagliatelle with chicken / Tagliatelle mit Geflugel / Tagliotelli met kip
Cordon bley with fresh mushreoms and cream
Cordon bleu mit frisher Pilzrahmsole Les tagliatelles au saumon _ _ 17.90€
L'escalope Viennoise 19.90€ Taglialelle with salmon / Tagliatelle mit Lachs f Tagliatelle met zalm
e el i el Les linguines aux gambas o 19,90€
Wienerschnitzel ([panier, in Butler gabraten, Pommes Friles) Linguines with Gambas / Linguinis mit gambas f Linguinis met gamba's
L'escalope de veau créme champignons 20,90€
WA MUS! 5
Kaomrese o Peronios Nos ]Jlalels sans gluten et
Le saumon au four [sauce au basiic] 22,90€ Spaghettis Bolognaise ou Carbonara ou Légumes
i e ] Pennes Bolognaise ou Carbonara ou Légumes
Iolm in de oven [ basiicumsous |
Les gambas a I'qil 22,90€
Large prawns with gadic [ Riesengarmelen mit Knoblouch / Gamba's me look ¥
Les gambas flambées au whisky 22,90€ N [l S D l E E ﬂ S
h i ’
:-sguhmnmcmﬁiibgs 3&%%3?;5@«:; souce aux fines herbes) ZLDs Margherite {tomates. mozzarelio] 10,70€
Fish brochelte [solmon, prowns ond cod fish, popiiko, herb sauce)
Fischspled |Lachs, Kobeliou und Gormelen, Paprika, Krduler-Sauce) Funghi (tomates. mozarelia, champignons) 11,70€
Vibrochette (zalm, gomba's en kobefouw, popriko, sous met fne kruiden [tomatoes, mozzarelia, mushroomns)
Le dos de cabillaud poché, 21,90€
[pommes vapeaur, ldgumes, hulle d'olive, cifron, lomates concassdes) Prosciutto [tomates, mozzanelia, jombon cuit) 11,.70€
el e . o e
R, lccbe.ig.mrugs (ofifoiie, citroen, geh?:k:e tomaten) omaten SuRezcrelo. Losreation ]
Ces plats peuvent &lre accompagnées aux choix ::i‘;::i“m- maczreh fmbor R 12,30€
e R (tomoten, mozareto, boerenham. mushioom)
Iu dhen Gerichlen servieran wit, zur Auswahl, Pommes frites, Rels oder Pellkartolfedn.
Deze gerechien worden naor keuze geserveerd met frieten, rist, gestoomde Piccante [tamates, memareta, salami, paprika) 12,20€
cordappekalode greenten, (tomaloas, mozzanella, salami, red pepper]
P $a o ' Quatre Fromages (tomotes, momarela, fromages) 14,10€
Nos spécialités luxembourgeoises fomotoes, morzret,creee
Gromperenzalot mat Wirschtercher 14,90€ Thon (temates, mozarelia, thon, clives, cignons) 13,10€
Sclade de pommes de lere avec soucisses de Francforl / [tomaloes, mozzanela, tuno, olives, onions)
Potatoe solad with bolled sausages / - (Tomaten, Mozzarela, Thunfish, Oliven, Zwiebeln)
Karoffelkakat mit Frankfurter / Aordappelalode mel Frankfurer worstjes
Judd mat Gaardebounen 20,50€ Luxembourgeoise (tomates, momorelio, methwurst, lardans, cignons) 14,90€
Collet de porc fumé avec fdves des margis / [tomaloes, mozzarela, sousage, bocon, onions)
Smoked pork neck with broad beans / (Tomaten, Mozzarelio, Melhwurs!, Specikwinlel, Zwiebel)
GerGuchertes Schweinefleisch rrrul Soubohnen f
Gerookl varkenshalsiuk mel luinbonen Supplémeni gumﬂure 1€
Choucroute garnie 20,90€
Choucroute gorie avec pommes percisillées /
Severiaget il eich und Kortolien in patersie /
Sk 1o Pt oo o Flete (DY Plats enfants
Schwéngsjarret mat Saverkraut 20,90€ Chicken nuggets, frites 6,906
Schweinshax il Sauerkiaul | verkenshomimetio mel zvorkodl o Fishstick, frites 6,90€
Vins Rouges, bouteille de 75 d Nos Vins en 1/4 1 (25 ¢) LS CRICEESS
Couvent des visitandines Bourgogne (France) 23,90€ '
Agneau Bordeaux, Chateau Rothschild (France) 24,90€ Riesling blanc Luxembourgeois  5,50€ ?r::-,hb%?;: I;::::I:ﬁimums
Cotes du Rhéne [Chopoutier, France) 22,506 Auxerrois blanc Luxembourgeois 5,50€ 5
Mas Andes (Chii) 23.50€ Cabernet rouge, | Californie) 5,50€
Finga Flichmam (Argentine) 23,50€ Pinot Noir rouge Luxembourgeois 5,50€
Pinot Nair (France - Alsace) Servi Frais 21,90€ Merlot rouge (Chi) 5 50€ w h l g k}f.’s‘
. - _ Rose Syrah frangals 5,50€ 7.90€
Yins Rosés . bouteille de 75 cl Chardonnay Blanc (france) (20¢) 5,50€ |  J&B / Chivas
Johnny Walker Red Label
Gris Blanc (France - Pays d'Oc) 20,90€ Jack Daniel's
. . ]]iﬂ esti[s Glenfiddich
Nos Vins blancs [uxembourgeols, bouteitle de 75 cl
Coinfreau / Amaretto 5.90€
Riesling (Blanc / white wine) 22,90€ Averna SR Café Gourmand 7.50 €
Pinot Gris (Blanc / white wine| 22,90€ Bailey's / Sambuca 5,90€ ‘
Pinot Blanc (Blanc / white wine) 22,90€ Get 27 3.90€ café /Thé [ Expresso  2,80€
) Fernet Branca 590€ ~ appuccino 3 70€
Nos Vins auverre 20 cl PNy Cgeme e 590€ " Grog 6,50€
P >90€  bouble Expresso 3.00€
Verre 1/2L Cognac Bisquit 6,90€ ch e 3'? 0€
Cognac Remy Martin e O .
Rivaner (wWhite wine 3,60€ 8.00€ Calvados / Armagnac 6.90€ Irish or French coffee  7,50€
Rosé 3,60€ 8,00€ Marc de Bourgogne 6,90€
Rouge [Red wing) 3,60€ 8,00€



