SUGGESTIONS DU CHEF

Notre écailler vous propose

Les huitres a la maraichére (1.7.3.12.14)
Servi avec son huile de verveine a la chlorophylle, mousse de poireaux, chips et poireaux au vinaigre
Les 6 : 24.00€...... Les 9:36.00€......Les 12 : 48.00€

Tartare de Saint-Jacques (3.7.10.12.14)
Assaisonnées a I’huile d’agrumes et brunoise de mangue, gel de coco, pointe de mangue et tuile des abys
Entrée : 19.000€ Plat : 37.00€ (frites, salade)

Carpaccio de Saint-Jacques (1.7.12.14)
Mousseline de butternuts et en pickles, crumble de noisettes, gel de mandarine
Entrée : 19.00€ Plat : 37.00€ (frites, salade)

La cuisine vous propose

Saint-Jacques poélées (1.2.7.12.14)
Fondue de poireaux, purée de pommes de terre, sauce Marseillaise
36.50€
Croustillant de boudin et Saint-Jacques (1.7.14)

Sauce aux épices du Maroc, purée de pommes de terre

36.50€
Boudin noir roti (1.7.8.12.14)
Compote de pommes maison, sauce bordelaise
Purée de pommes de terre
35.50€
Tagliata de boeuf Simmental (1.7.12)
Légumes du soleil, roquette, parmesan, sauce archiduc

Frites maison
35.50€

Planche de 4 fromages affinés (7.8)
14.50€
Dessert :

Tartelette aux noix de pécan, glace au thé Matcha (1.3.7.8)
12.50€
Coulant au chocolat, glace vanille, chantilly (1.3.7)
12.50€




Nos huftres et produits de la mer

NOS HU]TRES (1.7.12.14) Allergenes
Les 6 pieces Les 9 pieces Les 12 pieces
Fine de Clair@ N®3. ittt st s s ene e 18,00€ 27,00€ 36,00€
GIllardeau N® A....ccoiiceeeie et st s ea e s 24,00€ 36,00€ 48,00€
Plates de Zélande 4/0............. Jeennee e ettt et sresnesn e e saeenn e 27,00€ 40,50€ 54,00€

Les Qﬁ’@@]ﬂﬂﬁﬁS de la mer (2.3.10.12) Allergénes

-Crevettes BOUQUELS ROYAIE Bi0.......cccoviueuiriie ittt sttt sttt e sae s s et st s enesaen 4,20€ /piece
-Le Y2 homard €N Belle VUE.....c.c.ccuiiiiicieiet ettt s et s s e Prix du jour
=L hOMArd €N BEIIE VUE......coieie ittt ettt sttt et s tse st s s s s s et et s be s s sensneeen Prix du jour
-Le Y2 tOUrtEaU €N BEIIE VUE... ...ttt sttt sttt sae s bt st s aes s e saa s Prix du jour
-Le tOUrtEAU BN BEIIE VUE......ce ittt ettt sttt e sttt s e s ettt ebe et anensenes Prix du jour
V4 (-]
Nos dégustations de la mer
I o Yol e [ < TU1 o 3TN 12,00€ 200gr (14)
-Le bol de bigornEauX JUMDO.......ccrie ettt sttt ettt s e st s s s e s 11,50€ 200gr (14)
-Le bol de crevettes grises de la Mer du Nord a éplucher soi-méme.........ccccoeeveevevecreeevnnennnn. 12,50€ 200gr (14)

Nos plateaux 1 personne Allergenes (1.2.3.7.10.12.14)

L’aSSIEIEE @ PECAIIIET ..........c.viveiviiriieicctcc ettt st st st b sbe et saeebesbesasebesasenssrsansssanssseassesens 35,00€

2 Gillardeau, 2 Fines de Claire, 2 Plates de Zélande, 3 crevettes bouquets Bio
I T3 =] o =30 = 0 T 45,00€

2 Gillardeau, 2 Fines de Claire, 2 Plates de Zélande, 3 crevettes bouquets Bio, bol de bigorneaux, bol de bulots
Nos plateaux 2 personnes Allergénes (1.2.3.7.10.12.14)

LE NQUTIIUS ...ttt ettt se e b st sa sbe st sbe st sbesbe ebe et sbesusetesnsanssrsenssnsersernennes 145,00€
4 Gillardeau, 4 Fines de Claire, 4 Plates de Zélande, 6 crevettes bouquets Bio, bol de bigorneaux, bol de bulots, 2 x % homard
LE ROYAI BDJ ...ttt ettt et st se et st e s es et esesae et sesses et eaease et sessessesareane et st ensassesereese st ensenannes 183,00€

8 Fines de Claire, 4 Gillardeau, 4 Plates de Zélande, 6 crevettes bouquets Bio, bol de bigorneaux, bol de bulots,

2 x ¥ homard, 2 x % tourteaux, crevettes grises (NE)




