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Potage & plat ! !m

R Allergé
Mercredi 7 décembre o
Civet de marcassin, chou rouge, frites 1,9,12
Jeudi 8 décembre
Brochette de poulet mariné,
riz sauté 1,6,7,9,10,12
Vendredi 9 décembre

Filet de sole limande, poireaux, purée 1,3,4,7,12

Samedi 10 décembre

Steak beurre maitre d'hotel, frites, salade 7,12

Infos allergénes : notre pain contient du gluten.

NOTRE ACTUALITE

| Rendez-vous sur 0 o

)

1. Gluten | 2. Crustacés | 3. Oeufs | 4. Poissons | 5. Arachides | 6. Soja | 7. Lait | 8. Fruits a coque
9. Céleri | 10. Moutarde | 11. Graines de sésame | 12. Sulfites | 13. Lupin | 14. Mollusques

Christmas Battin

Mo

Une biére de Noél brassée a Bascharage
-au Luxembourg, une ambrée au godt
“de malt caramélisé. Un mélange réussi

de malt torréfié et de malt de Munich.

Unique par ses couleurs et ses aromes,

a la fois d'automne et d'hiver.

Bascharage (Luxembourg)
IBU 23 | 5,5% vol. alc. | 25l

3.50¢

Elle peut se savourer en harmonie

~ notamment avec les plats a la carte
rognons-de veau;-dessertsau
chocolat, assiette de fromages...
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