
N O S  E N T R É E S

N O S  P Â T E S

1 8R I S O T T O  F O R E S T I E R
2 7

N O S  P O I S S O N S

N O S  V I A N D E S

T A R T A R E  D E  T H O N  R O U G E 1 6

H u i l e  d ’ h e r b e s  &  l i s s é  d e  c h o u - f l e u r

1 0

L A S A G N E S  F R U I T S  D E  M E R
&  é p i n a r d s

1 , 7 , 8 , 9 , 1 4 , 2 7 , 2 9

2 4

M É D A I L L O N S  D E  L O T T E  R Ô T I S
B e u r r e  d e  c â p r e s ,  j u s  à  l a  c a r o t t e ,  r i z

v é n é r é  &  p o i r e a u x

1 0 , 1 4 , 2 7

2 8 P A V É  D E  S A U M O N  S N A C K É
C o u t e a u x  d e  m e r  g r a t i n é s ,  j u s  c r é m é ,

p u r é e  d e  v i t e l o t t e ,  c h o u - f l e u r

7 , 8 , 1 0 , 1 4 , 2 5

2 7

3 0F A U X - F I L E T  D E  B O E U F  3 0 0  G R

R i s o t t o  d e  t o p i n a m b o u r ,  j u s  r e l e v é  a u  c a f é

&  c h i c o n s  b r a i s é s

7 , 1 4 , 2 4 , 2 7

P L U M A  D E  P O R C  I B É R I Q U E 2 8
C u i t  à  t e m p é r a t u r e ,  h o u m o u s  d e  h a r i c o t s

n o i r s ,  t o m b é e  d e  c h o u  k a l e ,  j u s  a u  m i e l  d e

c h â t a i g n e

7 , 1 4 , 2 7

2 5P A R M E N T I E R  D ’ A G N E A U  A U  T H Y M
C r è m e  d e  c h è v r e  &  c o n f i t  d e  t o m a t e

1 4 , 2 7

1 5P O Ê L É E  F O R E S T I È R E
À  l ’ h u i l e  d ’ a i l  n o i r  &  s o n  b o u q u e t  d ’ h e r b e s

f o l l e s

1 0 , 1 4

1 0Q U I C H E  F O R E S T I È R E
S a l a d e  &  p a n c e t t a  c r o u s t i l l a n t e

1 , 7 , 9 , 1 4 , 2 5

La Carte

Blé (1),  Seigle (2),  Orge (3),  Avoine (4),  Epeautre (5),  Blé de Khorasan (6),  Gluten (7),  Crustacé (8),  Œuf (9),  Poisson (10),  Arachide (11),  Soja (12),

 Lait (13),  Lactose (14),  Amande (15),  Noisette (16),  Noix (17),  Noix cajou (18),  Noix pécan (19),  Noix Brésil  (20),  Pistache (21),  Noix macadamia (22),  

Noix Queensland (23),  Céléri  (24),  Moutarde (25),  Sésame (26),  Sulfites (27),  Lupin (28),  Mollusque (29).  

9V E L O U T É  D E  C O U R G E

G r a i n e s  t o r r é f i é e s  &  t r a i t  d ’ h u i l e  d e  n o i s e t t e

7 , 1 6 , 2 5

P I P E  R I G A T E  C R È M E  D ’ A R T I C H A U T
R a g o û t  d e  p o u l e t  a u x  c i n q  b a i e s ,  t r a i t

d ’ h u i l e  d ’ e s t r a g o n

1 , 7 , 1 4 , 2 4 , 2 7

2 2

L I N G U I N E  A U X  M O U L E S
A i l ,  c a r o t t e s ,  p o i r e a u x ,  o i g n o n s  &  c é l e r i

v e r t

1 , 7 , 1 4 , 2 4 , 2 7

2 1

2 3R I S O T T O  R A G O Û T  D E  B O E U F
A u x  o l i v e s  T a g g i a s c a

7 , 1 4 , 2 7

S A L A D E  D E  C É L E R I  
&  t a r t i n e s  à  l a  c r è m e  d e  t a r t u f f a t a

1 , 7 , 8 , 1 0 , 2 4 , 2 5

1 2



N O S  I N C O N T O U R N A B L E S  D E  L ’ A U T O M N E

B U R G E R  D E  P O I S S O N 2 5
F a ç o n  f i s h  &  c h i p s ,  s a u c e  t a r t a r e ,  c o n f i t  d e

c i t r o n ,  t o m a t e ,  f r i t e s  &  s a l a d e

1 , 7 , 1 4 , 2 7

B U R G E R  D E  B Œ U F 2 3
L i v a r o t ,  l a r d  g r i l l é ,  t o m a t e ,  s a l a d e ,

m a y o n n a i s e  à  l a  m o u t a r d e  à  l ’ a n c i e n n e ,

f r i t e s  &  s a l a d e  

1 , 7 , 9 , 1 4 , 2 5

S A L A D E  C É S A R  2 1
S a l a d e  r o m a i n e ,  o e u f s  d e  c a i l l e ,  p o u l e t

p a n é  a u  p a n k o ,  c r o û t o n s  à  l ’ a i l ,  t o m a t e s

c e r i s e ,  t u i l e  d e  p a r m e s a n

1 , 7 , 9 , 1 0 , 1 4 , 2 5

C A R P A C C I O  D E  B Œ U F 2 2
M a r i n a d e  a u  r a i f o r t ,  s a l a d e  d e  c h o u ,

t a r t i n e  d e  M u n s t e r  g r i l l é

1 , 7 , 1 4 , 2 5

T A R T A R E  D E  B Œ U F  A U  C O U T E A U 2 6
C â p r e s ,  o i g n o n s  r o u g e s ,  c é b e t t e s ,

m o u t a r d e  a u  m o û t  d e  r a i s i n  

2 5

N O S  D E S S E R T S

G l a c e  c r a n b e r r i e s

1 , 9 , 1 4

M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T 9 , 5 T A R T E  T A T I N  A U X  F I G U E S 9 , 5
G l a c e  p i s t a c h e  

1 , 7 , 9 , 1 4 , 2 1

A S S I E T T E  E X O T I Q U E 9 , 5

A n a n a s  r ô t i ,  m o u s s e  d e  m a n g u e ,  s o r b e t

c o c o  &  c a k e  à  l a  b a n a n e

1 , 7 , 9 , 1 4

T I R A M I S U  9 , 5

C o m p o t é e  d e  p o m m e s  a u  c a r a m e l  b e u r r e

s a l é

1 , 7 , 9 , 1 4

C H A R C U T E R I E 2 0
1 4 , 2 5

F R O M A G E S 2 0
1 4 , 2 5

M I X T E 2 1
M é l a n g e  d e  c h a r c u t e r i e s  &  f r o m a g e s

1 4 , 2 5

D E  L A  M E R 2 1
D u o  d e  s a u m o n  &  t e m p u r a  d e  s c a m p i s

7 , 8 , 1 0

N O S  P L A N C H E S  -  À  P A R T A G E R  . . .  O U  P A S  !

La Carte

Blé (1),  Seigle (2),  Orge (3),  Avoine (4),  Epeautre (5),  Blé de Khorasan (6),  Gluten (7),  Crustacé (8),  Œuf (9),  Poisson (10),  Arachide (11),  Soja (12),

 Lait (13),  Lactose (14),  Amande (15),  Noisette (16),  Noix (17),  Noix cajou (18),  Noix pécan (19),  Noix Brésil  (20),  Pistache (21),  Noix macadamia (22),  

Noix Queensland (23),  Céléri  (24),  Moutarde (25),  Sésame (26),  Sulfites (27),  Lupin (28),  Mollusque (29).  

A S S I E T T E  D E  G L A C E S  E T  S O R B E T S 9 , 5

S o r b e t s  v é g a n  

9 , 1 4 , 2 1

B U R G E R  V E G A N 1 8
P a l e t s  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  e t  t o m a t e s

s n a c k é e s ,  h o u m o u s ,  r a g o û t  d ’ a u b e r g i n e s ,

r o q u e t t e ,  f r i t e s  &  s a l a d e

2 5

L ’ O M E L E T T E 1 7
A u  c h o i x ,  f r i t e s  &  s a l a d e

9 , 1 4 , 2 7

S P A G H E T T I  À  L A  C A R B O N A R A

1 , 7 , 9 , 1 4

2 3

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S 1 4

1 3 , 1 4 , 1 7



O U R  S T A R T E R S

O U R  P A S T A

1 8M U S H R O O M  R I S O T T O  
2 7

O U R  F I S H E S

O U R  M E A T S

R E D  T U N A  T A R T A R 1 6
H e r b  o i l  &  c a u l i f l o w e r  p u r é e

1 0

S E E F O O D  L A S A G N A
&  s p i n a c h

1 , 7 , 8 , 9 , 1 4 , 2 7 , 2 9

2 4

R O A S T E D  M O N K F I S H

M E D A L L I O N S
C a p e r s  b u t t e r ,  c a r r o t  j u i c e ,  r i c e  &  l e e k s

1 0 , 1 4 , 2 7

2 8 S N A C K E D  S A L M O N  S T E A K  
G r a t i n a t e d  s e a  k n i v e s ,  c r e a m y  j u i c e ,

v i t e l o t t e  p u r é e  &  c a u l i f l o w e r

7 , 8 , 1 0 , 1 4 , 2 5

2 7

3 0B E E F  S I R L O I N  3 0 0  G R

T o p i n a m b o u r  r i s o t t o ,  s p i c y  c o f f e e  j u i c e  &

b r a i s e d  e n d i v e s

7 , 1 4 , 2 4 , 2 7

P L U M A  D E  C E R D O  I B É R I C O 2 8
C o o k e d  a t  l o w  t e m p e r a t u r e ,  b l a c k  b e a n

h u m m u s ,  k a l e  c a b b a g e  &  c h e s t n u t  h o n e y

j u i c e

7 , 1 4 , 2 7

1 5P A N - F R I E D  M U S H R O O M S
W i t h  b l a c k  g a r l i c  o i l  &  w i l d  h e r b s

1 0 , 1 4

1 0M U S H R O O M  Q U I C H E  
S a l a d  &  c r i s p y  p a n c e t t a

1 , 7 , 9 , 1 4 , 2 5

La Carte
9P U M P K I N  S O U P

R o a s t e d  s e e d s  &  h a z e l n u t  o i l

7 , 1 6 , 2 5

P I P E  R I G A T E  &  A R T I C H O K E  C R E A M
C h i c k e n  s t e w  &  t a r r a g o n  o i l

1 , 7 , 1 4 , 2 4 , 2 7

2 2

L I N G U I N E  &  M U S S E L S
G a r l i c ,  c a r r o t s ,  l e e k s ,  g r e e n  o n i o n s  &  c e l e r y

1 , 7 , 1 4 , 2 4 , 2 7

2 1

2 3B E E F  S T E W  R I S O T T O
W i t h  T a g g i a s c a  o l i v e s

7 , 1 4 , 2 7

C E L E R Y  S A L A D  
&  t a r t i n e  w i t h  t a r t u f f a t a  c r e a m

1 , 7 , 8 , 1 0 , 2 4 , 2 5

1 2

2 5L A M B  P A R M E N T I E R  W I T H  T H Y M E
G o a t  c r e a m  &  t o m a t o  c o n f i t

1 4 , 2 7

Wheat (1),  Rye (2),  Barley (3),  Oats (4),  Spelled (5),  Khorasan Wheat (6),  Gluten (7),  Shellfish (8),  Egg (9),  Fish (10 ),  Peanut (11),  Soy (12),

  Milk (13),  Lactose (14),  Almond (15),  Hazelnut (16),  Walnut (17),  Cashew (18),  Pecan (19),  Brazil  nut (20),  Pistachio (21) ,  Macadamia nuts (22),

Queensland Walnut (23),  Celery (24),  Mustard (25),  Sesame (26),  Sulfur Dioxide (27),  Lupine (28),  Shellfish (29).



O U R  A U T U M N  “ M U S T - H A V E ”

F I S H  B U R G E R 2 5
F i s h  &  c h i p s  w a y ,  t a r t a r  s a u c e ,  l e m o n

c o n f i t ,  t o m a t o ,  F r e n c h  f r i e s  &  s a l a d

1 , 7 , 1 4 , 2 7

B E E F  B U R G E R 2 3
L i v a r o t  c h e e s e ,  g r i l l e d  b a c o n ,  t o m a t o ,

s a l a d ,  w h o l e  g r a i n e  m u s t a r d  m a y o n n a i s e ,

F r e n c h  f r i e s  &  s a l a d  

1 , 7 , 9 , 1 4 , 2 5

C A E S A R  S A L A D 2 1
R o m a i n e  l e t t u c e ,  q u a i l  e g g s ,  c h i c k e n

b r e a d e d  w i t h  p a n k o ,  g a r l i c  c r o u t o n s ,

c h e r r y  t o m a t o e s ,  p a r m e s a n  c r i s p

1 , 7 , 9 , 1 0 , 1 4 , 2 5

B E E F  C A R P A C C I O 2 2
H o r s e r a d i s h  m a r i n a d e ,  k a l e  s a l a d ,  M u n s t e r

c h e e s e  t o a s t

1 , 7 , 1 4 , 2 5

B E E F  T A R T A R  2 6
C a p e r s ,  r e d  o n i o n s ,  g r e e n  o n i o n s ,  g r a p e

m u s t  m u s t a r d  

2 5

O U R  D E S S E R T S

C r a n b e r r i e s  i c e  c r e a m

1 , 9 , 1 4

C H O C O L A T E  C A K E 9 , 5 F I G S  T A R T E  T A T I N 9 , 5
P i s t a c c h i o  i c e  c r e a m

1 , 7 , 9 , 1 4 , 2 1

E X O T I C  P L A T E 9 , 5

R o a s t e d  p i n e a p p l e ,  m a n g o  m o u s s e ,  c o c o n u t

s o r b e t  &  b a n a n a  c a k e

1 , 7 , 9 , 1 4

T I R A M I S U  9 , 5

A p p l e  a n d  s a l t e d  b u t t e r  c a r a m e l  c o m p o t e

1 , 7 , 9 , 1 4

C O L D  C U T S 2 0
1 4 , 2 5

C H E E S E S 2 0
1 4 , 2 5

M I X 2 1
A s s o r t m e n t  o f  c h e e s e s  a n d  c o l d  c u t s

1 4 , 2 5

F R O M  T H E  S E A 2 1
G r a v l a x  a n d  t a r t a r  o f  s a l m o n  &  s c a m p i s

t e m p u r a

7 , 8 , 1 0

O U R  P L A N C H E S  -  T O  S H A R E  . . .  O R  N O T  !

La Carte

I C E  C R E A M S  A N D  S O R B E T S  P L A T E 9 , 5

V e g a n  s o r b e t s  

9 , 1 4 , 2 1

V E G A N  B U R G E R  1 8
P o t a t o  g a l e t t e s ,  s n a c k e d  t o m a t o ,  h u m m u s ,

e g g p l a n t  s t e w ,  a r u g u l a ,  f r i e s  &  s a l a d

2 5

O M E L E T 1 7
A t  y o u r  l i c k i n g ,  F r e n c h  f r i e s  &  s a l a d

9 , 1 4 , 2 7

C A R B O N A R A  S P A G H E T T I  

1 , 7 , 9 , 1 4

2 3

P L A T E  O F  C H E E S E 1 4

1 3 , 1 4 , 1 7

Wheat (1),  Rye (2),  Barley (3),  Oats (4),  Spelled (5),  Khorasan Wheat (6),  Gluten (7),  Shellfish (8),  Egg (9),  Fish (10 ),  Peanut (11),  Soy (12),

  Milk (13),  Lactose (14),  Almond (15),  Hazelnut (16),  Walnut (17),  Cashew (18),  Pecan (19),  Brazil  nut (20),  Pistachio (21) ,  Macadamia nuts (22),

Queensland Walnut (23),  Celery (24),  Mustard (25),  Sesame (26),  Sulfur Dioxide (27),  Lupine (28),  Shellfish (29).



L E S  B I È R E S / B E E R S

S P I R I T I E U X / S P I R I T S

F R O I D E S  &  C H A U D E S
S O F T S  &  H O T  D R I N K S

L E S  A P É R I T I F S

Limoncello,  Amaretto,  Bai ley's,

Grand Marnier,  Cointreau,  Get 27,

Sambuca

 7.50

7J ä g e r m e i s t e r ,  A v e r n a ,  F e r n e t  B r a n c a

9C a l v a d o s  P è r e  M a g l o i r e  v s o p

11R é m y  M a r t i n  v s o p

11A r m a g n a c  S a i n t - V i v a n t  v s o p

11G r a p p a  N o n i n o  C h a r d o n n a y

E a u  d e  v i e  P o i r e  /  M i r a b e l l e  /  K i r s c h  10

4CL

LES DIGESTIFS/DIGESTIVES 

Rosport Bleu                                                

San Pellegrino 5.60    7.50

25CL    50CL      1L

Vittel 3.50      5.60    7.50

Perrier 4

Coca-Cola / Coca Zero

Fanta Orange / Sprite 

4.5020CL

33CL

Jus d'orange, ananas, pomme,
tomate, pêche

520CL

S c h w e p p e s  t o n i c ,  i c e  t e a  4.8025CL

R e d  B u l l 625CL

Jus d'orange pressé 820CL

Café Espresso, allongé, décaféiné

Thé, infusion

3.50

Double espresso, chocolat chaud 4.50

R h u m  P a c t o  N a v i o  12

15Rhum Havana Club seleccion de
maestros 

Whisky Aberlour "A'bunadh" 60% 18

G i n  H e n d r i c k ' s  10

G i n  O p y o s 15

15G i n  M o n k e y  4 7

Whisky Chivas Regal 12

Whisky Johnnie Walker 8

Whisky Glenfiddich 12 ans 10

Whisky Jameson 12

Whisky Jack Daniels 10

4 C L

R h u m  H a v a n a  C l u b 7.50

G i n  B e e f e a t e r 7.50

Tequila Olmeca 7.50

Rhum Havana Especial 8

Vodka Absolut 7.50

Whisky Four Roses 8
C o g n a c  F r a p i n  x o 20

C r o d i n o  5.5010CL

6R i c a r d  4CL

M a r t i n i  b i a n c o / r o s s o  6.506CL

6.50P o r t o  r o u g e  6CL

7.50C a m p a r i  s o d a  /  o r a n g e  6CL

K i r  G r a n d - D u c a l  8.5012CL

7.50K i r  v i n  b l a n c  14CL

K i r  R o y a l  1512CL

L i l l e t  B l a n c 65CL

Cappucino 4.50

5.50D i e k i r c h  0 %         

L e f f e  b l o n d e  /  b r u n e      6.50

D i e k i r c h  p r e s s i o n   5      8.30

30CL    50CL 

33CL 

7.50Franziskaner Weissbier 50CL

C o r o n a                          35,5CL 8

B o f f e r d i n g                      6

P i c o n  b i è r e 7      9.50

Les Boissons

S u p p l é m e n t  s o f t 2.80

3.50      5.60    



P e s q u e  L u n e ,  
V i n  d e  p a y s  d ' A r g e n s

8       35

D o u r t h e  n ° 1 8       32

14CL  75CL

C r é m a n t  M i l l é s i m é
B e r n a r d  M a s s a r d

12       55

15       70C h a m p a g n e  B r u t  T r a d i t i o n  
G i r o s t  M o u s s y

12CL  75CL

100L a u r e n t  P e r r i e r  " L a  C u v é e "

Domaine Dourthe n°1 8       32

14CL  75CL

Côtes du Rhône "Mon Coeur" 10       45

Pinot noir  AOP,
Bernard Massard

10       46

Mercurey,
Buissonier de Buxy

70

Valpolicella,  Paolo Cottini 10       48

Château Pitray,  
Castil lon Côtes de Bordeaux

9.50       43

Tellus,  Syrah Falesco, Lazio 9.50       43

Zaccagnini  Montepulciano
d'Abruzzo

8       38

150CL       70

MOJITO 11

R h u m  H a v a n a ,  m e n t h e ,  c i t r o n  v e r t ,
c a s s o n a d e ,  e a u  p é t i l l a n t e

HUGO 11

S i r o p  d e  s u r e a u ,  m e n t h e ,  c i t r o n  v e r t ,
e a u  p é t i l l a n t e ,  s p u m a n t e

APEROL SPRITZ 11

A p é r o l ,  o r a n g e ,  e a u  p é t i l l a n t e ,  c r é m a n t

LILLET TONIC 11

L i l l e t ,  S c h w e p p e s  t o n i c ,  c o n c o m b r e

HENDRICKS TONIC 12.50

G i n  H e n d r i c k s ,  F e v e r  t r e e  t o n i c ,
c o n c o m b r e

CAÏPIRINHA 11

C a c h a ç a ,  c i t r o n  v e r t ,  c a s s o n a d e ,
s u c r e  d e  c a n n e

NEGRONI 11

C a m p a r i ,  G i n  B e e f a t e r ,  M a r t i n i  r o u g e ,
r o n d e l l e  d ' o r a n g e

BLOODY MARY 11

V o d k a ,  j u s  d e  t o m a t e ,  j u s  d e  c i t r o n ,  s e l
d e  c é l e r i ,  t a b a s c o ,  s a u c e  a n g l a i s e  

CUBA LIBRE 11

R h u m  H a v a n a ,  C o c a - C o l a ,  t r a n c h e  d e
c i t r o n  v e r t

VIRGIN MOJITO (SANS ALCOOL) 9

Les Boissons
VINS ROUGES/RED WINES  

VINS ROSÉS/ROSE WINES

CHAMPAGNES ET CRÉMANTS

COCKTAILS

Sauvignon Dourthe n°1       8       35

8.50       36Chardonnay, Les Ronçes

Riesling Wormeldange,   
Nussbaum Clos des Rochers

    9.50       43

Gril lo,  Sici l ia,  Feudo Arancio 8       34

14CL  75CL

Pinot gris Wormeldange,
Nussbaum Clos des Rochers

    9.50       45

Chardonnay, Mas Andes Reserva
Baron Phil ippe de Rotschild

    9       39

VINS BLANCS/WHITE WINES

Chablis Terre & Secrets  70

Saint Nicolas de Bourgueil ,
Cuvée Dyonisos, Dom. Mortier

70

9.50       43E s t a n d o n  H é r i t a g e ,  P r o v e n c e THÉ GLACÉ MAISON 5

H o m e  m a d e  i c e d  t e a

IRISH COFFEE 11

C a f é ,  s u c r e  r o u x ,  W h i s k y  J a m e s o n ,
c r è m e

VIRGIN GIN FIZZ (SANS ALCOOL) 9

https://www.vinissimus.fr/fr/vin/zaccagnini-montepulciano-d-abruzzo-tralcetto/
https://www.vinissimus.fr/fr/vin/zaccagnini-montepulciano-d-abruzzo-tralcetto/

