Mernue de Noel

Mise en bouche

Duo de foie gras
Terrine et sa brioche
Poeélé aux pommes et Calvados

ou

Scampis et Saint Jacques
Sauce mousseline
Sur lit de risotto crémeux - Julienne de légumes

Mignon de veau
A la créme de morilles
Gratin de pommes de terre - Légumes poélés

ou

Filet de Turbot

Sauce mousseline océane, parfumeée a la bergamote
Pommes de terre écrasées a 1'huile d’olive
Pointes d’asperges vertes

Duo de biiches

Creme anglaise
Mousse et créme au beurre
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