
Nos Entrées
Allergènes

Saumon fumé écossais Label Rouge  
Persil, échalote, citron, crème épaisse et toasts

1.4.7 23,50 €

Tartare de thon à la japonaise 
graines de sésame, sauce Ponzu,  
oignons fanes, feuille de shiso  

1.4.6.11 26,50 €

Tartare de saumon écossais aux olives Kalamata  
Persil Italien, mayonnaise au citron bergamote  

1.4.10.12 23,50 €

Ballotin de Skrei en rillette, 
Tranche d’Elbot fumé,  
sauce au citron bergamote et betterave  

4.10.12 21,50 €

Velouté de panais, pétale de Skrei rôti  
Huile de noisettes, tomates confites au citron bergamote, 
croûtons

1.4.7.8 16,50 €

Nos Plats
Allergènes

Saumon fumé écossais Label Rouge  
Persil, échalote, citron, crème épaisse et toasts, 
salade et frites maison

1.4.7 36,00 €

Tartare de thon à la japonaise 
graines de sésame, sauce Ponzu, oignons fanes,  
feuille de shiso, salade et frites maison

1.4.6.11 39,50 €

Tartare de saumon écossais aux olives Kalamata  
Persil Italien, mayonnaise au citron bergamote , 
salade et frites maison

1.4.10.12 36,00 €

Ballotin de Skrei en rillette, 
Tranche d’Elbot fumé,  
sauce au citron bergamote et betterave , 
salade et frites maison

4.10.12 34,50 €

Dos de Skrei rôti  
Mousseline de patate douce, épinards sautés,  
sauve vin blanc à la vanille et poivre noir 

4.7.12 38,50 €

Dos de Skrei rôti au four  
Sauce au chorizo et tomates fraiches,  
purée de pommes de terre, légumes verts croquants  

4.7 38,50 €

Faux-filet de bœuf Black Angus Argentin  
grillé au four Josper  
Sauce barbecue Japonaise,  
sauce au yaourt aux épices et miel, frites salade 

1.6.7.10.12.14 34,50 €

Hamburger de bœuf Black Angus  
Pain Bio aux céréales, mayonnaise au foie gras de canard 
et figues hachées, fromage gouda mi-vieux aux notes de 
fruits, mesclun de salade, tomate Roma au basilic, frites 

1.7.8.10.12 34,50 €

Tagliata de filet de boeuf grillé 
Poêlée de légumes du soleil, sauce béarnaise et jus bordelais, 
roquette au parmesan, frites maison 

1.7.10 32,50 €

Suggestions 
de notre 
Chef



Douceurs 
du  

Moment

Nos Desserts
Allergènes

Vacherin glacé maison aux saveurs multiples   
Crème anglaise pistache 

3.7.8 11,50 €

Soufflé glacé au Grand-Marnier  1.3.7.8 14,50 €

Tiramisu à la pistache 
Fleurs d’oranger, framboises

1.3.7.8 12,50 €

Tiramisu Nouvelles Saveurs 
Limoncello et Lemon Curd (crème de citron)

1.3.7 11,50 €

Coulant au chocolat 
Glace vanille bourbon, chantilly

1.3.7 14,50 €

Planchette de Fromages Affinés 7.8 16,50 €


