
Nos Entrées
Allergènes

Cappuccino d’asperges vertes 
Bruschetta fromage blanc et ciboulette,  
     chiffonnade de jambon Bellota

1.3.7.12 16,50 €

Carpaccio de saumon frais 
Avocat, grenade, passion, pickles de fenouil,  
     tomates cerises

1.7.12 14,50 €

Asperges blanches de Malines  
à la flamande

3.7.12 20,50 €

Asperges blanches de Malines  
sauce hollandaise

3.7.12 20,50 €

Asperges blanches de Malines  
sauce hollandaise et saumon fumé

3.4.7.12 25,00 €

Asperges blanches de Malines  
sauce hollandaise et jambon Bellota

3.7.12 27,50 €

Nos Plats
Allergènes

Carpaccio de saumon frais 
Avocat, grenade, passion, pickles de fenouil,  
     tomates cerises

1.7.12 29,00 €

Asperges blanches de Malines  
à la flamande

3.7.12 30,50 €

Asperges blanches de Malines  
sauce hollandaise

3.7.12 30,50 €

Asperges blanches de Malines  
sauce hollandaise et saumon fumé

3.4.7.12 35,00 €

Asperges blanches de Malines  
sauce hollandaise et jambon Bellota

3.7.12 37,50 €

Passionnément ”Salade’ 
Sucrine grillée au Josper, asperges vertes,  
     tomates-cerises, burratina , tempura de scampis,  
          vinaigrette fruit de la passion, pickles de fenouil

2.4.7 32,50 €

Tataki Méli-Mélo, thon et saumon au sésame  
Poêlée de légumes croquants, garnitures adéquates 

4.6.11 37,50 €

Tagliata de filet de boeuf Uruguay 
sauté de courgettes grillé, tomates cerises, oignons rouge,  
     roquette et parmesan, sauce béarnaise et frites

1.7.10 36,50 €

Suggestions 
de notre 
Chef



Douceurs 
du  

Moment

Nos Desserts
Allergènes

Tarte fine aux pommes  
servie tiède et sa glace vanille 

1.3.7 13,50 €

Tiramisu praliné noisette 1.3.7.8 12,50 €

Coupe Baileys 
Glace vanille, glace mokka, Baileys, biscuit Amaretti 1.3.7 12,50 €

Coupe Sensation 
Sorbet mangue, sorbet framboise 
          Brownie, meringue et coulis de framboise 

1.3.7 12,50 €


