Mernu de Noéel

Jeudi 25 et vendredi 26 décembre - Service midi

Mise en bouche

Duo de foie gras
Terrine & sa brioche
Mi-cuit aux coings

ou

Noix de Saint Jacques poélées
Sauce Mousseline
Caviar Beluga

Sur lit de pommes de terre écrasées

Mignon de veau Wellington
Sauce morilles et pointes d’asperges vertes
Gratin de pommes de terre et Légumes poélés

ou

Ballotines de lotte farcies aux écrevisses
Sauce Nantua - Risotto crémeux

Duo de biiches
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