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Steak sauce
échalote, frites
et salade

Escalope de porc fagon saltimbocca, pates

1a,3,7b,9,12
Vendredi 5

Filet de dorade sébaste aux fruits de mer, Q‘ ot 19 50¢
purée 12,2,3,4,75,9,12 |

) - P @ A
Q Plat 1650€ ég ftpalgf 20€ Potage + plat 23€

Infos allergénes : notre pain contient du gluten.
1. Gluten (a: blé, b: seigle, c: orge, d: avoine, e: épeautre, f: kamut) | 2. Crustacés | 3. Oeufs | 4. Poissons |

5. Arachides | 6. Soja | 7. Lait (a: lait, b: lactose) | 8. Fruits a coque (a: amandes, b: noisettes, c: noix,
d: noix de cajou, e: noix de pécan, f: noix du Brésil, g: pistaches, h: noix de macadamia, i: noix de Queensland) |

9. Céleri | 10. Moutarde | 11. Graines de sésame | 12. Sulfites | 13. Lupin | 14. Mollusques

9,12

%9« LUPULUS o+ BIERES DU MOIS oo
Placeber (e
O 00/0 B\I:nde
IBU 25 | 33l

Biére blonde, houblonnée,

sans alcool aux saveurs de
pamplemousse et fruits exotiques.
Une recette innovante qui évite

la désalcoolisation en fin

de production.

Frucwy

Fruitée | 4.2% vol. alc
IBU10|33d
Biére a base de jus
de cerise et de framboise. ‘
Subtil équilibre entre
douceur et acidité.

Légere et rafraichissante.

BRASSERIE LUPULUS - GOUVY - BELGIQUE



