
Suggestions 
de notre 
Chef

Nos Entrées
Allergènes

Saumon Fumé 1.4.7 23,50 €
	 Persil, échalote, citron, crème épaisse et toasts.

Jambon Bellota & Melon Charentais 10.12 18,00 €

Nos Plats
Allergènes

Saumon Fumé 1.4.7 36,00 €
	 Persil, échalote, citron, crème épaisse et toasts. 

	 Salade et frites maison.

Frisée aux Lardons 1.3 27,00 €
	 Crème au vinaigre de framboises, oeuf fermier poché.  

	 Lardons, croûtons, tomates colorées.

Jambon Bellota & Melon Charentais 10.12 36,00 €

Tartare de Bar à la Thaï 4.6.12 37,50 €
	 Mangue, coriandre, gingembre, citron vert, sauce Teriyaki. 

	 Mousseline de petits pois à la menthe et pamplemousse. 

Tartare de Boeuf à l’Italienne 1.7.8 36,00 €
	 Tomates séchées, parmesan, olives Kalamata, basilic.  

	 Balsamique, pignons de pin et pickels d’oignons rouges.

Dorade Royale au Four 4 31,00 €
	 Légumes sautés. 

Tagliata de Filet de Bœuf 1.7.10 36,50 €
	 Pôlée de légumes, roquette et parmesan 

	 Sauce béarnaise et jus bordelais. 
		  Frites maison.

Faux Filet Wagyu Australien ± 350 g 3.9.10 47,00 €
	 Grillé au four Josper, sauce béarnaise, frites et salade.

Burger des Jardins 1.3.5.10.11.13 31,50 €
	 Pain au sésame, tomate, bacon, iceberg.  

	 Fromage de Chimay.  
		  Véritable sauce Big Mac ’Maison’ & frites.



Douceurs 
du  

Moment

Nos Desserts
Allergènes

Coupe ’Fraises’
		  Natures 11,00 €

		  Au sucre 12,00 €

		  Chantilly 7 13,00 €

Coupe Melba
		  Glace vanille 

		  Fraises 
			   Coulis de fraises et chantilly

7 15,00 €

Coupe Glace Rhum Raisins flambée 7 13,00 €

Coupe Sorbet Ananas et Fruits de la Passion 7 13,00 €

Pour accompagner votre dessert... 
 
Verre de Banyuls Vintage - 8 cl

8,00 €


