
S U G G E S T I O N S
D U  M O M E N T 

                             

LE DUO DE THON & VEAU
Sel le  de Veau façon « Vitel lo  Tonnato »

Pavé de Thon tout juste  snacké -  Créma de Thon
Entrée 26,50€ /  Plat  32 ,50€

Bandol  b lanc  Domaine  du Gros  Noré  12 ,50€

LES RAVIOLES MAISON AUX DE HOMARD ET ECREVISSES
Sauce homardines  -  Poêlée  d ’asperges  vertes

Entrée 27 ,50€ /  Plat  37 ,50€
Poui l ly  Fumé Sauvignon Blanc  Domaine  du Bouchot  -  Terres  Blanches  17 ,50€

LES CROUSTILLANTS DE SCAMPIS EN KADAIF
Chutney à  la  mangue -  chi l i

Salade croquante d ’asperges  vertes  et  chou-f leur
Entrée 29,50€ /  Plat  38,00€

Pinot  Blanc  Domaine  Frank Kayl  12 ,90€

LE SUPREME DE VOLAILLE JAUNE POELE
Tagl iate l l e s  f ra îches  aux Truf fe s  noires  d ’ é té  39,50€

Bourgogne blanc  Macon 2024 «Chardonnay »  Frantz  Chagnoleau BIO 13 ,75€

LA COTE A L’OS DE BOEUF GRILLEE
 Oignons  conf i t s  –  Pommes  Grenai l l e s

 Roquette  e t  Parmesan 45 ,00€
Gigondas  Domaine  Pesquier  Val lée  du Rhône 12 ,50€
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