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Huitres Creuses "Selon arrivage” ~ 6 piéces 12.14 Prix du
Vinaigrette a I'échalote. Jour
Saumon fumé 14.7 2350 €
Persil, échalote, citron, creme épaisse et toasts.
Couteaux grillés ~ 6 piéces 14.7.9.10.12 1800 €
Beurre Café de Paris.
Noix de Saint-Jacques réties 1.3.7.12 24,50 €
Mousseline de Panais, beurre blanc et huile de ciboulette.
Cappuccino de Potiron 1.7.9 16,50 €
Croditons a I'huile de céleri, mousseline de cerfeuil, Brie AOC
Allergénes
Pavé de Thon grillé 3.4.7.12 37,50 €
Sauce mousseline poivrée, girolles,
Pommes sautées aux fines herbes.
Boulettes de Veau a I'Orval 13.6.7.912 27,50 €
Lard fermier, Purée "Grand-mere".
Epaule d’Agneau confite 1.7.9.12 3250 €
Sauce tomates rdties et citron confit, aubergines roties.
Rognons de Veau 9.12 29,50 €
Rétis au geniévre, lard fermier, petits Iégumes persillés.
Tagliata de Boeuf 7.9.10.12 37,50 €
Tomates confites, parmesan reggiano, roquette,
caramel balsamique. Pommes frites.
Bouillabaisse 1.3.7.9.10.12
Rouget, bar, cabillaud, gambas, moules
Rouille, fromage rapé et crolitons.
1 couvert 45,00 €
2 couverts 90,00 €
Moules - Frites
- Mariniéres 9.12.14 31,00 €
-Vin blanc ou a lail 9.12.14 32,50 €
- Vin blanc creme ou ail vin blanc creme 7.9.12.19 3350 €
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Pavlova 37 13,50 €
Brunoise de mangue, passion, pommes granny smith,
gingembre et coriandre.
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Mousse au Chocolat “Extra Noir 64%" 37 12,50 €
Pour accompagner votre dessert... 8,00 €

Verre de Banyuls Vintage - 8 c/




