
Menu "Découverte" à 46€ 

Cette offre est valable du 1er Juillet au 30 Septembre 2014 

Retrouvez ci-dessous le menu proposé jusqu'au 7 Septembre 2014 

Amuse-Bouche 

°°°°° 

                                   Carpaccio de Melon, Jambon Cru de Norcia                             22.- 

Granité au Lambrusco, Espuma au Jambon Cru 

°°°°° 

                          Fettuccine de Calamars Petit Bateau, Sautés à l'Huile d'Olive          26.- 

Confiture de Tomates et Chorizo 

°°°°° 

                                  Raviolis et Fondue aux Premières Cèpes du Pays                     26.- 

Foie Gras de Canard Poêlé 

°°°°° 

                                       Framboises des Vosges juste Poêlées                                 16.- 

Crème Glacée au Mascarpone 

Tour de Cardamone 

  

  

Menu à 90€ 

Cèpes et Girolles 

  

Amuse-Bouche 

°°°°° 

                                              Battuta de Boeuf Piémontaise                                      28.- 



Carpaccio de Cèpes 

°°°°° 

                                     Oeuf Fermier Poché de Thelenhaff                                         26.- 

Cèpes Pancetta di Zibello Espuma de Topinambour 

°°°°° 

                                                   Plins de Pintadeaux                                                    26.- 

Girolles Petits Pois Beurre à la Sauge  

°°°°° 

                                           Homard, Cépes Tomate Pacchino                                     38.- 

Et Taglierini 

°°°°° 

                                               Turbot aux Cèpes, Girolles                                            42.- 

Polenta Blanche du Friul 

°°°°° 

                                    Framboises des Vosges juste Poêlées                                     16.- 

Crème Glacée au Mascarpone, Tour de Cardamone 

  

  

Les Incontournables du "Ristorante 

Favaro" Depuis 1990 

  

                                           Vitello Tonnato aux Câpres de Pantelleria                                        

°°°°° 

  Culatello di Zibello Affiné 42 Mois                                                

 de mon Ami Massimo Spigaroli 



°°°°° 

                  Raviolis Ricotta Spinaci au Coulis de Tomates San Marzano                              

 °°°°° 

  Plins de Pintadeau, Beurre à la Sauge                                             

(Petit Raviolis Spécialité d'Alba du Piémont) 

°°°°°  

     Nage de Homard Breton, Raviolis Infusés à la Citronnelle                               

Pousses d'Epinard et Ail Noir d'Aomori 

°°°°° 

       Tagliata d'Entrecôte Black Angus au Poivre Noir"Penja"                             

Guazetto de Tomates Rabelais, Rucoletta et Parmigiano Reggiano 

°°°°° 

     Entrecôte Wagyu, Sauce Barolo                                              

  Pommes de Terre Fondante, Haricots Fins 

Gremolata de Graines de Moutarde 

  

  

  

  

  

DESSERTS 

Cassata aux Parfums de Vanille et Amarena 

°°°°° 

Panna Cotta aux Graines de Vanille Bourbon 

Fraises et son Coulis 



°°°°° 

Tiramisu aux Fraises 

Crème Glacée al Fiordilatte 

Aceto Balsamico Tradizionale di Modena 

°°°°° 

Carpaccio d’Ananas Victoria 

Sorbet Mangues et Coulis aux Fruits de la Passion 

Chips d'Ananas 

°°°°° 

Crostata, Crémeux au Chocolat, Framboises 

Crème Glacée à la Vanille 

°°°°° 

Meringata Glacée Framboises et Citron d'Amalfi 
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