a LUXEMBOURG
N O U V E A “ __ RA N T

ﬂnnﬂpunnﬂii
GRAND BUFFET

du Lundi
au Vendredi

Plats a emporter
& livraisons gratuites :

10% de remise !

pour une commande de 20 € minimum
et dans un rayon de 10 km

" piquant

“* tres piquant

i un peu piquant

Pub'XL /+ 33 (0)3 82 23 18 39 / Ne pas jeter sur la voie publique SVP.

B(EUF

Bl. Beef Curry Morceaux de besuf cuit dans une sauce tomates,

oignons, ail, gingembre et curry 13,85
B2. Beef Palak Morceoux de beeuf cuits avec des épinards hacheés 14,50
B3. Beef Kadhai ' Morceaux de boeuf préparés dans une souce

tomates, oignons, ail et gingembre 14,50
B4. Beef Vindaloo “' Morceaux de beeuf cuits dans une sauce trés

piquante avec pommes de terre et jus de citron ] 4,50
B5. Beef Bhuna ’ Morceaux de beeuf sautés @ la facon népalaise, avec

oignons, gingembre ef ail 14,50
B6. Beef Ma NGO Morceaux de beeuf cuits dans une souce mangue 14,50
B7. Beef Dhaiwala Morceoux de beeuf cuis dans une souce yaourt 14,50

FRUITS DE MER

F1. Fish Tandoori CI.II'W Filets de poisson grillés et cuits dons une

sauce avec tomates, oignons, ail, gingembre et curry ]5,95
F2. Fish Tikka Masala ’ Morceaux de poisson grillés ou four tandoori et

nréparés avec des poivions dans la sauce masala de tomate 16,95
F3. 5|'II'II‘I1|JS Curry Gevettes cuites dans une sauce tomates, oignons,

ail, gingembre et curry 15,50
F4. Prawns Curry Scompis cits dons une sauce tomates, oignons, ail,

gingembre ef curry 15,80
F5. Prawns Ml.ll'ghltll Scampis cuits avec du loit de noix de coco 16,50
F6. Prawns Vindaloo " Scampis cuits dons une souce trés forte

piquonte avec pommes de terre et jus de citron 17,50
F7. Prawns Tandoori Masala P Scompis gilés ou four tondoori

cuits avec poivions dons une sauce masala de tomotes 17,95
F8. Prawns Korma Scompis ifs dons une sauce douce aux

noix de cajou ef de la créme douce 16,50
F9. Pawa ﬁlllltlpl.lllll:l Cuisses de grenouille sautées aux légumes

0 lo facon népaloise 17,10
F10. Prawns Shurali Scampis sautés avec bambou frais, brocoli,

champignons, petits pois et herbes 16,95
F11. Prawns Dhaiwala Scampis cuits dans une souce ou yoourt 16,95
F12. Prawns Mango Scompis cits dons une sauce @ lo mongue 16,95
F14. Poisson Annapurna Filet de poisson blanc gillé a lo podle

et servi avec une souce a |'ail ef légumes ] 9,50

RIZ BIRYANI

Tous les plats Biryani sont servis avec une sauce curry et Dahi Raoita (yoourt au concombre).

BN1. Special Biryani Riz souté avec agneau, poulet, boeuf, scamps,

champignons, oignons, pois et noix 16,95
BN2. Lamb Bir)'uni Riz souté avec agneau, oignons, pois et noix ]5,00
BN3. Prawns Biryani Riz sauté avec scompis, oignons, pois et noix 16,50
BN4. Shrimps Biryani Riz souté avec crevettes, oignons, pois e noix 15,95
BN5. Chicken Biryani Riz sauté avec poulet, oignons, pois et noix 15,50
BN6. Vegeiuhle Biryani Riz souté avec légumes divers et noix 13,50

LEGUMES
V1. Mixed Vegeluhle CUIIT Brocolis, choux-fleurs, champignons et fromage

frais préporés avec une sosuce masala 14,80
V2. Shabnam Curry thompignons frais, fromage pané et pois dans une

squce épicée ou curry 13,50
V3. Nﬂl.lltlllgi Tarkari Brocoli, choux- fleurs ef champignons dans une sauce

aux noix de cajou et amande 14,50

V4. Aloo Gobi Masala ’ Pommes de terre et choux-fleurs frits, préparés dans
une sauce masala épicée avec coriandre et poivre noir | 3,50

V5. Aloo Palak pommes de terre cuites avec coriandre, épinards et fomates 12,"]
V6. Baigan Bhajee | Aubergines fits, cites ovec pommes de terr,

tomates et gingembre 13,90
V7. Aloo Chana ' Pommes de terre cuites dans une sauce epicée

avec pois chiches, gingembre, ail et lentilles 12,50
V8. Paneer Palak Fromage frais oux épinards hachés 13,50
V9. Paneer Dilbahar Fromage frais népolais fiit et cuit dans une souce

douce avec des noix de cajou 14,00
V10. Dhal Tarka Plt de lentilles raditionnel cuit dans une souce

masala, oignon, tomate, ail et gingembre I?,UU
V11. Dhal Markhani Plat de lentilles traditionnel cuit dans une sauce

masalo épaisse avec du beurre 12,50
Vi2. Buigun Bhurta *Auhergine hachée cuite dans une sauce peu épice 13,30
V14. Bhindly Masala § Gombo fois it aec une souce peu épce et bebes 12,50
V15. Palak Makai Epinards frais et mais cuits  lo sauce aigre douce 12,50
V16. Mushroom Kadhai ‘ Champignons frais préparés dans une sauce

d'épices avec tomates, oignons, ail et gingembre |3,50

V17. Malai Kofta Boulettes de |égumes frites et cuites dans une créme mosala
douce avec des noix de cojou

V18. Paneer Kadhai ' Fromages cuit avec tomates, oignons, épinard hache,

14,00

ail et gingembe 14,00
V19. Paneer Chilli ' Fromage souté avec du piment vert,
poivrons et epices 14,00
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ENTREES
E1. Dhal Soup Soupe de lentilles a lo facon indienne 4,60
E2. VEQETHHE Soup Soupe aux légumes népalaise 4,40
E3. Chicken SOI.Ip Soupe de poulet, oignons verts et créme fraiche 5,00

E4. Meat Samosa Triongles de pite, fourrés avec de 'agneau haché,
fines herbes et frits 6,40

E5. Vegetable Samosa Tiongles de pite, founcs avec des ligumes dowetfits 6,40
E6. Vegetable Pakora Divers ligumes ponés o ko forine de lentills et fis 5,40

E7. Paneer Pakora Fromage frais pané o lo forine de lentilles et fi 6,40
E8. Tiger Prawns Puri * Gambas grillées au tandoori, préparées avec poivions

dans une souce mosolo de tomate et servis avec un puri (pain népalois) 7,40
E9. Lamb Keema Kabab Soucisses d'agneau haché ovec des

epices ef grillees 7,40
E10. Prawns Thilwala Scompis plongés dans une péte recouverte

de graines de sésame et fiits 7,40
E11. Sh rimps Cocktail Cocktail de creveites 8,00
E12. Chicken Drum Stick &iles de poulet, marinées avec des

épices indiennes et frifes 5,60
E14. Onion Bhniee Oignons mélangés avec des lenfilles et frifs 5,40
E15. Mirchi Para "(hillis verts forts, fourrés pommes de terre et frits 5,45
E16. Mixed Salad Salode verte, concombre, carrotte, oignons et fomates 6,00
E17. Cucumber Raita Yoourt ovec concombre 4,75
E18. Macha Pokhari Morceoux de poissons aux épices indiennes,

panés a lo farine et frits 575
E19. Pawa Fried Cuisses de grenouille soutées a |'ail 7,00
E20. Chicken Tikka Salad Solode verts e morceaux de poulet doux gilés 8,00
E22. Calamar Pokhari Calomor soutés a lo facon népalaise 7,60

17,00

E23. Mixed Starter (2 personnes) Assortiment d‘entrées

POULET

Cl. Chicken Curry Morceoux de poulet cuit dans une sauce

tomates, oignons, ail, gingembre et de spécial curry 14,50
C2. Chicken Korma Morceoude poulet cuits dons une savee owxnoixdecaiow. 14,95
C3. Chicken Murghlai Morceaux de poulet cuits dans une sauce

du lait de noix de coco 14,95
C4. Chicken Vindaloo "i Morceux de poulet cuits dans une

sauce piquante avec pommes de terre et jus de citron ]5,5“

(5. Chicken Tikka Masala ' Morceaux de poulet grillés au four tandoori et

préparés avec poivions dans une sauce masola de fomates 16,95
C6. Chicken Shurali Morceoux de poulet soutés avec bambous, brocolis,

champignons, pois et herbes 16,95
C7. Chicken Palak Morceaux de poulet doux cuits avec épinards hachés 14,95
C8. Chicken Jhal Frezi i' Morceaux de poulet sautés avec oignons,

poivrons et chilis verts dons une sauce mosalo 16,95

Q9. SPEﬂﬂ[ Chicken Morceoux de poulet grillés dons le four tandoori et préparés

dans une souce aux noix de cojou 16,95
C10. Chicken Dhaiwala Morceoux de poulet cuits dans une
sauce yaourt 15 ,95

C11. Chicken Mungu Morceaux de poulet cuits dans une sauce mangue 15,95

C12. Chicken Kadhai '* Morceaux de poulet préparés avec tomates, oignons,
ail et gingembre 15,95

C14. Chicken Markhani Files et cuisse de poulet giillés dons le four tondoori
et cuits dons une souce avec du beurre 15,95

C15. Chicken Tikka Salad & Naan Sclade verte avec morceoux de poulet
grillés, servie avec un pain nature 15,95

AGNEAU

L1. Lamb Currr Morceoux d’agneau cuits dans une sauce tomates, oignons, ail,
gingembre ef curry

14,95
L2. Lamb Korma Morceoux d'agneou wits dans une sauce aux noix de cojou 15,80
13. Lamb Murghlui Morceaux d‘agneou cuifs avec du lait de noixde coco 15,95

Ll4. Lamb Vindaloo “*Murreuux d'agneau cuits dans une sauce
piquante avec pommes de terre et jus de cifron

15,50

L5. Lamb Tikka Masala ' Morceaux d'agneau doux grillés au four tandoori
et préparés dans une sauce masala de tomate et poivrons 17,10

L6. Lamb Shurali Morceous d’ogneau sautés avec bambous, brocolis,
chompignons et petits pois

16,50

L7. Lamb Bhuna 'Mm::enux d’agneau cuits @ lo fagon népalaise avec poivrons,

oignons, tomates, gingembre et ail

L8. Lamb Jhal Frezi *'Murfeum d’agneau sautés ovec poivrons,
oignons et chilis verts dans une sauce masala

L9. SPE:iﬂ| Lamb Morceaux d’agneou grillés dans le four tondoori et
cuits dans une sauce aux noix de cajou

L10. Lamb Dhaiwala Morceaux d’agneau cuits dons une sauce yaourt
L11. Lamb Mango Morceaux d‘agneau cuits dans une sauce mongue

L12. Lamb Kadhai * Morceaux d’ogneau préparés dans une sauce d'épices,
tomates, oignons, ail et gingembre

L14. Lamb Palak Morceoux d'agneau cits avec des épinards hachés

L15. Lamb Seek Kabab Curry Soucisses d’agneau grillées et cuites
dans une sauce fomate, cignons, ail, gingembre ef curry

TANDOORI GRILL

Tous ces plats sont grillés dans notre four typiquement indien.

T1. Mixed Grill sélection de diverses recettes tondoori

T2. Chicken Badhami Kabab Morceoux de poulet marinés dans
une sauce aux noix de cojou et grillés

13. Chicken Pista Kabab Morceaux de poulet marinés dans une
sauce verte de menthe et de pistache et grillés

15,95
16,80

17,10
16,50
16,50

16,50
16,50

16,50

20,95
15,95

15,95

T4. Chicken Tikka Morceux de poulet marinés avec diverses épices et grillés 15,50

15. Chicken Tandoori uisses de poulet marinés avec diverses épices ef grllés

T6. Lamb Chups Couronnes d’agneau marinées avec diverses épices et grilles

T7. Lamb Tikka Morceoux d’agneau marinés avec diverses épices et grillés
18. Fish Tikka Morceaux de poisson marinés avec diverses epices et grilles
19. Prawns Tandoori Scompis marinés ovec diverses epices ef grilles

T10. King Prawns Sizling | 6ombos morinés avec diverses
epices, grillés et servis avec une sauce peu forte

T11. Duck Sizling Morceaux de canard doux marinés
ove diverses épices, grillés

T12. Seafood Mixed Grill une sélection de différentes recettes
tandoori aux fruits de mer

13,95
19,50
16,95
18,80
19,95

20,50
20,50

22,95

T14. VEQEI’I:IME Tikka Legumes frais et fromoge indien morinés aux diverses

epices puis grillés au Tandoori et servis avec sauce curry ef salade.

16,50

SPECIALITES BHOUTANAISES

Entrées
BH1. Cheese Suup Soupe de fromage blanc bhoutanais
BH2. Momo Soup Soupe u ravioli momo
BH3. Prawns Soup Soupe au scampis et ail
BH4. Momo Souffié cuit o lo vapeur, fourré oignons, viande hachée et herbes

Plats

BH5. Bhoutanese Cheese Chicken Morceoux de poulet cuits avec
fromage bhoutanais

BHé. Chilli Chicken ’ Morceaux de poulet soutés avec du chil
vert, des poivrons ef des épices

BH7. Chilli Sliced Lamb ' Agneou découpé en franches cuit avec du chili
BH9. Mixed Meat Moceou dagneau, de poulet et de beeuf cuits & ko facon du Chef

BH10.Chilli Prawns ' Scompis cuits avec piments verts, oignons,
poivrons et gingembre.

BH11.Beef Chaila ' Morceaux de boeuf cuits avec des legumes
dans une sauce sojo épaisse

BH12.Chicken Chaila ' Morceaux de poulet cuits avec des légumes
dans une souce sojo épaisse

BH13.Lamb Chaila ' Morceaux d'agneau cuits avec des légumes
dans une souce sojo épaisse

Naan
NAL. Plain Naan Poin nature it ou four Tandoor
NA2. Butter Naan Poin ou beurre wit au four Tandoori
NA3. Garlic Naan Pain ovec coriandre e ail cuit au four Tandoori

NA4. Peshwari Naan pain rempli avec noix de cojou, omandes et
noix de coco, cuit ou four Tandoori

NAS. Cheese Kulcha Naan poin avec fromage népalais et coriandre cuit
au four Tondoori

NA6. Tandoori Roti Pain croustillant cuit au four Tandoori

4,70
6,45
7,45
6,45

16,95

16,95
16,95
17,20

17.00
16.95
16.95
16,95

3,40
3,60
3,75

4,70

4,05
2,50

NA7. Keema Naan Poin indien fourré avec agneau haché cuit au four Tandoori 4,30
NAS. Paratha Poin complet cuit au four Tandoori
NA9. Chﬂpﬂﬂ'i Pain complet fin cuit a lo poéle

3,60
2.60




